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RAZÃO SOCIAL/DESIGNAÇÃO DO LABORATÓRIO 

Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuária (Embrapa) / Laboratório de Análises de Azeites da Embrapa Clima 
Temperado 

 

ACREDITAÇÃO N TIPO DE INSTALAÇÃO 

CRL 1467 INSTALAÇÃO PERMANENTE 

ÁREA DE ATIVIDADE / 
PRODUTO 

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIÇÃO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO 

ALIMENTOS E 
BEBIDAS 

ENSAIOS QUÍMICOS 
 

AZEITES 
Determinação de acidez livre (% de ácido oleico), por 
titulometria 

 LQ=0,05% 

Food PAC (Potentiometric 
Analysis Collection) Metrohm 
6.6055.003 - Method 25, E1 – 
Acid Number and Free Fatty 

acids (FFA) 

 
Determinação do índice de peróxidos (mEqO2/kg), por 
titulometria  

LQ=0,42mEq/kg 

COI/T.20/Doc. No 35/Rev.1 
2017 

 

 
Determinação da extinção específica no UV 
(absorbância), por espectrofotometria 

 LQ=0,1 
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2019 
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