X

ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 — ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 1 Total de Folhas: 12

RAZAO SOCIAL/DESIGNACAO DO LABORATORIO

ALVES & BARROS ANALISES DE ALIMENTOS LTDA
QUALITTA ANALISES DE ALIMENTOS

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1418

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

MEIO AMBIENTE

ENSAIOS QUIMICOS

AGUA BRUTA, AGUA
DE CONSUMO
HUMANO, AGUA
TRATADA

Determinacédo da condutividade eletrolitica
LQ: 1,37 us/cm

SMWW, 242 Edicéo. Método
2510B

Determinacao da dureza total pelo método titulométrico
por EDTA

LQ: 4,27 mg/L

SMWW, 242 Edicdo. Método
2340C

Determinacao de cor aparente pelo método da
comparacéo visual

LQ: 10,33 uH

SMWW, 242 Edicdo. Método
2120B

Determinacéo de nitrito por espectrofotometria
LQ: 0,01 mg/L

SMWW, 242 Edi¢do. Método
4500-NO2 B

Determinacédo de oxigénio consumido pelo método do
permanganato de potassio por titulometria

LQ: 1,16 mg/L

ABNT NBR 10739:1989

Determinacédo de pH pelo método eletrométrico
Faixa: 1 até 13

ISO 10523:2008

Determinacéo de turbidez por turbidimetria
LQ: 0,08 NTU

SMWW, 242 Edicdo. Método
2130B

MEIO AMBIENTE

ENSAIOS BIOLOGICOS

AGUA BRUTA, AGUA
TRATADA, AGUA
PARA CONSUMO
HUMANO

Bactérias Heterotréficas - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

SMWW, 242 Edi¢cdo, Método
9215 B

Bactérias Mesobfilas Aerdbias - Determina¢éo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

ISO 6222:1999

Coliformes Totais e Escherichia coli — Determinacao
guantitativa pela técnica de membrana filtrante

LQ: 1 UFC/100 mL

ISO 9308-1:2014/Amd 1:2016

“Este Escopo cancela e substitui a revisdo emitida anteriormente”

Em, 31/10/2024
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 2

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1418

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

MEIO AMBIENTE

ENSAIOS BIOLOGICOS

AGUA BRUTA, AGUA
TRATADA, AGUA
PARA CONSUMO
HUMANO

Coliformes Totais, Termotolerantes (fecais) e Escherichia
coli - Determinacao quantitativa pela técnica de tubos
multiplos (NMP)

LQ: 1,1 NMP/100 mL (Agua tratada; Agua para consumo
humano) )
LQ: 1,8 NMP/100 mL (Agua bruta)

SMWW, 242 Edi¢ao, Método
9221 B,EeF

Clostridium perfringens - Determinacgdo quantitativa pela
técnica de membrana filtrante

LQ: 1 UFC/100mL

ISO 14189:2013

Enterococcus spp - Determinacdo quantitativa pela
técnica de membrana filtrante

LQ: 1 UFC/100 mL

ISO 7899-2:2000

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS

Determinacao de acido sorbico e/ou sorbatos por
cromatografia liquida

LQ: 0,002 g/100g

NMKL 124:1997 emenda 2007

Determinacdo de amido qualitativo por colorimetria

MAPA. Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Método 1.4

Determinacao de atividade de &gua por termometria
LQ: 0,339

ABNT NBR ISO 18787:2019

Determinacao de calcio em base seca por titulometria
LQ: 0,05 g/100g

AOAC Intl., OMA 222 Edigéo.
Método 983.19

Determinacao de calcio em base umida por titulometria
LQ: 0,03 g/100g

AOAC Intl., OMA 222 Edicao.
Método 983.19

Determinacao de cloreto de sédio por titulometria
LQ: 0,15 g de NaCl/100g

MAPA. Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Método 1.10

Determinacéo de nitrogénio total por Kjeldahl/titulometria
LQ: 0,04 g/100g

ISO 1871:2009

Determinacao da relagdo umidade/proteina por relacéo
matematica

LQ: 0,15 g/100g

MAPA. Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Método 1.25

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS, PESCADOS
E PRODUTOS DE
PESCA

Determinacdo de amido por espectrofotometria
LQ: 1,13 g/100g

MAPA. Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Método 1.6

Determinacéo de carboidratos totais por
espectrofotometria

LQ: 1,25 g/100g

MAPA. Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Método 1.6
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 3

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1418

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS, PESCADOS
E PRODUTOS DE
PESCA

Determinacao de indice de peroxido por titulometria
LQ: 0,10 mEq de O2/kg de gordura

ISO 3960:2017

Determinacao de lipidios totais por extragcao/gravimetria
LQ: 0,43 g/100g

ISO 1443:1973

Determinacéo de lipidios totais por butirometria
LQ: 0,50 g/100g

NMKL 181:2005

Determinacéo de nitratos por espectrofotometria
LQ: 15,380 mg/Kg

ISO 3091:1975

Determinacéo de nitritos por espectrofotometria
LQ: 2,000 mg/Kg

ISO 2918:1975

Determinacao de cinzas/residuo mineral fixo por
gravimetria

LQ: 0,11 g/100g

ISO 936:1998

Determinacéo de pH por potenciometria
Faixa: 1 até 13

ISO 2917:1999

Determinacdo de umidade por gravimetria
LQ: 0,04 g/100g

ISO 1442:2023

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS, LEITE E
PRODUTOS LACTEOS

Determinacao qualitativa de formaldeido por colorimetria

AOAC Intl., OMA 222 Edigéo.
Método 931.08 B

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS, PESCADOS
E PRODUTOS DE
PESCA, OVOS E
DERIVADOS

Determinacao de proteina por Kjeldahl/titulometria
LQ: 0,26 g/100g

ISO 1871:2009

PESCADOS E
PRODUTOS DE PESCA

Determinacao de base volateis por titulometria
LQ: 1,4 mg de N/100g

MAPA. Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Método 5.

Determinacao de cloreto de sédio por titulometria
LQ: 0,15 g de NaCl/100g

MAPA. Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Método 5.5

Determinacao da relacdo umidade/proteina por relagédo
matematica

LQ: 0,15 g/100g

MAPA. Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Método 5.21

CARCACAS DE AVES
CONGELADAS

Determinacéo de teste de gotejamento (dripping test) por
gravimetria

MAPA. Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Método 1.27
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 4

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1418

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

CARCACAS DE AVES
RESFRIADAS, CORTES
DE AVES RESFRIADOS
E CONGELADOS

Determinacao da relacdo umidade/proteina em aves por
gravimetria e calculo

LQ: 0,15 g/100g

MAPA. Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem

Animal, 2024. Método 1.16

GELATINA, COLAGENO

Determinacao de pH por potenciometria
Faixa: 1 até 13

MAPA. Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem

Animal, 2024. Método 1.23

LEITE E PRODUTOS
LACTEOS

Determinacao de &cido sorbico e/ou sorbatos por
cromatografia liquida

LQ: 0,002 g/100g

ISO 9231:2008
IDF 139:2008

Determinacao de proteina por Kjeldahl/titulometria

ISO 8968-1:2014

LQ: 0,26 g/100g IDF 20-1:2014
BEBIDA LACTEA, LEITE | Determinagéo de lipidios por extragdo/gravimetria ISO 23318:2022
CONDENSADO, LEITE | (Mojonnier) IDE 249:2022

EM PO, LEITES
FERMENTADOS, LEITE
FLUIDO, CREME DE
LEITE, DOCE DE LEITE,
NATA

LQ: 0,05 g/100g

CONCENTRADO Determinacéo do extrato seco total (EST) por gravimetria | 1ISO 2920:2004
PROTEICO LQ: 0,08 g/100g IDF 58:2004
CONCENTRADOS Determinacdo de umidade por gravimetria ISO 5537:2004
PROTEICOS EM PO, LQ: 0,07 g/100 IDF 26:2004

LEITE EM PO, QUEIJO
EM PO, SORO DE

LEITE EM PO
CREME DE LEITE, Determinacao de acidez (acido latico) por titulometria AOAC Intl., OMA 222 Edicéo.
LEITE FLUIDO Método 947.05

LQ: 0,01 g de ac. latico/100 g

DOCE DE LEITE

Determinacéo de cinzas/residuo mineral fixo por
gravimetria

LQ: 0,12 g/100g

AOAC Intl., OMA 222 Edicao.
Método 930.30

Determinacdo de umidade por gravimetria e extrato seco
por célculo

LQ: 0,07 g/100g

ISO 6734:2010
IDF 15:2010

DOCE DE LEITE, LEITE
CONDENSADO, LEITE
EM PO, LEITE
FERMENTADO, LEITE
FLUIDO, QUEIJO,
REQUEIJAO, RICOTA

Determinacdo de amido qualitativo por colorimetria

MAPA. Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem

Animal, 2024. Método 2.6

LEITE CONDENSADO

Determinacdo de acUcares por polarimetria
LQ: 0,40 g/100g

ISO 2911:2004
IDF 35:2004
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 5

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1418

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

LEITE CONDENSADO

Determinacao de indice de CMP por cromatografia
liquida
LQ: 10 mg/L

MAPA. Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Método 2.24

LEITE CONDENSADO,
LEITE EM PO

Determinacao de proteina em ESD por célculo
LQ: 0,29 g/100g

MAPA. Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Método 2.37

LEITE CONDENSADO,
LEITE EM PO, LEITE
FLUIDO

Determinacéo do extrato seco desengordurado
(ESD)/so6lidos nao gordurosos por calculo

LQ: 0,02 g/100g

MAPA. Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Método 2.18

LEITE CONDENSADO,
SOBREMESA LACTEA

Determinacdo do extrato seco total (sélidos totais) de
origem lactea/Extrato seco total (EST)

LQ: 0,08 g/100g

ISO 6734:2010
IDF 15:2010

LEITE DE CABRA

Determinacéo de cinzas/residuo mineral fixo por
gravimetria

LQ: 0,12 g/100g

AOAC Intl., OMA 222 Edicao.
Método 945.46

LEITE EM PO

Determinacao de acidez titulavel, mL NaOH 0,1N/10g de
SNG por titulometria

LQ: 0,10 mL NaOH 0,1N/10g SNG

ISO 6091:2010
IDF 86:2010

Determinacdo de particulas queimadas por método
visual

ADPI BULLETIN 916:2006

LEITE EM PO, LEITE
FLUIDO

Determinacao qualitativa de sacarose por reflectometria

MAPA. Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Método 2.14

Determinacéo de indice de CMP por cromatografia
liquida
LQ: 10 mg/L

MAPA. Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Método 2.23

LEITE FLUIDO

Determinacao da densidade relativa a 15°C por
densimetria

Faixa: 0 até 2 g/cm3

MAPA. Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Método 2.11

Determinacao qualitativa de etanol (&lcool etilico) ou
substancias redutoras volateis por colorimetria

MAPA. Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Método 2.38

Determinacao de cloreto de s6dio (NaCl) qualitativo por
colorimetria

MAPA. Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal, 2022. Método 2.9

Determinacao qualitativa de peréxido de hidrogénio por
colorimetria

MAPA. Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Método 2.13

FOR-CGCRE-003 — Rev. 12 — Publicado Set/19 — Pg. 05/06




ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 6

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1418

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

PRODUTO

W ENSAIOS QUIMICOS

LEITE FLUIDO Determinacao de indice crioscopico por termometria ISO 5764:2009
Faixa: - 0,621 °H até - 0,422 °H IDF 108:2009

LEITE FLUIDO Determinacao de lipidios por butirometria NMKL 40:2005

(EXCETO LQ: 0,10 g/100g

DESNATADOQOS)

LEITE FLUIDO, SORO
DE LEITE

Determinacao do extrato seco total (sélidos totais) por
gravimetria

LQ: 0,08 g/100g

ISO 6731:2010
IDF 21:2010

LEITES
FERMENTADOS,
SOBREMESA LACTEA
FERMENTADA

Determinacéo de acidez (&cido latico) por titulometria
LQ: 0,01 g de ac. latico/100 g

ISO/TS 11869:2012
IDF/RM 150:2012

LEITE PASTEURIZADO

Determinacéo qualitativa da fosfatase alcalina por
colorimetria

MAPA. Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Método 2.20

Determinacéo qualitativa da peroxidase por colorimetria

MAPA. Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Método 2.35

SORO DE LEITE, SORO
DE LEITE EM PO

Determinacéo de pH por potenciometria
Faixa: 1 até 13

MAPA. Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Método 2.36

GORDURA ANIDRA DO

Determinacéo de lipidios por extracao/gravimetria

ISO 17189:2003

LEITE, MANTEIGA, LQ: 0,05 g/100g IDF 194:2003

MARGARINA

MANTEIGA Determinacéo de acidez (mmol/100g) por titulometria ISO 1740:2004
LQ: 0,02 mmol/100g IDF 6:2004
Determinacéo de cloreto de sédio (NaCl) por titulometria |1SO 1738:2004
LQ: 0,06 g de NaCl/100g IDF 12:2004
Determinacdo de umidade por gravimetria ISO 3727-1:2001
LQ: 0,07 g/100g IDF 80-1:2001

Determinacao de indice de peroxidos por titulometria
LQ: 0,10 mEq de O2/kg de gordura

AOAC Intl., OMA 222 Edicao.
Método 965.33

Determinacéo do extrato seco desengordurado
(ESD)/s6lidos nao gordurosos por gravimetria

LQ: 0,01 g/100g

ISO 3727-2:2001
IDF 80-2:2001

MANTEIGA COMUM,
MANTEIGA DA TERRA
(DE GARRAFA)

Determinacéo de acidez (SAN%) por titulometria
LQ: 0,10 SAN%

MAPA. Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Método 2.2

QUEIJOS

Determinacao de cinzas/residuo mineral fixo por
gravimetria

LQ: 0,12 g/100g

Instituto Adolfo Lutz, Métodos
guimicos e fisicos para andlise
de alimentos. 42. Edi¢céo, 2008.
Método 018-1V
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 7

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1418 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / .

s CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E "
BEBIDAS ENSAIOS QUIMICOS
QUEIJO, REQUEIJAO, Determinacao de lipidios por extragao/gravimetria ISO 23319:2022
RICOTA POR (Mojonnier) IDF 250:2022
COAGULACAO LQ: 0,05 g/100g
QUEIJO, REQUEIJAO, Determinacdo de matéria gorda no extrato seco por MAPA. Métodos Oficiais para
RICOTA POR calculo Analise de Alimentos de Origem
COAGULAGCAO LQ: 0,12 g/100g Animal, 2024. Método 2.21

Determinacao de sélidos totais por gravimetria

ISO 5534:2004

LQ: 0,07 g/100g IDF 4:2004
Determinacdo de umidade por gravimetria ISO 5534:2004
LQ: 0,07 g/100g IDF 4:2004
QUEIJO, REQUEIJAO, Determinacao de lipidios por butirometria ISO 3433:2008
RICOTA POR LQ: 0,50 g/100g IDF 222:2008
COAGULACAO,
RICOTAPOR
CONCENTRACAO

OVOS E DERIVADOS

Determinacao de cinzas/residuo mineral fixo por
gravimetria

LQ: 0,11 g/100g

MAPA. Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Método 4.4

Determinacéo de pH por potenciometria
Faixa: 1 até 13

MAPA. Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Método 4.2

ALIMENTOS PARA
ANIMAIS

Determinacao de calcio por titulometria
LQ: 0,05 g/100g

MAPA. Portaria n® 108, de 04 de
setembro de 1991. Método 15

Determinacao de cinzas/residuo mineral fixo por
gravimetria

LQ: 0,11 g/100g

MAPA. Portaria n® 108, de 04 de
setembro de 1991. Método 12

Determinacéo de lipidios totais por extragdo/gravimetria
LQ: 0,43 g/100g

MAPA. Portaria n® 108, de 04 de
setembro de 1991. Método 10

Determinacéo de nitrogénio por titulometria e digestdo
por Kjeldahl

LQ: 0,04 g/100g

MAPA. Portaria n® 108, de 04 de
setembro de 1991. Método 05

Determinacao de proteina por Kjeldahl/titulometria
LQ: 0,26 g/100g

MAPA. Portaria n® 108, de 04 de
setembro de 1991. Método 05

Determinacdo de umidade por gravimetria
LQ: 0,04 g/100g

MAPA. Portaria n® 108, de 04 de
setembro de 1991. Método 02

ALIMENTOS E )
BEBIDAS ENSAIOS BIOLOGICOS
AGUA DE USO Bactérias Heterotroficas - Determinacéo quantitativa pela | smww, 242 Edicsio, Método

INDUSTRIAL, AGUA
MINERAL, GELO

técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 1 UFC/mL

9215B
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 8

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1418

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

INDUSTRIAL, AGUA
MINERAL, GELO

pela técnica de inoculacédo em profundidade
LQ: 1 UFC/mL

PRODUTO
ALIMENTOS E -

BEBIDAS ENSAIOS BIOLOGICOS

AGUA DE USO Bactérias Mesdfilas Aerdbias - Determinacéo quantitativa | 1ISO 6222:1999

Coliformes Totais e Escherichia coli — Determinacao
guantitativa pela técnica de membrana filtrante

LQ: 1 UFC/100 mL

ISO 9308-1:2014/Amd 1:2016

Coliformes Totais, Termotolerantes (fecais) e Escherichia
coli - Determinacdo quantitativa pela técnica de tubos
multiplos (NMP)

LQ: 1,1 NMP/ 100mL

SMWW, 242 Edicdo, Método
9221 B,EeF

Clostridium perfringens - Determinacgdo quantitativa pela
técnica de membrana filtrante

LQ: 1 UFC/100 mL

ISO 14189:2013

Enterococcus spp - Determinacdo quantitativa pela
técnica de membrana filtrante

LQ: 1 UFC/100 mL

ISO 7899-2:2000

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS, PESCADOS
E PRODUTOS DA
PESCA, LEITEE
PRODUTOS LACTEOS,
OVOS, PRODUTOS DA
COLMEIA, ALIMENTOS
PARA ANIMAIS,
SUPERFICIE (SWAB,
ESPONJA) DE
CARCACAS

Salmonella spp - Determinacéo qualitativa pela técnica
de amplificacdo isotérmica do DNA

AFNOR 3M 01/16 -11/16
PT-LMC-010

Salmonella spp - Determinacéo qualitativa pela técnica
de PCR

AFNOR BRD 07/06-07/04 PT-
LMC 010

Salmonella spp - Determinacao qualitativa pela técnica
de presencga/auséncia

ISO 6579-1:2017 Amd 1:2020

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS, PESCADOS
E PRODUTOS DA
PESCA, LEITE E
PRODUTOS LACTEOS,
OVOS, ALIMENTOS
PARA ANIMAIS,
SUPERFICIE (SWAB,
ESPONJA) DE
EQUIPAMENTOS E
CARCACAS

Bactérias Mesobfilas Aerobias e anaerobias facultativas -
Determinacao quantitativa pela técnica de inoculagdo em
profundidade

LQ: 1 UFC/mL ou 10 UFC/g

LQ: 0,25 UFC/cm? (carcaca quente)

LQ: 0,083 UFC/cm? (carcaca fria)

LQ: 2,0 UFC/cm? (equipamentos)

ABNT NBR ISO 4833-1:2015
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 9

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1418

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS, PESCADOS
E PRODUTOS DA
PESCA, LEITE E
PRODUTOS LACTEOS,
OVOS, ALIMENTOS
PARA ANIMAIS,
SUPERFICIE (SWAB,
ESPONJA) DE
EQUIPAMENTOS E
CARCACAS

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL ou 10 UFC/g

LQ: 0,25 UFC/cm2 (carcaca quente)

LQ: 0,083 UFC/cmz? (carcaca fria)

LQ: 2,0 UFC/cmz2 (equipamentos)

AFNOR 3M 01/06-09/97
PT-LMC 009

Enterobacteriaceae - Determinac¢do quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL ou 10 UFC/g

LQ: 0,25 UFC/cmz (carcaca quente)
LQ: 0,083 UFC/cm? (carcaca fria)
LQ: 2,0 UFC/cmz (equipamentos)

ISO 21528-2:2017

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS, PESCADOS
E PRODUTOS DA
PESCA, LEITE E
PRODUTOS LACTEOS,
OVOS, PRODUTOS DA
COLMEIA, ALIMENTOS
PARA ANIMAIS

Coliformes Totais - Determinacéo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL ou 10 UFC/g

ABNT NBR ISO 4832: 2012

Coliformes Totais - Determinacéo quantitativa pela
técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 0,3 NMP/mL ou 0,3 NMP/g

ABNT NBR ISO 4831:2012
ABNT NBR ISO 7218:2019

Coliformes Totais e Termotolerantes - Determinacao
guantitativa pela técnica de inoculacdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL ou 10 UFC/g

MAPA. Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Capitulo 2

Coliformes Totais e Termotolerantes - Determinacao
guantitativa pela técnica de tubos miltiplos (NMP)

LQ: 0,3 NMP/mL ou 0,3 NMP/g

CMMEF 52 Edicédo, Capitulo 9,
ltens 9.7 € 9.8

Coliformes Termotolerantes - Determinacdo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL ou 10 UFC/g

AFNOR 3M 01/02-09/89C
PT-LMC 019
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 10

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1418

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS, PESCADOS
E PRODUTOS DA
PESCA, LEITEE
PRODUTOS LACTEQS,
OVOS, PRODUTOS DA
COLMEIA, ALIMENTOS
PARA ANIMAIS

Estafilococos coagulase Positiva - Determinacao
guantitativa pela técnica de inoculacdo em superficie

LQ: 10 UFC/mL ou 100 UFC/g

ABNT NBR ISO 6888-1:2019

Estafilococos coagulase Positiva - Determinacao
guantitativa pela técnica de inoculagao em profundidade

LQ: 10 UFC/g

AFNOR 3M 01/09-04/03B
PT-LMC 012

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS, PESCADOS
E PRODUTOS DA
PESCA, LEITEE
PRODUTOS LACTEOS,
OVOS, PRODUTOS DA
COLMEIA

Estafilococos Coagulase Positiva - Determinagéo
guantitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 0,3 NMP/mL ou 0,3 NMP/g

ABNT NBR ISO 6888-3:2017

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS, PESCADOS
E PRODUTOS DA
PESCA, LEITE E
PRODUTOS LACTEOS,
OVOS

Bactérias Mesobfilas Aerdbias - Determina¢éo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em superficie

LQ: 1 UFC/mL ou 10 UFC/g

ABNT NBR ISO 4833-2:2015

Bactérias Mesobfilas Aerdbias - Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em superficie

LQ: 1 UFC/mL ou 10 UFC/g

AFNOR 3M 01/01-09/89
PT-LMC 005

Escherichia coli - Determinag&o quantitativa pela técnica
de inoculacdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL ou 10 UFC/g

ISO 16649-2:2015

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS, PESCADOS
E PRODUTOS DA
PESCA, LEITEE
PRODUTOS LACTEOS

Bacillus cereus - Determinacdo quantitativa pela técnica
de inoculac@o em superficie

LQ: 1 UFC/mL ou 10 UFC/g

ABNT NBR ISO 7932:2016

Escherichia coli - Determinag&o quantitativa pela técnica
de tubos multiplos (NMP)

LQ: 0,3 NMP/mL ou 0,3 NMP/g

ISO 7251:2005

Escherichia coli - Determinag&o quantitativa pela técnica
de tubos multiplos (NMP)

LQ: 0,3 NMP/mL ou 0,3 NMP/g

ISO 16649-3: 2015
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 11

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1418

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS, PESCADOS
E PRODUTOS DA
PESCA, LEITEE
PRODUTOS LACTEOS

Escherichia coli - Determinagéo quantitativa pela técnica
de inoculacdo em profundidade (Petrifim E.coli/Coliform
Count Plate)

LQ: 1 UFC/mL ou 10 UFC/g

AOAC Intl., OMA 222 Edic&o.
Método 998.08

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS, PESCADOS
E PRODUTOS DA
PESCA, LEITEE
PRODUTOS LACTEOS,
OVOS, PRODUTOS DA
COLMEIA, SUPERFICIE
(SWAB, ESPONJA) DE
CARCACAS

Coliformes Totais - Determinagéo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL ou 10 UFC/g

LQ: 0,25 UFC/cm? (carcaca quente)

LQ: 0,083 UFC/cmz? (carcaca fria)

AOAC Intl., OMA 222 Edigéo.
Método 991.14

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS, PESCADOS
E PRODUTOS DA

Esterilidade Comercial - Determinacéo qualitativa pela
técnica de presenca/auséncia

MAPA. Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal, 2024. Capitulo 4

PESCA
CARNE Staphylococcus aureus - Determinago quantitativa pela | AOAC Intl., OMA 222 Edic&o.
gIEEPC:I'?\IL(I:DAAMENTE técnica de inoculagdo em profundidade LQ = 10 UFC/g | Método 2003.11

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS, LEITEE
PRODUTOS LACTEOS,
PESCADOS E
PRODUTOS DA PESCA,
SUPERFICIE (SWAB,
ESPONJA) DE
EQUIPAMENTOS E
CARCACAS

Listeria monocytogenes - Determinacdo qualitativa pela
técnica de PCR

AFNOR BRD 07/10-04/05 PT-
LMC 011

Listeria monocytogenes - Determinacao qualitativa pela
técnica de presenca/auséncia

ISO 11290-1:2017

Listeria monocytogenes - Determinacdo qualitativa pela
técnica aplificacdo isotérmica do DNA

AFNOR 3M 01/15-09/16
PT-LMC 011

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS, LEITE E
PRODUTOS LACTEOS,
PRODUTOS DA
COLMEIA, ALIMENTOS
PARA ANIMAIS

Clostridium perfringens - Determina¢&o quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade

LQ =1 UFC/mL ou 10 UFC/g

ISO 15213-2:2023

AVES E PRODUTOS DE
AVES

Salmonella enteritidis - Determinacao qualitativa pela
técnica de presenca/auséncia

ABNT ISO/TR 6579-3:2021

Salmonella typhimurium - Determinacédo qualitativa pela
técnica de presenca/auséncia

ABNT ISO/TR 6579-3:2021
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 12

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1418

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E

ENSAIOS BIOLOGICOS

LEITE E PRODUTOS
LACTEOS, PRODUTOS
DA COLMEIA,
ALIMENTOS PARA
ANIMAIS

Bolores e Leveduras - Determinacao quantitativa pela
técnica de inoculacdo em profundidade — Atividade de
agua (< 0,95 e > 0,95)

LQ =1 UFC/mL ou 10 UFC/g

AFNOR 3M 01/13-07/14
PT-LMC 007

LEITE E PRODUTOS
LACTEOS

Coliformes Totais - Determinacéo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade

LQ = 1 UFC/mL ou 10 UFC/g

AFNOR 3M 01/02-09/89A
PT-LMC 018

Escherichia coli - Determina¢&o quantitativa pela técnica
de inocula¢@o em profundidade

LQ = 1 UFC/mL ou 10 UFC/g

AOAC Intl., OMA 222 Edicéo.
Método 991.14

Estafilococos coagulase positiva - Determinacéo
guantitativa pela técnica de inoculacdo em profundidade

LQ =1 UFC/mL ou 10 UFC/g

AOAC Intl., OMA 222 Edicao.
Método 2003.08

Bactérias Aciddfilas Especificas - Determinacao
guantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL ou 10 UFC/g

ISO 7889:2003
IDF 117:2003

Enterotoxina estafilocécica - Determinacgdo qualitativa
pela técnica de imunoensaio

AOAC Intl., OMA 222 Edicao.
Método 2007.06

LEITE E PRODUTOS
LACTEOS, PRODUTOS

Bolores e Leveduras - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

ISO 6611:2004
IDF 94

DA COLMEIA LQ: 1 UFC/mL ou 10 UFC/g
Oovos Staphylococcus aureus - Determinacao quantitativa pela | ABNT NBR I1SO 6888-3:2017
técnica de tubos multiplos (NMP)
LQ: 0,3 NMP/g
XXXXX XXXKKKXX XXXXX
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