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RAZÃO SOCIAL/DESIGNAÇÃO DO LABORATÓRIO 

SERVIÇO NACIONAL DE APRENDIZAGEM INDUSTRIAL – SENAI 
LABORATÓRIO DE ENSAIOS EM BEBIDAS - LEB 

 

ACREDITAÇÃO N TIPO DE INSTALAÇÃO 

CRL 1188 INSTALAÇÃO PERMANENTE 

ÁREA DE ATIVIDADE / 
PRODUTO 

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIÇÃO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO 

ALIMENTOS E 
BEBIDAS 

ENSAIOS QUÍMICOS 
 

FERMENTADAS, 
FERMENTO – 
DESTILADAS. 

Determinação de Grau Alcoólico Real. 

LQ: 0,2 % 

Instrução Normativa Nº 24 de 
2005 – MAPA – Método 03 – 
Fermentados. 
 

 
Determinação de Grau Alcoólico Real. 

LQ: 0,2 % 

Instrução Normativa Nº 24 de 
2005 – MAPA – Método 03 – 
Destilados. 

FERMENTADAS Determinação de Acidez Total por Volumetria 

LQ: 0,5 meq/L 

Instrução Normativa Nº 24 de 
2005 – MAPA – Método 05 – 
Fermentados. 

 Determinação de Densidade Relativa a 20ºC. 

Faixa: 0,79074 até 1,2099 

Instrução Normativa Nº 24 de 
2005 – MAPA – Método 02 – 
Fermentados. 

 Determinação de pH pelo método eletrométrico. 

Faixa: 2 até 8 

Instrução Normativa Nº 24 de 
2005 – MAPA – Método 04 – 
Fermentados. 

FERMENTADAS e 
VINAGRES. 

Determinação de Razão Isotópica 13C/12C em produtos e 
subprodutos das plantas do ciclo fotossintético C3 e C4. 

Faixa: 0 até 100% 

Instrução Normativa Nº 04 de 
2001 – MAPA. 

   

   

   

   

   

   

   

   

   

 


