~

.

ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 — ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 1 Total de Folhas: 1

RAZAO SOCIAL/DESIGNAGAO DO LABORATORIO

BRF- S.A /LABORATORIO INDUSTRIAL DE CHAPECO

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL1137

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL

Carnes
Produtos Carneos

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL

Espessarias Integras e
Moidas

Farinhas

Salmonella spp - Determinacao qualitativa pela técnica
de presencga/auséncia

ISO 6579-1:2021

ISO 6579-3:2021

Salmonella spp - Determinacgéo qualitativa pela técnica
de imunoensaio

AOAC Intl., OMA - 22 2, Edicao,
método 2013.01.
AFNOR BIO 12/32 10/11:2023

Salmonella spp - Determinacgéo qualitativa pela técnica
de amplificacdo isotérmica do DNA

AOAC Intl., OMA - 22 2, Edicao,
método 2016.01.

AFNOR 3M 01/16- 11/16:2020

Listeria spp - Determinagéo qualitativa pela técnica de
imunoensaio

AOAC Intl.,, OMA - 22 2, Edicéo,
método 2004.06

AFNOR 12/02-06/94:2021

Listeria monocytogenes - Determinacao qualitativa pela
técnica de imunoensaio

AOAC Intl., OMA - 22 2, Edicao,
método 2004.02.

AFNOR BIO 12/09-07/02:2022
AFNOR BIO 12/11-03/04:2021

Listeria monocytogenes - Determinag&o quantitativa
pela técnica de inoculagcdo em superficie
LQ: 10 UFC/g/mL

ISO 11290-2:2017

Listeria spp e Listeria monocytogenes — Determinacao
qualitativa pela técnica de presenca/auséncia

ISO 11290-1:2017

Coliformes Totais - Determinacéo quantitativa pela
técnica de inoculacdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g/mL

AOAC Intl.,, OMA - 22 2, Edicéo,
método 991.14.

Coliformes termotolerantes — Determinacdo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g/mL

AFNOR 3M 01/02 - 09/89 C:2022
PR 14.8.027

“Este Escopo cancela e substitui a revisao emitida anteriormente”

Em, 21-02-2024
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ESCOPO DA ACREDITAGCAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha; 2

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL1137

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

Escherichia coli - Determinacéo quantitativa pela técnica
de inoculacdo em profundidade
L.Q: 10 UFC/g/mL

AOAC Intl., OMA — 2223, Edicéo,
método 998.08
AOAC Intl., OMA - 22 2, Edicao,
método 991.14.

Estafilococos coagulase positiva - Determinacéo
quantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie
LQ: 10 UFC/g/mL

ISO 6888-1:2021

Estafilococos coagulase positiva - Determinacéo
guantitativa pela técnica de inocula¢éo em superficie
LQ: 10 UFC/g/mL

AOAC Intl., OMA — 222, Edicao,
método 2003.11
AFNOR - 3M 01/09-04/03 A:2023

Enterobacteriaceae - Determinac¢do quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade
LQ: 10 UFC/g/mL

AOAC Intl., OMA - 222, Edicéo,
método 2003.01
AFNOR 3M 01/06 - 09/97:2021

Bactérias Mesdfilas Aerdbias— Determinacgao
guantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g/mL

AOAC Intl.,, OMA - 222, Edicéo,
método 990.12.
AFNOR 3M 01/01-09/89:2021

Bacillus cereus — Determina¢éo quantitativa pela técnica
de inoculagéo em superficie
LQ: 10 UFC/g/mL

ISO 7932: 2004.

Bolores e Leveduras - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g/mL

AOAC Intl., OMA — 222, Edicao,
método 997.02

Clostridium perfringens - Determina¢&o quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade.
LQ: 10 UFC/g

ISO 7937:2004

Campylobacter spp. - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em superficie.
LQ: 10 UFC/g

ISO 10272-2: 2017

Clostridium sulfito redutor - Determinag&o quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade.
LQ: 10 UFC/g

ISO 15213: 2003

Listeria spp - Determinagéo qualitativa pela técnica
amplificagdo isotérmica do DNA

AFNOR- Certificate Number - 3M
01/14-05/16:2020.

AOAC Intl. OMA 222, Edicéo,
método 2016.07

Listeria monocytogenes - Determinacao qualitativa pela
técnica de amplificacao isotérmica do DNA

AFNOR- Certificate Number - 3M
01/15-09/16:2020.

AOAC Intl., OMA — 222, Edicao,
método 2016.08

Pseudomonas spp. - Determinacao quantitativa pela
técnica de inoculacéo em superficie.
LQ: 10 UFC/g

ISO 13720: 2010

Bactérias Mesobfilas aerdbias e anaerobias facultativas -
Determinacado quantitativa pela técnica de inocula¢éo
em profundidade - Rapid Aerobic Count Plate.

LQ: 10 UFC/g/mL

AOAC Intl., OMA — 222, Edicao,
método 2015.13
AFNOR 3M 01/17-11/16:2020

Bactérias Produtoras de Acido Latico - Determinacéo
guantitativa pela técnica de inoculagao em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g/mL

AFNOR 3M 01/19-11/17:2021
AOAC PTM 041701:2021

PR 14.8.027
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ESCOPO DA ACREDITAGCAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 3

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL1137

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 0 UFC/cm2

PRODUTO

Escherichia coli O157:H7 Determinagéo qualitativa pela | AFNOR BIO 12/25-05/09:2021
técnica de imunoensaio AOAC RI 060903:2021

PR 14.8.097
Escherichia coli O:157:H7 - Determinacéo qualitativa ISO 16654:2001
pela técnica de presenca/auséncia
Escherichia coli Shiga Toxigénica - Determinacao AOAC RI 071902:2022
gualitativa pela técnica de amplificacéo isotérmica do
DNA PR 14.8.060
Bplo_res e L_evedura~s - Determlnagao quantlta_tlva pela AENOR 3M 01/13-07/14:2022
técnica de inoculacdo em profundidade - Rapid Count
Plate
LQ: 10 UFC/g/mL PR 14.8.027
Bactérias Produtoras de Acido Latico — Determinacao
guantitativa pela técnica de inoculagdo em CMMEF 2015, Chapter 19.
profundidade.
LQ: 10 UFC/g/mL
Listeria monocytogenes - Determinacéo qualitativa pela | AOAC Intl., OMA - 222, Edicao,
técnica de imunoensaio método 2013.11.

AFNOR BIO 12/27-02/10:2022
Salmonella spp. - Determina¢éo qualitativa pela técnica | AOAC OMA 2020.02:2020
de PCR. AFNOR BIO 12/38-06/16:2020
Listeria monocytogenes — Determinagdo qualitativa pela | AOAC OMA 2019.11:2021
técnica de PCR. AFNOR BIO 12/40-11/16:2021
Escherichia coli O157:H7 - Determinagdo qualitativa AOAC RI 121805:2022
pela técnica de PCR PR 14.8.065
Salmonella Enteretidis e Typhimurium - Determinacao AOAC RI 072203:2022
qualitativa pela técnica de PCR. PR 14.8.065

SUPERFICIES Enterobacteriaceae - Determinag&o quantitativa pela

AOAC Intl., OMA — 222, Edicao,
método 2003.01
AFNOR 3M 01/06 - 09/97:2021

Bactérias Mesdfilas Aerébias— Determinagéo
guantitativa pela técnica de inoculacdo em profundidade
LQ: 0 UFC/cm?

AOAC Intl., OMA — 222, Edicao,
método 990.12.
AFNOR 3M 01/01-09/89:2021

Bolores e Leveduras - Determinacgdo quantitativa pela
técnica de inoculacéo em profundidade.
LQ: 0 UFC/cm?2

AOAC Intl., OMA - 222, Edicéo,
método 997.02

Salmonella spp - Determinacéo qualitativa pela técnica
de imunoensaio

AOAC Intl.,, OMA - 22 2, Edicéo,
método 2013.01.

Salmonella spp - Determinacéo qualitativa pela técnica
de amplificacéo isotérmica do DNA

AOAC Intl.,, OMA - 22 2, Edicéo,
método 2016.01.
AFNOR 3M 01/16- 11/16:2020

Listeria sp - Determinacdo qualitativa pela técnica de
amplificacdo isotérmica do DNA

AOAC Intl. OMA 222 Edicéo,
método 2016.07
AFNOR 3M 01/14-05/16:2020

Salmonella spp - Determinagéo qualitativa pela técnica
de presenca/auséncia

ISO 6579-1:2021

Salmonella spp - Determinagéo qualitativa pela técnica
de presenca/auséncia

ISO 6579-3:2021
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ESCOPO DA ACREDITAGCAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 4

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL1137

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

PRODUTO
Bolores e Leveduras - Determinacdo quantitativa pela
Lelgrsel}ca de inoculacdo em profundidade - Rapid Count AENOR 3M 01/13-07/14:2022
LQ: OUFC/cm? PR 14.8.027
ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS
BEBIDAS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL

Carnes

Produtos Carneos

Determinacdo de umidade por gravimetria
LQ: 27,119/100g

ISO 1442:1997 / 2th Ed. 1997

Determinacao de cinzas/residuo mineral fixo/residuo
mineral por gravimetria
LQ: 0,18 g/100g

ISO 936 / 2th Ed. 1998

Determinacéo de nitrogénio por titulometria e digestao
por Kjeldahl e proteina (N x fator) por célculo
LQ: 6,71g/100g

ISO 1871:2009 / 2th Ed. 1998

Determinacao de lipidios/gordura por gravimetria
LQ: 0,48g/100g

ISO 1443:1973 / 1th Ed. 1973

Determinacao sédio por fotometria de chama em
alimentos, carneos e produtos carneos.

LQ: 114,92 mg/100g

IT 14.2.054.277

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL

Farelos

Determinacao de cinzas/residuo mineral fixo/residuo
mineral por gravimetria
LQ: 3,15 g/100g

Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo Animal, 2023.
Método 2021.005

Determinacdo de umidade por gravimetria
LQ: 1,73 g/100g

Compéndio Brasileiro de
Alimentacao Animal. Método
2021.053.

Determinacéo de nitrogénio por titulometria e digestao
por Kjeldahl e proteina (N x fator) por célculo
LQ: 24,58 g/100g

Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo Animal.2023. Método
2021.046.

Determinacao de lipidios/gordura por gravimetria LQ:
0,7 g/100g

Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo Animal. 2023.
Método 2021.014.

Determinacdo de umidade via NIR.
LQ: 9,12 g/100g

Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo Animal, 2023.
Capitulo 9.

Determinacao de proteina via NIR.
LQ: 45,32 g/100g

Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo Animal, 2023.
Capitulo 9.

Determinacao de extrato etéreo via NIR.
LQ: 0,75 g/100g

Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo Animal, 2023.
Capitulo 9.
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ESCOPO DA ACREDITAGCAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 5

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL

Gréaos
Milho

Determinacéo de cinzas/residuo mineral fixo/residuo
mineral por gravimetria
LQ: 0,5 g/100g

Compéndio Brasileiro de

Alimentagao Animal, 2023.Método

2021.005..

Determinacdo de umidade por gravimetria
LQ: 6,27 g/100g

Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo Animal, 2023.
Método 2021.053.

Determinacao de nitrogénio por titulometria e digestao
por Kjeldahl e proteina (N x fator) por célculo
LQ: 4,14 g/100g

Compéndio Brasileiro de
Alimentacao Animal, 2023.
Método 2021.046.

Determinacéo de lipidios/gordura por gravimetria
LQ: 2,20 g/100g

Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo Animal, , 2023.
Método 2021.014.

Determinacdo de umidade via NIR.

LQ: 5,73 g/100g

Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo Animal, 2023.
Capitulo 9.

Determinacéo de proteina via NIR.

LQ: 7,11 g/100g

Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo Animal, 2023.
Capitulo 9.

Determinacado de extrato etéreo via NIR.

LQ: 3,12 g/100g

Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo Animal, 2023.
Capitulo 9.

ALIMENTOS PARA
ANIMAIS

Racdes

Determinacdo de umidade por gravimetria
LQ: 3,10 g/100g

Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo Animal, 2023.
Método 2021.053.

Determinacéo de nitrogénio por titulometria e digestao
por Kjeldahl e proteina (N x fator) por célculo
LQ: 11,99 g/100g

Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo Animal, 2023.
Método 2021.046.

Determinacéo de lipidios/gordura por gravimetria
LQ: 3,52 g/100g

Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo Animal, 2023.
Método 2021.014.

Determinacdo de umidade via NIR.

LQ: 7,67 g/100g

Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo Animal, 2023.
Capitulo 9.

Determinacao de proteina via NIR.

LQ: 15,43 g/100g

Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo Animal, 2023.
Capitulo 9.

Determinacado de extrato etéreo via NIR.

LQ: 4,06 g/100g

Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo Animal, 2023.
Capitulo 9.

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL

Carnes

Determinacdo de amido e carboidratos totais por
espectrofotometria

LQ Carboidratos: 0,64 g/100g

LQ Amido: 0,47 g/100g

MAPA, Ministério da Agricultura,

Pecuaria e Abastecimento.
Secretaria da Defesa

Agropecuaria. Métodos Oficiais
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ESCOPO DA ACREDITAGCAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 6

Produtos Carneos

para Andlise de Produtos de
Origem Animal, 2022 — 12 Edig&o,
Método 1.6

Determinacéo de cloreto de sodio por titulometria
LQ: 0,2 g/100g

MAPA, Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento.
Secretaria da Defesa
Agropecuaria. Métodos Oficiais
para Analise de Produtos de
Origem Animal, 2022 — 12 Edicéo,
Método 5.7

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL

Alimentos para animais

Determinacao de acidez por titulometria: LQ: 0,32
g/100g

Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo Animal, 2023.
Método 2021.027

Determinacéo do indice de peroxidos
LQ: 0,09 mEq de 02/1000g de gordura

Compéndio Brasileiro de
Alimentacao Animal, 2017.
Método 33.

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL

Alimentos Processados

Determinacao do indice de peroxidos
LQ: 0,09 mEq de 02/1000g de gordura

Compéndio Brasileiro de
Alimentacao Animal, 2017.
Método 33.

Determinacéo o indice de acidez expresso em acido
oleico
LQ: 0,06 g/100g

Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo Animal, 2023.
Método 2021.028.
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