ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 — ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 1 Total de Folhas: 2

RAZAO SOCIAL/DESIGNACAO DO LABORATORIO

R. W. Emmel & Cia. Ltda. / TECDEN

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1070

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS MECANICOS

MALTE E CEVADA

Andlise de Peso Hectolitro de Cevada e Malte
Faixa: 48 a 78 kg/100 L

MEBAK, Raw Materials,
Métodos 1.3.3 e 3.1.3.3,Ed. 2011

DIE BRAUTECHNISCHEN
UNTERSUCHUNGSMETHODEN
Ed, 8, Cap. Il, Método A.3 b,
1961

MALTE Classificacdo do Malte — Distribuicdo Dimensional por Analytica EBC, Método 4.22,
Peneiras 2005.
Faixa: 86,8 a 97,2 %
Impurezas, Matérias IN MAPA N° 11, 13/3/2013,
Estranhas e Avariados — Catagdo Capitulo IV, Paragrafo VII
ALIMENTOS E .
BEBIDAS ENSAIOS QUIMICOS
MALTE Andlise de Umidade — Gravimetria Analytica EBC — Método 4.2,

LQ: 0,54%

2000.

IN MAPA N° 11, 13/3/2013,
Capitulo IV, Paragrafo V.

Analise de Cor do Mosto por Espectrofotometria
Faixa: 3,6 a 25,3 EBC

Analytica EBC — Método 4.7.1.,
2000.

Andlise de Cor do Mosto — Visual Colorimétrico
Faixa: 2 a 27 EBC

Analytica EBC — Método 4.7.2.,
1997.

Analise de pH do Mosto — Potenciometria
Faixa: 3,5 a 8,0

Analytica EBC — Método 8.17.,
1999.

“Este Escopo cancela e substitui a revisdo emitida anteriormente”
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 2

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 1070

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

PRODUTO

ALIMENTOS E i

BEBIDAS ENSAIOS QUIMICOS

CERVEJA/ CHOPP/ Andlise de pH — Potenciometria Analytica EBC — Método 9.35.,

BEBIDA ALCOOLICA
MISTA

Faixa: 3,5a8,0

2004.

Anélise de Alcool por Destilagdo — Destilacio
Faixa: 0,8 a 9,0 % v/v

Analytica EBC — Método 9.2.1.,
2008.

Analise de Alcool por NIR
Faixa: 0,37 a 8,77 % viv

Analytica EBC — Método 9.2.6.,
2008.

Analise de Extrato Aparente — Densimetria
Faixa: 1,5 a 3,0 % p/p (°P)

Analytica EBC — Método 9.4.,
2004.

Analise de Extrato Real — Célculo
Faixa: 2,9 a 6,0 % p/p (°P)

Analytica EBC — Método 9.4.,
2004.

Analise Extrato Primitivo ou Mosto Basico — Célculo
Faixa: 7 a 19 % p/p (°P)

Analytica EBC — Método 9.4.,
2004.

CERVEJA/ CHOPP

Analise de Cor — Espectrofotometria
Faixa: 8 a 120 EBC

Analytica EBC — Método 9.6.,
2000.

Analise de Amargor — Espectrofotometria
Faixa: 9 a 120 BU

Analytica EBC — Método 9.8.,
2020.
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