ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 — ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 1 Total de Folhas: 19

RAZAO SOCIAL/DESIGNACAO DO LABORATORIO

SANUVITAS LABORATORIOS LTDA

ACREDITAGCAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL-0699 INSTALAGAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / A
PRODUTO CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO

SAUDE ANIMAL

ENSAIOS BIOLOGICOS

Soro sanguineo de aves

Mycoplasma synoviae — Determinacdo qualitativa pela | Portaria SDA/MAPA N¢ 208, de
técnica de Soroaglutinacdo Répida (SAR) em placa 20 de dezembro de 1994
Mycoplasma gallisepticum — Determinagdo qualitativa| POP SR001

pela técnica de Soroaglutinacdo Rapida (SAR) em placa

Mycoplasma melleagridis — Determinagéo qualitativa pela

técnica de Soroaglutinacdo Répida (SAR) em placa

Salmonella Gallinarum e Salmonella Pullorum -|Portaria SDA/MAPA N° 126, de
Determinagéo qualitativa pela técnica de Soroaglutinagédo | 03 de novembro de 1995

lenta em tubo POP SR004

Salmonella Gallinarum e Salmonella Pullorum -|Portaria SDA/MAPA N° 126, de

Determinacgao qualitativa pela técnica de Soroaglutinacao
rapida (SAR) em placa

03 de novembro de 1995
POP SR001

Mycoplasma gallisepticum — Determinagdo pela técnica
de ELISA

Mycoplasma synoviae — Determinagao pela técnica de
ELISA

Mycoplasma melleagridis — Determinagao pela técnica de
ELISA

Instrucdo Normativa SDA/MAPA
N? 44, de 23 de agosto de 2001
POP SR005

SAUDE ANIMAL

ENSAIOS BIOLOGICOS

Soro sanguineo de aves

Detecgdo de anticorpos para anemia infecciosa pela
técnica de ELISA

Laringotraqueite das aves - Determinagao quantitativa de
anticorpos para pela técnica de ELISA

Deteccao de anticorpos para pneumovirus pela técnica de
ELISA

Deteccdo de anticorpos para bronquite pela técnica de
ELISA

Deteccao de anticorpos para encefalomielite pela técnica
de ELISA

Deteccao de anticorpos para reovirus pela técnica de
ELISA

Deteccao de anticorpos para Gumboro pela técnica de
ELISA

Doenga de Newcastle - Determinagéo pela técnica ELISA

POP SR005

“Este Escopo cancela e substitui a revisao emitida anteriormente”

Em, 18/10/2024
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 2

ACREDITAGCAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL-0699 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / P
PRODUTO CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGCAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO

SAUDE ANIMAL

ENSAIOS BIOLOGICOS

Aves mortas; Orgaos de
aves; Ovos; Embrioes;
Ovos de aves comerciais
ou in natura; Ovos de
aves embrionados e
bicados; Ovos férteis;
Material de cama de
aves; Ninho; Swab de
Arrasto/Propé; Swab de
aves; Swab de
ambientes; Swab de
cloaca; Swab de gaiola;
Swab de mao; Swab de
superficie, instalagéo e
equipamentos; Swab de
cama; Swab de
fundo/Forro de caixa;
Swab de articulagbes;
Swab de érgaos; Fezes
de aves; Forro de caixa;
Meconio de aves; P6
residual de fabrica de
racédo; Residuo de
incubatério; Fundo de
gaiola; Maravalha;
Gemas de aves; Racao;
Farelo e farinha; Residuo
de incubagao; Penugem;
Gaiola; Outros materiais
de aves; Orgéos de
suideos; Fezes de
suideos; Swabs de
suideos; Swab retal de
suideos, Swab de arrasto
de suideos; Suideos
mortos.

Diagnéstico bacterioldgico de Salmonella spp, Salmonella
Enteritidis, Salmonella Gallinarum, Salmonella Pullorum e
Salmonella Typhimurium, Salmonella monofésica pela
técnica da caracterizagao bioquimica e antigénica da cepa
bacteriana isolada (aglutinacéo rapida em lamina)

Portaria SDA/MAPA N2 126, de
03 de novembro de 1995

Instrucao Normativa SDA/MAPA
N° 20, de 21 de outubro de 2016

Bactérias Mesofilas Aerdbias - Determinagédo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

LQ: 0,1 UFC/cm?

LQ: 10 UFC/swab

ISO 4833-1:2013

Enterobacteriaceae - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculacdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

LQ: 0,1 UFC/cm?2

LQ: 10 UFC/swab

ISO 21528-2:2017

Salmonella spp. - Determinacdo qualitativa pela técnica
Presenca/Auséncia

ISO 6579-1:2017

Salmonella spp. - Determinacdo qualitativa pela técnica
de imunoensaio

POP MB045
AFNOR BIO 12/32-10/11
ISO 6579-1:2017

Salmonella spp. - Determinagdo qualitativa pela técnica | POP BM007
de PCR
Tipificagdo de Salmonella spp. — Determinagéo qualitativa | POP BM0O1

pela técnica de microarranjo de DNA

AOAC-RI 121001

Culturas puras de
Salmonella spp.

Tipificagao de Salmonella spp. — Determinagao qualitativa
pela técnica de microarranjo de DNA

POP BMO001
AOAC-RI 121001
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 3

ACREDITAGCAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL-0699 INSTALAQAO PERMANENTE
AREA IEEOAJLY:gADE/ CLASSE DE ENSAIO / DESCRIQZ\O DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ,
BEBIDAS ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
Carnes

Produtos carneos

Ovos e derivados
Alimentos para animais

Produtos da Colmeia
Mel de abelhas, Geleia
real, Cera de abelha,
Prépolis e Extrato de
prépolis

Pescados e produtos da
pesca

Peixe

LACTEOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL

ALIMENTOS
PROCESSADOS

BEBIDAS NAO
ALCOOLICAS

Bacillus cereus — Determinacao quantitativa pela técnica
de inoculagdo em superficie

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

ISO 7932:2004

Bactérias produtoras de Acido Latico - Determinacao
quantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

ISO 15214:1998

Bactérias Mesofilas Aerdbias - Determinagédo quantitativa
pela técnica de inoculagado em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

ISO 4833-1:2013

Bactérias Mesdfilas Aerdbias - Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculagado em superficie

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

POP MB049
AFNOR 3M 01/01-09/89

Bactérias Mesdfilas Aerdbias - Determinag@o quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade - Rapid

POP MBO061

AOAC - OMA, 3M Método

Aerobic Count Plate 2015.13
LQ: 1 UFC/mL AFNOR 3M - 17/01 - 16/11
LQ: 10 UFC/g

Bolores e leveduras — Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

POP MB052
AOAC Intl. - OMA, Método 997.02

Bolores e Leveduras - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em superficie - Atividade de agua
>0,95

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

ISO 21527-1:2008

Bolores e Leveduras - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacdo em profundidade — Atividade de
agua <0,95

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

ISO 21527-2:2008

Campylobacter spp. — Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em superficie

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

ISO 10272-2:2017

Clostridio sulfito redutor - Determinagao quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

ISO 15213-1:2023

Clostridium perfringens - Determinagao quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

ISO 7937:2004
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 4

ACREDITAGCAO N°

TIPO DE INSTALACAO

ENSAIOS BIOLOGICOS

CRL-0699 |NSTALAQAO PERMANENTE
(Al EE&JMSADE’ CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E

LIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
Carnes
Produtos carneos

Ovos e derivados
Alimentos para animais

Produtos da Colmeia
Mel de abelhas, Geleia
real, Cera de abelha,
Prépolis e Extrato de
propolis

Pescados e produtos da
pesca

Peixe

LACTEOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL

ALIMENTOS
PROCESSADOS

BEBIDAS NAO
ALCOOLICAS

Coliformes Termotolerantes - Determinagao quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022 Capitulo 7

Coliformes Termotolerantes - Determinagao quantitativa
pela técnica de inoculagado em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

POP MB0O17
AFNOR 3M 01/02-09/89 C

Coliformes Termotolerantes e Escherichia coli —
Determinacéo quantitativa pela técnica de tubos multiplos
(NMP)

LQ: 0,3 NMP/mL

LQ: 0,3 NMP/g

CMMEF Capitulo 9. ltens 9.23,
9.24, 9.4, 9.71, 9.81, 9.91 e 9.92
62ed.

Coliformes Totais - Determinagao quantitativa pela técnica
de inoculagao em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

ISO 4832:2006

Coliformes Totais - Determinagao quantitativa pela técnica
de inoculagado em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

POP MB0O16
AFNOR 3M 01/02-09/89 Ae B

Coliformes Totais - Determinagao quantitativa pela técnica
de tubos multiplos (NMP)
LQ: 0,3 NMP/mL

ISO 4831:2006

LQ: 0,3 NMP/g

Enterobacteriaceae - Determinagdo qualitativa pela |I1SO 21528-1:2017
técnica de presenca/auséncia

Enterobacteriaceae - Determinagcdo quantitativa pela |1SO 21528-2:2017
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

Enterobacteriaceae - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculacdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

POP MB046
AFNOR 3M 01/06-09/97

Enterotoxina estafilocécica - Determinagdo qualitativa
pela técnica de imunoensaio

POP MB048
AOAC OMA 2007.06

Escherichia coli - Determinag¢édo quantitativa pela técnica
de inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

ISO 16649-2:2001

Escherichia coli - Determinagédo quantitativa pela técnica
de inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

POP MB050
AOAC 991.14

Estafilococos Coagulase Positiva — Determinacao
quantitativa pela técnica de inoculagdao em superficie

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

ISO 6888-1:1999
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 5

ACREDITAGCAO N°

TIPO DE INSTALACAO

ENSAIOS BIOLOGICOS

CRL-0699 |NSTALAQAO PERMANENTE
(Al EE&JMSADE’ CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E

LIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
Carnes
Produtos carneos

Ovos e derivados
Alimentos para animais

Produtos da Colmeia
Mel de abelhas, Geleia
real, Cera de abelha,
Prépolis e Extrato de
propolis

Pescados e produtos da
pesca

Peixe

LACTEOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL

Estafilococos Coagulase Positiva — Determinagao
quantitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: 0,3 NMP/mL

LQ: 0,3 NMP/g

ISO 6888-3:2003

Estafilococos Coagulase Positiva - Determinacao
qualitativa pela técnica de presenca/auséncia

ISO 6888-3:2003

Estafilococos Coagulase Positiva - Determinacao
quantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

POP MBO051
AFNOR 3M 01/09-04/03

Listeria monocytogenes - Determinagdo qualitativa pela
técnica de imunoensaio

POP MB047
AFNOR BIO 12/11-03/04
ISO 11290-1:2017

Listeria monocytogenes — Determinagdo qualitativa pela
técnica de presenca/auséncia

ISO 11290-1:2017

Listeria monocytogenes — Determinacao quantitativa pela
técnica de inoculagdo em superficie

LQ: 1 UFC/mL

LQ: 10 UFC/g

ISO 11290-2:2017

Salmonella spp. - Determinacdo qualitativa pela técnica
presenca/auséncia

ISO 6579-1:2017

Salmonella spp. - Determinacdo qualitativa pela técnica
de imunoensaio

POP MB045
AFNOR BIO 12/32-10/11
ISO 6579-1:2017

Pescados e produtos da
pesca
Peixe

élﬁl('\)ﬂggggASDos Salmonella Typhimurium - Determinag¢do qualitativa pela | ISO 6579-1:2017
técnica presenca/auséncia ISO 6579-3:2014
& Salmonella Enteritidis - Determinagdo qualitativa pela |1SO 6579-1:2017
255!?(';\3(5?80 técnica presenca/auséncia ISO 6579-3:2014
Tipificagdo de Salmonella spp. — Determinagéo qualitativa | POP BM0O1
pela técnica de microarranjo de DNA AOAC-RI 121001
ALIMENTOS DE Escherichia coli - Determinacdo quantitativa pela técnica | POP MB050
ORIGEM ANIMAL de inoculagdo em profundidade AOAC 998.08
Carnes LQ: 1 UFC/mL
Produtos carneos LQ: 10 UFC/g

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
Pescados e produtos de
pesca

Carnes

Produtos carneos
Alimentos para animais
(Comercialmente estéril)

LACTEOS
(Comercialmente estéril)

Esterilidade Comercial - Determinagédo qualitativa pela
técnica de presenga / auséncia — pH 24,6

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal — 2022 - Capitulo 9
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 6

ACREDITAGCAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL-0699 INSTALAQAO PERMANENTE
AREA IEEOAJLY:gADE/ CLASSE DE ENSAIO / DESCRIQZ\O DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ,
BEBIDAS ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
Carnes

Produtos carneos

LACTEOS

Escherichia coli Shiga Toxina - Determinacao qualitativa
pela técnica de PCR

POP BM002
AOAC RI-121203

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
Carnes

Produtos carneos
Alimentos para animais

Identificagdo de DNA de espécies animais: suinos e aves
(frango e peru) - Determinagéo qualitativa pela técnica de
PCR

POP BM003

Carnes

Pseudomonas spp. - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em superficie
LQ: 10 UFC/g

ISO 13720:2010

Carnes
Produtos carneos

Staphylococcus aureus - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 10 UFC/g

AOAC Intl. - OMA, 222 Edicao,
Método 2003.11

Culturas puras
Salmonella spp.

Tipificagao de Salmonella spp. — Determinagao qualitativa
pela técnica de microarranjo de DNA

POP BMO001
AOAC-RI 121001

LACTEOS Bolores e Leveduras — Determinagdo quantitativa pela|1SO 6611:2004 (IDF 94:2004)
técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g
Staphylococcus aureus - Determinagao quantitativa pela | AOAC Intl. - OMA, 222 Edicao,
técnica de inoculagdo em profundidade Método 2003.08
LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g
ALIMENTOS Staphylococcus aureus - Determinagao quantitativa pela | AOAC Intl. - OMA, 222 Edigéao,
PROCESSADOS técnica de inoculagdo em profundidade Método 2003.07
LQ: 1 UFC/mL
LQ: 10 UFC/g

AGUAS INDUSTRIAS DE
ALIMENTOS

Agua de Uso Industrial
Agua de Chiller

Salmonella spp. - Determinagao qualitativa pela técnica
presenca/auséncia

ISO 6579-1:2017

Tipificagao de Salmonella spp. — Determinagao qualitativa
pela técnica de microarranjo de DNA

POP BMO001
AOAC-RI 121001

AGUAS INDUSTRIAS DE
ALIMENTOS

BEBIDAS NAO-
ALCOOLICAS

GELO

AGUA MINERAL

Bactérias mesofilas aerbébias a 22 + 2°C — Determinacao
quantitativa pela técnica de inoculagdao em profundidade
LQ: 1 UFC/mL

ISO 6222:1999

Bactérias mesoéfilas aerobias a 36 + 2°C — Determinagao
quantitativa pela técnica de inoculagdao em profundidade
LQ: 1 UFC/mL

ISO 6222:1999

Clostridium perfringens - Determinagdo quantitativa pela
técnica de membrana filtrante

LQ: 1 UFC/100mL

LQ: 1 UFC/250mL

ISO 14189:2013

Coliformes totais — Determinagao quantitativa pela técnica
de membrana filtrante
LQ: 1 UFC/100mL

LQ: 1 UFG/250mL

ISO 9308-1:2014
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 7

ACREDITAGCAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL-0699 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / P
PRODUTO CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGCAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

AGUAS INDUSTRIAS DE
ALIMENTOS

BEBIDAS NAO-
ALCOOLICAS
GELO

AGUA MINERAL

Enterococcus spp. - Determinagdo quantitativa pela
técnica de membrana filtrante

LQ: 1 UFC/100mL

LQ: 1 UFC/250mL

ISO 7899-2:2000

Escherichia coli — Determinagao quantitativa pela técnica
de membrana filtrante

LQ: 1 UFC/100mL

LQ: 1 UFC/250mL

ISO 9308-1:2014

Pseudomonas aeruginosa — Determinacdo quantitativa
pela técnica de membrana filtrante

LQ: 1 UFC/100mL

LQ: 1 UFC/250mL

ISO 16266:2006

BEBIDAS NAO-
ALCOOLICAS
GELO

Bactérias heterotroficas - Determinagéo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade
LQ: 1 UFC/mL

SMWW, 242 Edicao, Método
9215AeB

Coliformes totais e Escherichia coli - Determinagéao
qualitativa pela técnica presenca/auséncia (substrato
enzimatico)

SMWW, 242 Edicao, Método
9223 B

Coliformes totais e Escherichia coli - Determinagao
quantitativa pela técnica de tubos miltiplos (NMP)
(substrato enzimatico)
LQ: 1,1 NMP/100mL

SMWW, 242 Edicao, Método
9223 B

Tipificagao de Salmonella spp. — Determinagao qualitativa
pela técnica de microarranjo de DNA

POP BMO0O01
AOAC-RI 121001

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL

LACTEOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL

ALIMENTOS
PROCESSADOS

BEBIDAS NAO
ALCOOLICAS

SUPERFICIES (swab)

Salmonella spp. - Determinacdo qualitativa pela técnica
de PCR

POP BM007

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
LACTEOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL
ALIMENTOS
PROCESSADOS
BEBIDAS ALCOOLICAS
BEBIDAS NAO
ALCOOLICAS

Sujidades leves e materiais estranhos - Determinagao
qualitativa e quantitativa pela técnica macroscopica
LQ: 1 sujidade

POP MCO014
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 8

ACREDITAGCAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL-0699 INSTALACAO PERMANENTE

(Al EE&JMSADE / CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E :
'BEBIDAS ENSAIOS BIOLOGICOS
ALIMENTOS DE Sujidades leves e materiais estranhos - Determinagcédol AOAC Intl. — OMA, 222 Edicéo,
ORIGEM ANIMAL quantitativa e qualitativa pela técnica de digestaol Método 973.60
Carne enzimatica
Produtos carneos LQ: 1 sujidade
LACTEOS Sujidades leves e materiais estranhos - Determinagédol AOAC Intl. - OMA, 222 Edigéo,

qualitativa e quantitativa pela técnica de filtragdo
LQ: 1 sujidade

Método 960.49 (A, B, C, D, E e F)

ALIMENTOS DE Determinacéo de sujidades leves e materiais estranhos —| AOAC Intl. - OMA, 222 Edicao,
ORIGEM VEGETAL determinacdo qualitativa e quantitativa pela técnica de | Método 975.48

Especiarias integras e flutuagao

moidas LQ: 1 sujidade

Especiarias, temperos e

condimentos

Especiarias integras e Sujidades leves e materiais estranhos - Determinacdo| AOAC Intl. - OMA, 222 Edicao,

moidas

Especiarias, temperos e
condimentos quebrados,
em pedacgos ou inteiros

qualitativa e quantitativa pela técnica de flutuagao
LQ: 1 sujidade

Método 965.40

Especiarias integras e
moidas

Especiarias,
condimentos, temperos,
chas e ervas aromaticas

Sujidades leves e materiais estranhos - Determinacgao
qualitativa e quantitativa pela técnica de flutuagao
LQ: 1 sujidade

AOAC Intl. — OMA, 222
Método 975.49

Edicao,

Especiarias integras e Sujidades leves e materiais estranhos - Determinagdo| AOAC Intl. - OMA, 222 Edicao,
moidas qualitativa e quantitativa pela técnica de flutuagao Método 969.44

Orégano ndo moido LQ: 1 sujidade

Vegetais in natura Sujidades leves e materiais estranhos - Determinagdo| AOAC Intl. - OMA, 222 Edicao,
Frutas desidratadas, quantitativa pela técnica de microscopia Método 945.77

exceto uva passa LQ: 1 sujidade

ALIMENTOS Sujidades leves e materiais estranhos - Determinagédol AOAC Intl. - OMA, 222 Edigéo,
PROCESSADOS qualitativa e quantitativa pela técnica de flutuagao Método 982.32

Farinhas LQ: 1 sujidade

Farinha de arroz

ALIMENTOS Determinacéo de sujidades leves e materiais estranhos —| AOAC Intl. - OMA, 222 Edicao,
PROCESSADOS determinacdo qualitativa e quantitativa pela técnica de | Método 972.32

Farinhas flutuagao

Farinha branca (pré e LQ: 1 sujidade

pés moagem) farinhas,

farelos, farinhetas de

trigo, farinha de cereais

Farinhas Determinacéo de sujidades leves e materiais estranhos — | AOAC Intl. - OMA, 222 Edicao,

Farinhas, moidos em
flocos, farinaceos e
derivados de milho e
fuba.

determinacdo qualitativa e quantitativa pela técnica de
hidrélise acida
LQ: 1 sujidade

Método 965.39
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 9

ACREDITAGCAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL-0699 INSTALACAO PERMANENTE
(Al EE&JMSADE’ CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E :
'BEBIDAS ENSAIOS BIOLOGICOS
Farinhas Sujidades leves e materiais estranhos - Determinagadol AOAC Intl. - OMA, 222 Edicéo,
Farinhas integrais qualitativa e quantitativa pela técnica de flutuagao Método 993.26
LQ: 1 sujidade
Vegetais in natura Determinacéo de sujidades leves e materiais estranhos — | AOAC Intl. - OMA, 222 Edicao,
Gréaos e sementes determinagdo qualitativa e quantitativa pela técnica de | Método 950.86
flutuacao
LQ: 1 sujidade
Alimentos processados Determinacéo de sujidades leves e materiais estranhos —| AOAC Intl. - OMA, 222 Edicao,
Acucares determinagdo qualitativa e quantitativa pela técnica de | Método 945.80
Gelatinas filtracao
Sucos em po LQ: 1 sujidade
Refrigerantes
Alimentos processados | Determinacao de sujidades leves e materiais estranhos — | AOAC Intl. - OMA, 222 Edicéo,
Cacau e produtos determinagcdo qualitativa e quantitativa pela técnica de | Método 965.38
derivados flutuagao
LQ: 1 sujidade
Doces Sujidades leves e materiais estranhos - Determinagadol AOAC Intl. - OMA, 222 Edicéo,

qualitativa e quantitativa pela técnica de flutuagao
LQ: 1 sujidade

Método 971.34

Alimentos processados
Cha preto, Ché verde,
Cha branco e Chés
simples

Determinacéo de sujidades leves e materiais estranhos —
determinacdo qualitativa e quantitativa pela técnica de
flutuacao

LQ: 1 sujidade

AOAC Intl. - OMA, 222 Edicéo,

Método 981.18

Alimentos processados
Doces em pasta, geléias,
compotas e preparados
de fruta

Determinacéo de sujidades leves e materiais estranhos —
determinacdo qualitativa e quantitativa pela técnica de
microscopia

LQ: 1 sujidade

AOAC Intl. - OMA, 222

Edicao,

Método 950.89 a. e 950.89 b.

Alimentos processados | Determinacao de sujidades leves e materiais estranhos — | AOAC Intl. - OMA, 222 Edicéo,
Massa alimenticia Umida | determinacdo qualitativa e quantitativa pela técnica de | Método 969.41

ou fresca, massa flutuagao

alimenticia instantanea | LQ: 1 sujidade

ou pré-cozida, massas

alimenticias secas,

produtos de panificacao,

produtos de confeitaria e

biscoitos

ALIMENTOS Determinacéo de sujidades leves e materiais estranhos — | AOAC Intl. - OMA, 222 Edicao,
PROCESSADOS determinacédo qualitativa e quantitativa pela técnica de | Método 955.46

Alimentos processados | microscopia, sedimentacdo e peneiragdo

Produtos de tomate LQ: 1 sujidade

molhos, puré, polpa,

extrato, tomate seco —

inteiro — enlatado,

catchup

BEBIDAS NAO Determinacéo de sujidades leves e materiais estranhos —| AOAC Intl. - OMA, 222 Edicao,
ALCOOLICAS determinagdo qualitativa e quantitativa pela técnica de | Método 970.72

filtracao
LQ: 1 sujidade

FOR-CGCRE-003 — Rev. 12 — Publicado Set/19 — Pg. 09/06




ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 10

ACREDITAGCAO N°

TIPO DE INSTALACAO

Superficies (swab)

AR AMBIENTAL
Exposicao de placas

de inoculagdo em superficie
LQ: 0,1 UFC/cm?

LQ: 10 UFC/swab

LQ: 1 UFC/placa

CRL-0699 INSTALACAO PERMANENTE
(Al EE&JMSADE / CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E :
'BEBIDAS ENSAIOS BIOLOGICOS
SUPERFICIES Bacillus cereus — Determinagdo quantitativa pela técnica | ISO 7932:2004

Bactérias Mesofilas Aerdbias - Determinagédo quantitativa
pela técnica de inoculagao em profundidade

LQ: 0,1 UFC/cm?2

LQ: 10 UFC/swab

LQ: 1 UFC/placa

ISO 4833-1:2013

Bolores e Leveduras - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em superficie - Atividade de agua
>0,95

LQ: 0,1 UFC/cm?

LQ: 10 UFC/swab

LQ: 1 UFC/placa

ISO 21527-1:2008

Bolores e Leveduras - Determinagcdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em superficie - Atividade de agua
<0,95

LQ: 0,1 UFC/cm?2

LQ: 10 UFC/swab

LQ: 1 UFC/placa

ISO 21527-2:2008

Coliformes Termotolerantes - Determinagao quantitativa
pela técnica de inoculagado em profundidade

LQ: 0,1 UFC/cm?2

LQ: 10 UFC/swab

LQ: 1 UFC/placa

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal — 2022 Capitulo 7

Coliformes Totais — Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 0,1 UFC/cm?

LQ: 10 UFC/swab

LQ: 1 UFC/placa

ISO 4832:2006

Enterobacteriaceae - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 0,25 UFC/cm?2

LQ: 10 UFC/swab

LQ: 1 UFC/placa

ISO 21528-2:2017

Escherichia coli - Determinacdo quantitativa pela técnica
de inoculagdo em profundidade

LQ: 0,1 UFC/cm?2

LQ: 10 UFC/swab

LQ: 1 UFC/placa

ISO 16649-2:2001

Estafilococos Coagulase Positiva — Determinacao
quantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie

LQ: 0,1 UFC/cm?

LQ: 10 UFC/swab

LQ: 1 UFC/placa

ISO 6888-1:1999
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 11

ACREDITAGCAO N°

TIPO DE INSTALACAO

ENSAIOS BIOLOGICOS

CRL-0699 |NSTALAQAO PERMANENTE
(Al EE&JMSADE’ CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E

'SUPERFICIES
Superficies (swab)

Bactérias Mesdfilas Aerdbias - Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculagido em superficie

LQ: 0,1 UFC/cm?2

LQ: 10 UFC/swab

POP MB049
AFNOR 3M 01/01-09/89

Bactérias Mesofilas Aerdbias - Determinagédo quantitativa
pela técnica de inoculagcdo em profundidade - Rapid
Aerobic Count Plate

LQ: 0,1 UFC/cm?

LQ: 10 UFC/swab

POP MBO061
AOAC -
2015.13
AFNOR 3M-17/01 — 16/11

OMA, 3M Método

Bolores e leveduras — Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 0,1 UFC/cm?

LQ: 10 UFC/swab

POP MB052
AOAC Intl. - OMA, Método 997.02

Campylobacter spp. — Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em superficie

LQ: 0,1 UFC/cm?

LQ: 10 UFC/swab

ISO 10272-2:2017

Coliformes Termotolerantes — Determinacdo quantitativa
pela técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 0,1 UFC/cm?2

LQ: 10 UFC/swab

POP MB017
AFNOR 3M 01/02-09/89 C

Coliformes Totais - Determinagao quantitativa pela técnica
de inoculacdo em profundidade

LQ: 0,1 UFC/cm?2

LQ: 10 UFC/swab

POP MBO16
AFNOR 3M 01/02-09/89 Ae B

Enterobacteriaceae - Determinagdo quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 0,1 UFC/cm?

LQ: 10 UFC/swab

POP MB046
AFNOR 3M 01/06-09/97

Escherichia coli - Determinacdo quantitativa pela técnica | POP MB050

de inoculagao em profundidade AOAC 991.14

LQ: 0,1 UFC/cm?

LQ: 10 UFC/swab

Escherichia coli Shiga Toxina - Determinacdo qualitativa | POP BM002

pela técnica de PCR AOAC RI-121203
Estafilococos Coagulase Positiva - Determinagdo | POP MB051

quantitativa pela técnica de inoculagdao em profundidade
LQ: 0,1 UFC/cm?2
LQ: 10 UFC/swab

AFNOR 3M 01/09-04/03

Listeria monocytogenes - Determinagdo qualitativa pela
técnica de imunoensaio

POP MB047
AFNOR BIO 12/11-03/04
ISO 11290-1:2017

Listeria monocytogenes — Determinagdo qualitativa pela
técnica de presenca/auséncia

ISO 11290-1:2017

Salmonella spp. - Determinacdo qualitativa pela técnica
presenca/auséncia

ISO 6579-1:2017

Salmonella spp. - Determinacdo qualitativa pela técnica
de imunoensaio

POP MB045
AFNOR BIO 12/32-10/11
ISO 6579-1:2017
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 12

ACREDITAGCAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL-0699 |NSTALAQAO PERMANENTE
(Al EE&JMSADE / CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E

ENSAIOS BIOLOGICOS

'SUPERFICIES
Superficies (swab)

Tipificagcdo de Salmonella spp. — Determinagéo qualitativa
pela técnica de microarranjo de DNA

POP BMO001
AOAC-RI 121001

MEIO AMBIENTE

ENSAIOS BIOLOGICOS

AGUA BRUTA
SUPERFICIAL
AGUA SUBTERRANEA
AGUA DE CONSUMO
HUMANO

AGUA TRATADA

Bactérias heterotréficas - Determinacdo quantitativa pela| SMWW, 242 Edicdo, Método
técnica de inoculagdo em profundidade 9215AeB

LQ: 1 UFC/mL

Bactérias mesdfilas aerobias a 22 + 2°C — Determinacao | ISO 6222:1999

quantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

Bactérias mesdfilas aerobias a 36 + 2°C — Determinacao | ISO 6222:1999

quantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade

LQ: 1 UFC/mL

Coliformes totais e Escherichia coli - Determinagdo | SMWW, 242 Edicdo, Método
qualitativa pela técnica presenca/auséncia (substrato|9223 B

enzimatico)

Coliformes totais e Escherichia coli - Determinacdo | SMWW, 242 Edicdo, Método

quantitativa pela técnica de tubos miltiplos (NMP)
(substrato enzimatico)
LQ: 1,1 NMP/100mL

9223 B

Coliformes totais — Determinacao quantitativa pela técnica
de membrana filtrante

LQ: 1 UFC/100mL

LQ: 1 UFC/250mL

ISO 9308-1:2014

Clostridium perfringens - Determinagdo quantitativa pela
técnica de membrana filtrante

LQ: 1 UFC/100mL

LQ: 1 UFC/250mL

ISO 14189:2013

Enterococcus spp. - Determinacdo quantitativa pela
técnica de membrana filtrante

LQ: 1 UFC/100mL

LQ: 1 UFC/250mL

ISO 7899-2:2000

Escherichia coli — Determinagao quantitativa pela técnica
de membrana filtrante

LQ: 1 UFC/100mL

LQ: 1 UFC/250mL

ISO 9308-1:2014

Pseudomonas aeruginosa — Determina¢do quantitativa
pela técnica de membrana filtrante

LQ: 1 UFC/100mL

LQ: 1 UFC/250mL

ISO 16266:2006

Tipificagao de Salmonella spp. — Determinagao qualitativa
pela técnica de microarranjo de DNA

POP BMO001
AOAC-RI 121001
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 13

ACREDITAGCAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL-0699 |NSTALAQAO PERMANENTE
(Al EE&JMSADE’ CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS
BEBIDAS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL

LACTEOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL

ALIMENTOS
PROCESSADOS

BEBIDAS NAO
ALCOOLICAS

Determinagéo cinzas insolUveis em acido cloridrico, por
gravimetria
LQ: 0,03g/100g

AOAC Intl. — OMA, 222 Edicéao,
Método 941.12.B

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
Pescados e produtos de
pesca

Determinagdo de cinzas/residuo mineral fixo/residuo
mineral por gravimetria
LQ: 0,46g/100g

ISO 936:1998

Determinacéao de cloreto de sédio por titulometria
LQ: 0,88g NaCl/100 g

MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 5.6

Determinacéao de lipidios/gordura por gravimetria
LQ: 0,59g9/100g

ISO 1443:1973

Determinacao de nitrogénio por titulometria e digestao por
Kjeldahl e proteina (N x fator) por calculo
LQ: 1,099/100g

ISO 1871:2009

MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 5.21

Determinacgéo de pH por método potenciométrico
Faixa:2a12

ISO 2917:1999

MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 5.19

Determinacao de umidade por gravimetria
LQ: 0,21g/100g

ISO 1442:1997

Determinacgéo do indice de peroxidos por titulometria
LQ: 0,18 meq de oxigénio/Kg

ISO 3960:2017

Determinacao de nitratos por espectrofotometria UV-Vis
LQ: 1,11mg/Kg

NMKL 194:2013

Determinacao de nitritos por espectrofotometria UV-Vis
LQ: 0,87mg/Kg

NMKL 194:2013

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
Pescados e produtos de
pesca

Determinacéo da relagao de U/P (umidade/proteina) por
célculo

MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 5.22

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
Carnes

Produtos carneos

Determinacgéo qualitativa de amido com lugol

MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 1.4

Determinacéo de amido por espectrofotometria por UV-Vis
LQ: 0,91g/100g

MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 1.6

Determinacgéo de carboidratos totais
espectrofotometria por UV-Vis

LQ: 1,019/100g

por

MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 1.6
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 14

ACREDITAGCAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL-0699 |NSTALAQAO PERMANENTE
(Al EE&JMSADE / CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS

LIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
Carnes
Produtos carneos

Determinagao de calcio por titulometria em base seca
LQ: 0,07g/100g

AOAC Intl. - OMA — 222 Edicao,
Método 983.19

Determinagdo de cinzas/residuo mineral fixo/residuo
mineral por gravimetria
LQ: 0,46g/100g

ISO 936:1998

Determinacdo de 4&cido sérbico e/ou sorbatos por
cromatografia liquida com detecgéo por UV
LQ: 0,002g/100g

NMKL 124:1997 emenda 2007

Determinacdo de acido benzoico e/ou benzoatos por
cromatografia liquida com detecgao por UV
LQ: 0,002g/100g

NMKL 124:1997 emenda 2007

Determinacéao de cloreto de sédio por titulometria
LQ: 0,88g NaCl/100 g

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 5.6

Determinacgéo do indice de perdxidos por titulometria
LQ: 0,18 meq de oxigénio/Kg

ISO 3960:2017

Determinacéao de lipidios/gordura por gravimetria
LQ: 0,599/100g

ISO 1443:1973

Determinacao de nitratos por espectrofotometria UV-Vis
LQ: 1,11mg/Kg

NMKL 194:2013

Determinacao de nitritos por espectrofotometria UV-Vis
LQ: 0,87mg/Kg

NMKL 194:2013

Determinacgao de nitrogénio por titulometria e digestao por
Kjeldahl e proteina (N x fator) por calculo
LQ: 1,099/100g

ISO 1871: 2009

MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Métodos 1.22 e
1.24

Determinacgéo de pH por método potenciométrico
Faixa: 2 a 12

ISO 2917:1999

Determinacédo de umidade por gravimetria
LQ: 0,21g/100g

ISO 1442:1997

Determinacgéao da relacdo de U/P — umidade/proteina — por
célculo

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 1.25

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
Carnes

Produtos carneos
Pescados e produtos de
pesca

Alimentos para animais

LACTEOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL

ALIMENTOS
PROCESSADOS

Determinacéao de atividade de agua
LQ: 0,330aW

ISO 18787:2017
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 15

ACREDITAGCAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL-0699 |NSTALAQAO PERMANENTE
(Al EE&JMSADE’ CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS
BEBIDAS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL

Determinacéao do teor de liquido pelo teste de gotejamento
(dripping test)

MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem

Produtos carneos
Pescados e produtos de
pesca

LACTEOS

Carnes Animal — 2022, Método 1.28
Carcacas de aves

congeladas

Carnes Determinacgéo qualitativa de formaldeido por colorimetria | AOAC Intl., OMA — 222 Edicao,

Método 931.08

Produtos carneos
Carne mecanicamente
separada

Determinacao do teor de 0ssos por gravimetria

MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 1.27

Produtos carneos
Gelatina e colageno

Determinacgéo de pH por método potenciométrico
Faixa:2a12

MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 2.36

Ovos e derivados

Determinacdo de cinzas/residuo mineral fixo/residuo
Mineral por gravimetria

LQ: 0,469/100g

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 4.4

Determinacéao de lipidios totais por gravimetria
LQ: 0,20g/100g

AOAC Intl. - OMA, 222 Edicao,
Método 925.32

Determinacao de nitrogénio por titulometria e digestao por
Kjeldahl e proteina (N x fator) por calculo
LQ: 1,099/100g

ISO 1871:2009

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 4.3

Determinacgéo de pH por método potenciométrico
Faixa:2a 12

MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 2.36

Determinacao de solidos totais por gravimetria
LQ: 0,02g/100g

AOAC Intl., OMA — 222 Edicao,
Método 925.30

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
Alimentos para animais

Determinacgéo de acidez por titulometria
LQ: 0,01mgNaOH/g

CBAA - Compéndio Brasileiro de
Alimentacao Animal — 2023 -
Método 2021.027

Determinacdo de cinzas/residuo mineral fixo/residuo
Mineral por gravimetria

LQ: 0,48g/Kg

CBAA - Compéndio Brasileiro de
Alimentacdao Animal — 2023 -
Método 2021.005

Determinacao de fibra bruta por hidrélise acida e hidrélise
béasica
LQ: 0,93g/Kg

CBAA - Compéndio Brasileiro de
Alimentacao Animal — 2023 -
Método 2021.08

Determinacao de fésforo sollvel por espectrofotometria
UV-Vis
LQ: 0,08g/100g

CBAA - Compéndio Brasileiro de
Alimentacao Animal — 2023 -
Método 2021.022

Determinacao de fosforo total por espectrofotometria UV-
Vis
LQ: 0,80g/kg

CBAA - Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo Animal — 2023 -
Método 2021.022
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 16

ACREDITAGCAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL-0699 |NSTALAQAO PERMANENTE
(Al EE&JMSADE’ CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS
BEBIDAS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
Alimentos para animais

Determinacéo do indice de peroxidos por titulometria
LQ: 0,90 meq perdxido/Kg

CBAA - Compéndio Brasileiro de
Alimentacdo Animal — 2023 -
Método 2021.032

Determinacdo lipidios por gravimetria
LQ: 0,79g/100g

CBAA - Compéndio Brasileiro de
Alimentacdao Animal — 2023 -
Método 2021.014

Determinacéo de lipidios por hidrélise &cida
LQ: 0,11g/100g

CBAA - Compéndio Brasileiro de
Alimentacdao Animal — 2013 -
Método 2021.012

Determinacao de nitrogénio por titulometria e digestao por
Kjeldahl e proteina (N x fator) por calculo

CBAA - Compéndio Brasileiro de
Alimentacao Animal — 2023 -

LQ: 0,95g/Kg Método 2021.046
Alimentos para animais | Determinagao de umidade por gravimetria CBAA - Compéndio Brasileiro de
(Matéria seca de 85%) LQ: 0,55g/Kg Alimentagdo Animal — 2023 -

Método 2021.053

Produtos lacteos
Creme de leite

por gravimetria
LQ: 0,34g9/100g

LACTEOS Determinacao de nitrogénio por titulometria e digestéao por| ISO 8968-1:2014 [IDF 20-1:2014]
Kjeldahl e proteina (N x fator) por calculo
LQ: 1,059/100g
Determinacgéo qualitativa de amido com lugol MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 2.6
LEITE Determinacéo de acidez (acido latico) por titulometria MAPA, Métodos Oficiais para
LQ: 0,01g de &cido latico/100mL Andlise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 2.1.2
AOAC Intl. - OMA, 222 Edigao,
Método 947.05
Determinacdo de cinzas/residuo mineral fixo/residuo| Instituto Adolfo Lutz. Métodos
mineral por gravimetria fisico-quimicos para andlise de
LQ: 0,06g/100mL Alimentos, Método 437/1V, 12 ed.
Digital, 2008
LEITE ; Determinagdo de cinzas/residuo mineral fixo/residuo| Instituto Adolfo Lutz. Métodos
LEITE EM PO mineral por gravimetria fisico-quimicos para analise de
LQ: 0,05g/100g Alimentos, Método 455/1V, 12 ed.
Digital, 2008
Determinagéao de lipidios por gravimetria ISO 1736:2008 [IDF9:2008]
LQ: 0,15g/100g MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 2.19.1
Leite Determinacéo de extrato seco total (EST) e sélidos totais| ISO 6731:2010 [IDF 21:2010]

MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 2.20.2

Leite

Leite fermentado, leite
pasteurizado, leite
UAT/UHT e leite acidéfilo
Produtos lacteos

Bebida lactea

Determinacéao de lipidios/gordura por gravimetria
LQ: 0,15 g/100g

ISO 1211:2010 [IDF1:2010]
MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 2.22.1
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 17

ACREDITAGCAO N°

TIPO DE INSTALACAO

Produtos lacteos
Leite condensado e doce
de leite

CRL-0699 INSTALACAO PERMANENTE
(Al EE&JMSADE’ CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS
BEBIDAS
LACTEOS Extrato seco desengordurado (ESD) / Sélidos nao| MAPA, Métodos Oficiais para
Leite gordurosos por célculo Andlise de Alimentos de Origem

Animal — 2022, Método 2.19.1

Produtos lacteos
Creme de leite

Determinacéo de acidez (acido latico) por titulometria
LQ: 0,01g de &cido latico/100g

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 2.1.2.
AOAC Intl. - OMA, 222 Edicao
Método 947.05

Produtos lacteos
Creme de leite, creme
azedo, sorvete e nata

Determinacéao de lipidios/gordura por gravimetria
LQ: 0,81 g/100g

ISO 2450:2008 [IDF 16:2008]

Produtos lacteos
Leite condensado e doce
de leite

Determinacéao de lipidios/gordura por gravimetria
LQ: 0,71g/100g

ISO 1737:2008 [IDF 13:2008]
MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 2.22.4

Determinacgéo de umidade por célculo

MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 2.40.2

Produtos lacteos

Leite condensado, doce
de leite e sobremesa
lactea

Determinacao de extrato seco total (EST) e sélidos totais
por gravimetria
LQ: 1,069/100g

ISO 6734:2010 [IDF 15:2010]
MAPA, Métodos Oficiais para
Andlise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 2.20.3

Produtos lacteos
Manteiga

Determinacgéo de acidez por titulometria
LQ: 0,43g/100g

MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 2.2

Determinagéo de cloreto de sédio por titulometria
LQ: 0,12g/100g

ISO 1738:2004 [IDF 12:2004]

Determinacao de umidade por gravimetria
LQ: 0,09g/100g

ISO 3727-1:2001 [IDF 80-1:2001]
MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 2.40.4

Produtos lacteos
Manteiga, molhos lacteos
e emulsoes

Determinagéo de lipidios por gravimetria
LQ: 0,67g/100g

ISO 17189:2003 [IDF 194:2003]

Produtos lacteos
Queijo, requeijao e ricota
por coagulagéo

Determinacdo lipidios por gravimetria
LQ: 0,33g/100g

ISO 1735:2004 [IDF 5:2004]
MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 2.22.8

Determinacgéo de umidade por célculo

MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 2.40.6

Determinacéo de extrato seco total (EST) e sélidos totais
por gravimetria
LQ: 0,17g/100g

ISO 5534:2004 [IDF 4:2004]

Determinacéo de matéria gorda no extrato seco por calculo

MAPA, Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal — 2022, Método 2.22.8
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 18

ACREDITAGCAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL-0699 |NSTALAQAO PERMANENTE
(Al EE&JMSADE’ CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS

'ALIMENTOS
PROCESSADOS
Alimentos processados

Determinacgéo de acidez por titulometria
LQ: 0,26mL de NaOH/100g

IAL, Métodos fisico-quimicos de
andlise de alimentos - 2008,
Método 016/I1V

Determinagéo de cinzas/residuo mineral fixo/residuo
Mineral por gravimetria
LQ: 0,08g/100g

IAL, Métodos fisico-quimicos de
andlise de alimentos — 2008,
Método 018/IV A

Determinacgéo de gordura total por gravimetria
LQ: 0,57g/100g

IAL, Métodos fisico-quimicos de
andlise de alimentos — 2008,
Método 032/1V

Determinacgéo de nitrogénio por titulometria e digestao por
Kjeldahl e proteina (N x fator) por calculo
LQ: 0,68g/100g

ISO 1871:2009

Determinacéo de umidade por gravimetria
LQ: 0,06g/100g

IAL, Métodos fisico-quimicos de
andlise de alimentos — 2008,
Método 012/1V

Alimentos processados
Oleos e gorduras

Determinacgéo de acidez por titulometria
LQ: 0,02g de acido oleico/100g

IAL, Métodos fisico-quimicos de
analise de alimentos - 2008,
Método 325/IV

Portaria SDA/MAPA N2 108, de 04
de setembro de 1991

Determinagao de impurezas insollveis em éter de petréleo
por gravimetria
LQ: 0,02g/100g

IAL, Métodos fisico-quimicos de
andlise de alimentos — 2008,
Método 335/IV

Determinacédo de umidade por gravimetria
LQ: 0,06g/100g

IAL, Métodos fisico-quimicos de
andlise de alimentos — 2008
Método 334/IV

LACTEOS Determinagéo de indice de perdxidos por titulometria IAL, Métodos fisico-quimicos de
Produtos lacteos LQ: 0,09 meq peroxido/Kg andlise de alimentos - 2008,
Manteiga Método 326/IV
ALIMENTOS
PROCESSADOS
Alimentos processados
Oleos, gorduras e
margarinas
MEIO AMBIENTE ENSAIOS QUIMICOS
AGUA BRUTA Determinacao da condutividade eletrolitica SMWW, 242 Edicao, Método
SUPERFICIAL LQ: 2,21 uS/cm 2510 B
AGUA SUBTERRANEA
AGUA DE CONSUMO Determinacdo da cor aparente pelo método daSMWW, 242 Edicdo, Método
HUMANO comparacgao visual 2120 B
AGUA TRATADA LQ: 5uH
Determinacéo da dureza total pelo método titulométrico porf SMWW, 242 Edicdo, Método
EDTA 2340 C

LQ: 0,44mg/L
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 19

ACREDITAGCAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL-0699 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / P
PRODUTO CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGCAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO

MEIO AMBIENTE

ENSAIOS QUIMICOS

AGUA BRUTA
SUPERFICIAL
AGUA SUBTERRANEA
AGUA DE CONSUMO
HUMANO

AGUA TRATADA

Determinacao do limiar de odor

SMWW, 242 Edigao, Método
2150 B

Determinacdao de matéria organica (oxigénio consumido)
pelo método titulométrico
LQ: 0,62mg/L

ABNT NBR 10739:1989

Determinacéo de soélidos totais dissolvidos por secagem a
180°C
LQ: 0,10mg/L

SMWW, 242 Edigao, Método
2540 C

Determinacgéo da turbidez por método nefelométrico

LQ: INTU

SMWW, 242 Edigao, Método
2130 B
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