ESCOPO DA ACREDITAGAO - ABNT NBR ISO/IEC 17025 — ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 1

Total de Folhas: 6

RAZAO SOCIAL/DESIGNACAO DO LABORATORIO

LABORATORIO CENTRAL DA COOPERATIVA AGRARIA AGROINDUSTRIAL

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALACAO

ORIGEM VEGETAL -
FARINHA - FARINHA
DE TRIGO

método enzimatico

Faixa de trabalho: 60 a 600 segundos

CRL-0569 |NSTALAGAO PERMANENTE
AREA D oure D CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E :
BEBIDAS ENSAIOS QUIMICOS
ALIMENTOS DE | Determinagéo do ndmero de queda (Falling Number) por | AACC, Approved Methods of

Analysys, 11a. edi¢cdo, Método
56-81.03

Determinacao de umidade por gravimetria
Faixa de trabalho: 5 a 17 g/100g

AACC, Approved methods of
Analysis, 11a. edicdo, Método
44-15.02

Determinacao de cinzas/residuo mineral fixo/residuo mineral
por gravimetria

Faixa de trabalho: 0,20 a 6,0 g/100g

ICC, Standard Method — 1990,
Método 104/1

Determinacdo de gliten seco/Umido/index por lavagem
mecanica

Glaten Seco — faixa de trabalho: 5,0 a 15,0%
Gluten Umido — faixa de trabalho: 5,0 a 50,0%
Gluten index — faixa de trabalho: 30,0 a 100%

AACC, Approved Methods of
Analysys, 11a. edigdo, Método
38-12.02

Determinacao das caracteristicas reolédgicas (absorgao de
agua, tempo de desenvolvimento, indice de tolerancia a
mistura (ITM), estabilidade) por farinografia

Absorgéo de agua — faixa de trabalho: 40,0 a 70,0 %
Tempo de desenvolvimento — faixa de trabalho: 0 a 60 min
indice de tolerancia a mistura — faixa de trabalho: 0 a 200 UF

Estabilidade — faixa de trabalho: 0 a 60 min

AACC, Approved Methods of
Analysys, 11a. edigdo, Método
54-21.02

Determinacao das caracteristicas reoldgicas (L-P-P/L-W) por
alveografia

L — faixa de trabalho: 0 a 250 mm

P — faixa de trabalho: 10 mmH20 a 200 mmH20
P/L — faixa de trabalho: 0 a 15 mm

W — faixa de trabalho: 10 a 600 x 104J

AACC, Approved Methods of
Analysys,11a. edigdo, Método
54-30.02

“Este Escopo cancela e substitui a revisdo emitida anteriormente”

Em, 27/12/2024
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 2

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL-0569

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL -
FARINHA - FARINHA
DE TRIGO

Sujidades leves e materiais estranhos - Determinagao
guantitativa pela técnica de microscopia.

Faixa de trabalho: 0 a 100 unidades/50g

AACC, Approved Methods of
Analysys,11a. edicdo, Método
28-41.03

Ovos de insetos - Determinagcéo quantitativa pela técnica de
microscopia.

Faixa de trabalho: 0 a 10 unidades/50g

AACC, Approved Methods of
Analysys,11a. edicdo, Método
28-44.01

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL —
VEGETAIS IN

NATURA (GRAOS E
CEREAIS)

Determinacao de cinzas/residuo mineral fixo/residuo mineral
por gravimetria

Faixa de trabalho: 0,20 a 6,0 g/100g

ICC, Standard Method — 1990,
Método 104/1

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL —|Sujidades leves e materiais estranhos - Determinag&o| AOAC, Association of Official
FARINHA (FARINHA | quantitativa pela técnica de microscopia. Analytical Chemists  993.26.
DE TRIGO | Faixa de trabalho: 0 a 100 unidades/50g 1996
INTEGRAL)
ALIMENTOS DE o - e
ORIGEM VEGETAL: |Determinacéo de desoxinivalenol por cromatografia liquida
VEGETAIS IN com detecgao por espectrometria de massas. Il\t/IANIéABO1 9
- em
NATURA (GRAOS E|LQ:25pg.L"
CEREAIS, CEVADA,
TRIGO, MILHO, SOJA,
CENTEIO, AVEIA) L o
FARINHAS (FARINHA Determinacao de zearalenona por cromatografia liquida com
DE TRIGO. FARINHA | deteccéo por espectrometria de massas. :\t/IANéABO19
DE MILHO), | LQ: 10 pg.L" o
FARELOS (FARELO
DE TRIGO).
Determinacéo de desoxinivalenol por cromatografia liquida | MANLABO19
ALIMENTOS com detecgdo por espectrometria de massas. ltem 6
PROCESSADOQS: LQ: 25 ug.L-"
ALIMENTOS o He
PROCESSADOS L e
(ALIMENTOS  SEMI Determinag&o de zearalenona por cromatografia liquida com | MANLABO19
PRONTOS) deteccgédo por espectrometria de massas. ltem 6
LQ: 10 pg.L!
AGRICULTURA E :
PECUARIA ENSAIOS BIOLOGICOS
. Regras para andlise de
Analise de Pureza sementes (RAS), Ministério da
Agricultura, Pecuaria e
SEMENTES (AVEIA/ Abastecimento, 2009. Cap. 2
CEVADA/ TRIGO/ Regras para andlise de
SOJAMILHO/FEIAOQ) | peterminagéo de outras sementes por nimero sementes (RAS), Ministério da
Agricultura, Pecuaria e

Abastecimento, 2009.Cap. 4
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 3

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL-0569

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

Teste de germinagéo - Método Rolo de Papel

Regras para andlise de
sementes (RAS), Ministério da
Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, 2009.Cap. 5

Determinag¢ao do peso de mil sementes

Regras para andlise de
sementes (RAS), Ministério da
Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, 2009.Cap. 12

Ensaio de Vigor — Teste de Frio e Envelhecimento Precoce -
Método Rolo de Papel

Franga Neto, J.B.; Krzyzanowski,
F.C.; Vieira, R.D.; Marcos Filho.
J.; Vigor de sementes: Conceitos
e teste,2020.

MANLABO11 Manual do
Laboratério de Sementes, item 7.

SEMENTES.
(SOJA/FEIJAO)

Verificagdo de outras cultivares

Regras para andlise de
sementes (RAS), Ministério da
Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, 2009.Cap. 3

Franca Neto, J.B.; Krzyzanowski,
F.C. Metodologia do teste de
tetrazélio em sementes de soja.

do ensaio em 05 dias
LQ: 2,68 mg O2 L-1

Teste de tetrazélio Londrina: EMBRAPA-Soja,
SEMENTES (SOJA) 2022. 103p
Regras para andlise de
sementes (RAS), Ministério da
Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, 2009. Cap. 6
MEIO AMBIENTE ENSAIOS QUIMICOS
AGUA BRUTA, Determinacs d dadei | st0d SMWW, 242 Edicao, Método
AGUA TRATADA, e errtnlr}act;ao » a cor e vterda elrg pelo método | 5150
AGUA PARA espectrofotométrico - comprimento de onda Unico
COSUMO HUMANO | LQ:5UH
Determinacao da turbidez pelo método nefelométrico S%\gvgv , 24* Edigao, Metodo
LQ: 0,14 NTU
AGUA BRUTA,AGUA o . . R SMWW, 242 Edicdo, Meétodo
RESIDUAL Determinacao de solidos totais por secagem a 103-105 °C 5540D
LQ: 5,92 mg L-1
Determinacao de solidos sedimentaveis SMWW, 24* Edigao, Método
2540F
LQ: 0,1 mL L-1
Determinacao da demanda quimica de oxigénio pelo método MANLABO0S, item 3.9
do refluxo fechado seguido de espectrofotometria
LQ: 32,52 mg O2 L-1
Determinacdo da demanda bioquimica de oxigénio através gm\gv\év 24* Edigao, Metodo
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 4

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL-0569

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

apds a quantificacdo de Oleos e graxas / Oleos e graxas
minerais (hidrocarbonetos)

LQ: 7,85 mg L-1

PRODUTO
L . . L SMWW, 242 Edicdo, Método

Determinacado de fosforo pelo método colorimétrico com 4500P E
acido ascorbico
LQ: 0,94 mg L-1

AGUA RESIDUAL o . . ~ | SMWW, 242 Edicdo, Método
Determinagao de dleos e graxas pelo método de extragao 5520 D
Soxhlet /Oleos e Graxas Totais
LQ: 7,85 mg L-1
Determinagéo de hidrocarbonetos pelo método com silica gel g}:ﬂz\g\l\g 24* Edicao, Método

AGUA RESIDUAL

Determinagéo de fésforo pelo método de espectrofotometria
- comprimento de onda 6mico

LQ: 0,51 mg L-1

MANLABO09, item 3.12

AGUA RESIDUAL,
AGUA BRUTA, AGUA
TRATADA E AGUA
PARA CONSUMO
HUMANO

Determinacao de pH pelo método Eletrométrico
Faixa de trabalho: 4 a 10

SMWW 24°ed. Método 4500H+B

Determinacao da temperatura
Faixa de trabalho: 5,0 a 40,0 °C

SMWW 24°ed. Método 2550 B

Determinacao da temperatura ambiente
Faixa de trabalho: 5,0 a 40,0 °C

MANLABOO09, item 3.1

AGUA RESIDUAL, Determinacéao de oxigénio dissolvido pelo método com SWMM, 24% Edigao, Método
AGUA BRUTA ¢ 9 P 4500-O G
eletrodo de membrana
Faixa de trabalho: 0 mg L-1 a 10 mg L-1
Determinacao de oxigénio dissolvido pelo método sonda SWMM, 24® Edicdo, Método
optica 4500-O H ’
Faixa de trabalho: 0,11 a 10 mg L-1
ALIMENTOS E :
BEBIDAS ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL -

VEGETAIS IN
NATURA: GRAOS E
CEREAIS;

FARINHAS: FARINHA
DE TRIGO; FARINHA

DE CENTEIO;
FARINHA DE
CEVADA; FARINHA

Bolores e Leveduras - Determinagao quantitativa pela técnica
de inoculagdo em profundidade — Atividade de agua >0,95.

LQ: 10 UFC/g

ISO 21527-1:2008

Salmonella spp. - Determinagao qualitativa pela técnica de
PCR.

MANLABO20 item 14
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 5

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL-0569

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO

DE MILHO OU FUBA;
FARINHA DE SOJA
FARELOS: FARELO
DE TRIGO; FARELO
DE CENTEIO;
FARELODE
MILHO OU FUBA;
FARELO DE SOJA

Coliformes Totais e Escherichia coli - Determinagdol AOAC Intl., OMA, 222 Edicao,
quantitativa pela técnica de inoculagao em profundidade. 2023, Método 991.14

LQ: 10 UFC/g

Bacillus cereus - Determinagdo quantitativa pela técnica de| ISO 7932:2004
inoculagdo em superficie.

ALIMENTOS
PROCESSADOS:
ALIMENTOS
PROCESSADOS
(PRODUTOS DE
PANIFICACAO E
ALIMENTOS SEMI
PRONTOS)

LQ: 10 UFC/g

Coliformes Totais e Escherichia coli - Determinacdol AOAC Intl., OMA, 222 Edigéo,
quantitativa pela técnica de inoculagdo em profundidade. 2023, Método 991.14

LQ: 10 UFC/g

Bacillus cereus - Determinagdo quantitativa pela técnica de| ISO 7932:2004
inoculagao em superficie.

LQ: 10 UFC/g

MEIO AMBIENTE

ENSAIOS BIOLOGICOS

AGUAS: AGUA . . . . L SMWW, 242 Edicao, Método
Coliformes totais e Escherichia coli — Determinagao

TRATADA E o e o 9223 B.

AGUA PARA qua.hta’tl\./a pela técnica de presenca/auséncia (substrato

CONSUMO HUMANO |&nzimatico)

XXX XXX XXX
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 6

ACREDITAGAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL-0569

INSTALACAO DE CLIENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

MEIO AMBIENTE

ENSAIO QUIMICO

AGUA RESIDUAL,
AGUA BRUTA, AGUA
TRATADA E AGUA
PARA CONSUMO
HUMANO

Determinacao de pH pelo método eletrométrico

SMWW, 242 Edicdo, Método
Faixa de trabalho: 4 a 10 4500H+ B
Determinag&o da temperatura SMWW, 242 Edicdo, Método
Faixa de trabalho: 5,0 a 40,0 °C 25508

Determinacado da temperatura ambiente
Faixa de trabalho: 5,0 a 40,0 °C

MANLABOO09, item 3.1

AGUA BRUTA, AGUA
RESIDUAL

L C oA . . SMWW, 242 Edicdo, Método
Determinacao de oxigénio dissolvido pelo método com
4500-0 G
eletrodo de membrana
Faixa de trabalho: 0 mg L-1 a 10 mg L-1
Determinagéo de oxigénio dissolvido pelo método sonda o i
optica SMWW, 242 Edicdo, Método
4500-O H

Faixa de trabalho: 0,11 a 10 mg L-1

MEIO AMBIENTE

AMOSTRAGEM

AGUA BRUTA

Amostragem de aguas naturais nao tratadas — agua de
abastecimento, em rios e em represas.

MANLABOO9, item 3.1

AGUA RESIDUAL

Amostragem de Aguas em ETE’s (indUstrias e
domésticas).

MANLABOO9, item 3.1

AGUA TRATADA

Amostragem em Esta¢des de Tratamento de Agua (ETA).

MANLABOO09, item 3.1

AGUA PARA
CONSUMO HUMANO

Amostragem de Bebedouros, de Caixas de agua e de
Torneiras.

MANLABOO9, item 3.1

XXX

XXX

XXX
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