ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 — ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 1 Total de Folhas: 3

RAZAO SOCIAL/DESIGNACAO DO LABORATORIO

NUCLEO DE TECNOLOGIA E QUALIDADE INDUSTRIAL DO CEARA - LABORATORIO DE ENSAIO PARA ANALISE
DE AGUAS E ALIMENTOS - LEA

ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 0281 INSTALACAO PERMANENTE
AREA EEC‘)ADTBQBADE/ CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS
BEBIDAS
CARNES, PRODUTOS | Determinacao de umidade por gravimetria
CARNEOS LQ: 0,40 g/100g ISO 1442:1997

Determinacéo de lipidios por gravimetria

LQ: 0,70 g/100g ISO 1443:1973

LEITEEMPOE SORO | Determinagao de umidade por gravimetria
DE LEITE EM PO LQ: 1,0 g/100g POTO1 FQA/LEA

FARINHA DE TRIGO Determinacdo de umidade por gravimetria

LQ: 0,40 g/100g

POTO1 FQA/LEA

PAES Determinacdo de umidade por gravimetria
LQ: 0,40 g/100g POTO1 FQA/LEA

PAES, BISCOITOS E Determinacéo de lipidios por gravimetria
ACHOCOLATADOS LQ: 0,70 g/100g POT09 FQA/LEA

OLEOS E GORDURAS | Determinacéo de acidez por titulometria POT13 FQA/LEA
VEGETAIS E ANIMAIS | LQ: 0,40 mgKOH/g

Determinacao do indice de peroxido por titulometria POT14 FQA/LEA
LQ: 0,90 meqg/kg

“Este Escopo cancela e substitui a revisao emitida anteriormente”

Em, 16-7-2024
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 2

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALAGAO

CRL 0281

INSTALACAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
LACTEOS,
ALIMENTOS DE
ORIGEM VEGETAL,
ALIMENTOS
PROCESSADOS,
BEBIDAS NAO
ALCOOLICAS

Coliformes totais - Determinacdo quantitativa pela
técnica de tubos multiplos (NMP)

LQ: O NMP/mLou g

ISO 4831:2006

Salmonella spp. - Determinac¢é@o qualitativa pela técnica
de Presenca/Auséncia

ISO 6579-1:2017/Amd 1:2020

Estafilococos coagulase positiva - Determinagéo
guantitativa pela técnica de inoculagdo em superficie
LQ: 1 UFC/mL

10 UFC/g

ISO 6888-1:2021

ALIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL
LACTEOS, ALIMENTOS
DE ORIGEM VEGETAL,
ALIMENTOS
PROCESSADOS,
BEBIDAS NAO
ALCOOLICAS

Bolores e Leveduras - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculacdo em superficie - Atividade de agua >
0,95.
LQ: 1 UFC/mL

10 UFC/g

ISO 21527-1:2008

Bolores e Leveduras - Determinacdo quantitativa pela
técnica de inoculagcdo em superficie — Atividade de agua
<0,95.

LQ: 1 UFC/mL
10 UFC/g

ISO 21527-2:2008

Bactérias Mesofilos Aerdbias - Determinacdo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade
LQ: 1 UFC/mL

10 UFC/g

ISO 4833-1:2013

Bacillus cereus - Determinacdo quantitativa pela técnica
de inocula¢@o em superficie
LQ: 1 UFC/mL

10 UFC/g

ISO 7932:2004 — Emenda 2020

Clostridios sulfito redutores - Determinagdo quantitativa
pela técnica de inoculacdo em profundidade
LQ: 1 UFC/mL

10 UFC/g

ISO 15213:2003

Escherichia coli - Determinag¢éo quantitativa pela técnica
de tubos multiplos (NMP)

LQ: 0,3 NMP/mL

LQ: 3 NMP/g

CMMEF 5?2 edicdo Capitulo 9
itens 9.22, 9.23, 9.24, 9.4, 9.71,
9.72,9.91e9.92
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ESCOPO DA ACREDITACAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 3
ACREDITAGAO N° TIPO DE INSTALAGAO
CRL 0281 INSTALACAO PERMANENTE
AREA EE(’)“DTL'J\%ADE/ CLASSE DE ENSAIO / DESCRIGAO DO ENSAIO NORMA E /OU PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS BIOLOGICOS
BEBIDAS
BEBIDAS NAO Coliformes totais e termotolerantes - Determinagdo | CMMEF 52 edicdo Capitulo 9
ALCOOLICAS qualitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP) itens 9.22, 9.23, 9.24, 9.4, 9.71,
Presenca/Auséncia 9.72,9.91e9.92
AGUA MINERAL Clostridios perfringens - Determinacdo quantitativa pela | CETESB, NT L5.213: 1993
técnica de tubos multiplos (NMP)
LQ: 1,1 NMP/100 mL (série de 10 tubos)
Escherichia coli - Determinagdo quantitativa pela técnica | SMWW, 232 Edi¢cdo, Método
de tubos multiplos (NMP) 9221 BeE
LQ: 1,1 NMP/100 mL para diluicdes com séries de 10
tubos cada
LQ: 1,8 NMP/100 mL para diluicBes com séries de 5
tubos cada
MEIO AMBIENTE ENSAIOS BIOLOGICOS
AGUA BRUTA ) Bactérias heterotréficas - Determinacdo quantitativa pela | SMWW, 232 Edicdo, Método
SUPERFICIAL, AGUA |técnica de inoculagao em profundidade 9215B

TRATADA, AGUA PARA |LQ: 1 UFC/mL
CONSUMO HUMANO,
AGUA SALINA, AGUA

SALOBRA
MEIO AMBIENTE ENSAIOS BIOLOGICOS
AGUA BRUTA Coliformes totais e termotolerantes (fecais) -|SMWW, 232 Edicdo, Método

SUPERFICIAL, AGUA Determinacdo quantitativa pela técnica de tubos|9221B,CekE
TRATADA, AGUA PARA | multiplos (NMP)

CONSUMO HUMANO, LQ: 1,2 NMP/100mL para diluigbes com séries de 10
AGUA SALINA, AGUA  |tubos cada

SALOBRA LQ: 1,8 NMP/100mL para diluicdes com séries de 5 tubos
cada
Pseudomonas aeruginosa - Determinagdo quantitativa| SMWW, 232 Edicdo, Meétodo
pela técnica de tubos multiplos (NMP) 9213 F
LQ: 1,1 NMP/100mL
Enterococos/estreptococos fecais - Determinagéo
guantitativa pela técnica de tubos multiplos (NMP) SMWW, 232 Edicdo, Método
LQ: 1,1 NMP/100mL 9230 B

Clostridios perfringens - Determinac¢@o quantitativa pela | CETESB, NT L5.213: 1993
técnica de tubos multiplos (NMP)
LQ: 2,2 NMP/100mL (série de 5 tubos)

AGUA TRATADA, AGUA | Escherichia coli - Determinac&o quantitativa pela técnica | SMWW, 232 Edicdo, Método

PARA CONSUMO de tubos multiplos (NMP) 9221 B,CeF
HUMANO LQ: 1,1 NMP/100mL para diluigbes com séries de 10
tubos cada
LQ: 1,8 NMP/100mL para diluicdes com séries de 5 tubos
cada
XXXX XXXXXX XXXX
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