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PRODUÇÃO INTEGRADA DE PÊSSEGOS – NTEPIP

Lista de verificação para Auditoria Inicial – Campo

Identificação
Produtor/Empresa:________________________________________________________

Endereço:_______________________________________________________________

Município:________________________________  Estado:__________CEP:_________

e-mail:_______________________________  Telefone:____________Fax:___________

Nº de Registro do Produtor/Empresa no CNPE:_________________________________

Responsável Técnico:_____________________________________________________

Data da visita:_________________________  Horário:___________________________

Responsável Técnico pelo Pomar
Nome:_________________________________________________________________

Endereço:_______________________________________________________________

Município:________________________________  Estado:__________CEP:_________

e-mail:_____________________________  Telefone:___________Fax:_____________

CREA nº:_______________________________________________________________

Carteira de capacitação PIP:        SIM         NÃO

Data:____________________

Aspectos gerais analisados
ConceitoItens avaliados Bom Regular Fraco Comentários

1. Sanidade das plantas

2. Produtividade (t/ha)

3. Condução do pomar

Conforme Não-conforme
4. Proteção dos colaboradores
conforme as Normas Reguladoras
Rurais (NRR)

5. Destinação das águas de forma que
não atinjam os mananciais
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6. Preparo da calda para tratamento

Entrevista com o Técnico Responsável para avaliar nível tecnológico empregado no
pomar

Conceito ComentáriosItens avaliados Bom Regular Fraco
1. Conhece a relação de
agroquímicos registrados para a
cultura do pessegueiro
recomendados pela PIP no Brasil?

2. Utiliza somente agroquímicos
registrados para a cultura?

3. Controla e respeita a carência
dos agroquímicos utilizados?

4. Quais os equipamentos de
proteção individual (EPI’s)
utilizados pelos operadores?
5. Os equipamentos e embalagens
de colheita são limpos e
higienizados?
6. Registra a aplicação de
fertilizantes, corretivos, herbicidas,
inseticidas, acaricidas, fungicidas e
outros?

Local e Data:_______________________________________,____/____/____

_______________________________________ _________________________________________
   Proprietário ou Responsável Técnico           Técnico Responsável pela visita


