PRODUGAO INTEGRADA DE PESSEGO - NTEPIP

Lista de Verificagao para Auditorias de Empacotadoras de Péssego

Identificagao

Produtor/Empresa:

Endereco:

Municipio: Estado: CEP:
e-mail: Telefone: Fax:

N° de Registro do Produtor/Empresa no CNPE:

Responsavel Técnico:

Data da visita: Horario:

Responsavel Técnico da Empacotadora

Nome:

Endereco:

Municipio: Estado: CEP:

e-mail: Telefone: Fax:

CREA n°:

Carteira de capacitacao PIP: SIM NAO
Data:
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Lista de Verificagdo para Auditorias de Empacotadoras de Péssego

Item Situagao
da Itens de verificagdo Nio Comentérios
Norma Conforme conforme
1. CAPACITAGCAO
Capacitagao técnica dos

1.4 colaboradores de acordo com os
requisitos especificos da PIP.

Capacitagao técnica dos
responsaveis em PIP em processos

1.4 o .
especificos para monitoramento de
qualidade e segurancga alimentar.
Capacitagao técnica dos
15 colaboradores em seguranga do

trabalho e uso de equipamento de
protecgédo individual (EPI).

Capacitagdo técnica em protecao
1.6 |ambiental e em reciclagem de
produtos.

3. RECURSOS NATURAIS

Planejamento ambiental com planos
31 dirigidos & preservagado e a correcao
de problemas ambientais.

11. | COLHEITA E POS-COLHEITA

Identificagdo do produto conforme
normas técnicas legais de rotulagem

1.2
e embalagem com destaque para o
sistema PIP.
113 Obedecer as normas técnicas de
) armazenamento.

12. | ANALISE DE RESIDUOS

Permitir coleta de amostras para
12.1 P .
analise de residuos.

13. | PROCESSOS DE INDUSTRIA OU EMPACOTADORA

As instalagbes (empacotadora,
camara fria, transporte, refeitérios e
banheiros) e os equipamentos devem
13.1 |ser mantidos limpos e sanitizados,
com manutencdo dos registros das
operagbes e produtos utilizados no
caderno de pés-colheita.

Proceder a classificagao e
13.1 |embalagem das frutas de cada
sistema de producado separadamente.

13.1 | Afericdo periddica dos equipamentos.

Correta classificacdo quanto calibre
13.1
das frutas.

Controle de doengas em pds-colheita
13.2 .
conforme manuais PIP.

14. | SISTEMA DE RASTREABILIDADE E CADERNOS DE CAMPO E DE POS-COLHEITA

As caixas de colheita devem estar
identificadas antes de entrarem na
empacotadora. As etiquetas e
romaneios devem apresentar as
informagdes necessarias sobre a
procedéncia da fruta.
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Amostragens das frutas que entram
14.1 | diariamente na empacotadora com
registros destas informagdes.

Manutengao dos registros no caderno
14.1 de pos-colheita do acompanhamento
) da qualidade da fruta armazenada e

embalada.

Manutencao da identidade

(procedéncia da fruta) durante o
14.1 | transporte, na classificagao,

resfriamento, embalagem e

armazenamento.

A identificagcdo do pallet (nUmero do
14.1 |lote) deve permitir conhecer a
procedéncia da fruta.

Permite auditorias na empacotadora,
na época de entrada das frutas

14.2 (colheita), na embalagem e
conservacao.
15. ASSISTENCIA TECNICA

Manutengao de assisténcia técnica
15. com treinamento PIP, credenciada
pelo CREA.

Local e data:

Técnico Responsavel da Empresa Técnico da PIP

Normas Técnicas e Documentos de Acompanhamento da Produgdo Integrada de Péssego



