Caderno de Pos-colheita
Producio Integrada de Banana — PIB

IDENTIFICACAO DA CASA DE EMBALAGEM:

Nome da Casa de Embalagem: ........ccccoeiiiiiiiiiniiiiiiccctccetee e

Nome do ProdutOr/EMPIESaA & .....ccueeviieiiieeiieiiieeieeriieeteeeteesteesteereeeseeseeesseessreesseessseeseessseens

ENACTECO: ..ottt e et e e e e e e et e e e ettt e e e eraaaa s

MUNICIPIO: o.evieeiieiiieiie ettt et Estado: ......... CEP: v,

Telefone: ..cooveeeeeeeeeeeeeeaann. FaX: oo E-mail: oo,

Numero de registro do produtor no CNPE: ..ottt

RESPONSAVEL TECNICO:

J\\[0]) 8 1 (<L TP PRRPPRRPPRRRt

CREA N e CPE e

ENACTECO: .o e e e e e e et e e e ettt e e e e eaaaaa s

Telefone: ....coevvvvveveveeenannn... ) - 5 S E-mail: oo



CARACTERIZACAO DA CASA DE EMBALAGEM

Tipo de galpao: ....coevveeviieiiiiieieeeee Altura do pé direito: ......oceeveieiieiiieieeieeeee,
Area total do galpao: .........cceeveeeeeeeeeeeenne. Area do primeiro piso: ........cceveeveeeeveeeeeeeeenans
Numero de linhas de processamento: ................. Numero de tanques: ........ccceeveeerieereeenneenne
Superficie total do espelho d’agua: ..................... Volume total dos tanques: ...........cceeuenee.
Capacidade de estacionamento: numero de cachos: ................. comprimento da linha: .........
Tipo de estacionamento: cobertura: ..............ccoeeunen.e. PISO: i altura: .............
Area de depdsito e montagem de embalagens: ..............coveueveeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e
Area de depésito coberto para frutas embaladas: ..............c.ooeveveeeveeeeeeeeeeeeeeeeeee e,
Camaras de armazenagem: nUmero: ................ cubagem (m?): .................. 157010 PSR
Capacidade de armazenagem: caixas: .................... PESO (KZ): weveiieieeiieeee e
Camaras climatizadoras: nimero: ................ cubagem (m?): .......ccuee..

Capacidade de climatizagdo: caixas: .................... PESO (K)ot

Gas indutor de maturagao UtIZadO: ........ooiiieiiiiiieee e



ANO: aaeeeeenereeneneene

Producao Integrada de Banana — PIB



Controle de Limpeza e Desinfecciio Realizado na Casa de Embalagem

Data

Local/Equipamento

Produto
comercial

Concen-
tracio

Forma de
aplicacao

Observacoes




Controle de Recepc¢iao I

IDENTIFICACAO
N°da Data Hora Produtor/Empresa Parcela Cultivar N°de Peso bruto (kg)
carga cachos

OBS.: Cada carga ou comboio de cachos (ou seqiiéncia destes, quando de uma mesma parcela) que entrar na casa de embalagem com
frutas provenientes da PIB, devera receber um niimero da partida (carga).




Controle de Recepc¢ao 11

AVALIACAO DOS CACHOS
N°da Percentagem de danos e defeitos nos cachos/? Calibre do
carga/! fruto/?
Doencgas | Pragas | Ninhos | Climaticos Fisicos Maturacao | Residuos | 2% Penca
Novos | Cicatrizados quimicos | penca | n-1

/' Cada carga ou comboio de cachos (ou seqiiéncia destes, quando de uma mesma parcela), que entrar na casa de embalagem com frutas provenientes da PIB,
devera receber um niimero da partida. /> Estes controles sdo opcionais, feitos sempre que necessario em 3% dos cachos.




Controle de Recepcio 111 (Estes controles sdo opcionais, feitos sempre que necessario, em 3% dos cachos)

AVALIACAO DE DEFEITOS NA AMOSTRA (%)

Defeitos a serem
analisados

Numero da carga

QGraves

Leves

QGraves

Leves

QGraves Leves

QGraves

Leves

QGraves

Leves

Amassado

Dano profundo

Chilling grave

Empedramento

Fruto imaturo

Lesdo/mancha
cicatrizada >1,5c¢m?

Lesdao/mancha
cicatrizada >0,5 e <1,5cm?

Manchas de latex
>1,5cm?

Manchas de latex >0,5
e <1,5cm?

Mancha superficial ndo
cicatrizada >0,5cm?

Mancha superficial ndo
cicatrizada <0,5cm?

Lesao de traga do fruto

Tripes-da-erupcao: >15
pontos/2,85cm?

Tripes-da-erupcao: >5
e <15 pontos/2,85cm?

Sub-totais (%)




Controle de Recep¢io IV (Estes controles sdo opcionais, feitos sempre que necessario em 3% dos cachos)

AVALIACAO DE DEFEITOS NA AMOSTRA (%)

Defeitos a serem
analisados

Numero da carga

QGraves

Leves

QGraves

Leves

QGraves Leves

QGraves

Leves

QGraves

Leves

Tripes-da-ferrugem
>10% da casca

Tripes-da-ferrugem >5
e <10% da casca

Acaro-da-ferrugem
>10% da casca

Acaro-da-ferrugem >5
e <10% da casca

Maturagao precoce

Podridao

Queimado de sol

Ponta de charuto

Alteracgao de cor

Deformacgao do fruto

Frutos geminados

Penca incompleta

Restos florais

Presenca de insetos vivos

Danos de lagartas e ninhos

Fitotoxidez /residuos quimicos

Totais (%)




Produtos utilizados em pds-colheita, nos tanques de lavagem

Data

Hora

Na 4gua de lavagem

Produto

Concentragio Produto
2/1000L

Concentragao

ml/1000L

Observacoes




Germicidas utilizados em pés-colheita

Data

Pulverizacao, imersao, nebulizacao

Pincelamento, esponja, cera

Produto

ml ou g/L

Modo de aplicagdo

Produto

Concentracao

Observacoes




Classificacfio final da carga ou seqiiéncia de cargas de uma mesma parcela

IDENTIFICACAO E CLASSIFICACAO

N° da
carga

Data

Produtor
(n°® codigo)

Peso bruto
(kg)

Numero de caixas por classe

Extra

Cat. 1 Cat. II

Cat. III

Descartes + Engagos
(kg)







Destino da mercadoria

N° da N° do Expedic¢ao

carga Lote' Destino Data Categoria | Classe N° de caixas

YLOTE: bananas originadas da mesma parcela e com a mesma classificacio.




Mapa de armazenagem da fruta embalada

N°do
lote

N°da
camara

Armazena

ocm

Fruta

Data

Tipo

°C

UR%

Categoria

Classe

N°de
caixas







Anotacoes Gerais da empacotadora




Recomendacoes do Responsavel Técnico

Ass. do Responsavel Técnico Assinatura do Proprietério




Observacoes do Auditor

Ass. Técnico Responsavel pela Visita Ass. Resp. Técnico ou Proprietario




Producio Integrada de Bananas — PIB

Lista para Verificacdo para Auditoria de Empacotadoras de Banana

Identificacdo

Empacotadora:

Endereco:

E-Mail: Telefone:
Municipio: Estado:

N° de Registro da Empacotadora no CNPE:
Responsavel Técnico:

Data da visita: Horario
Questionamento \ Requisito | S | N | P | Comentarios
1. Instalac¢des
1.1. As instalagdes sdo adequadas ao Obrigatorio
processamento de bananas de PIB?
1.2. As areas de processamento e de Obrigatorio

embalagem estdo adequadamente
separadas de banheiros e depdsitos?

1.3. As frutas embaladas sdo armazenadas | Obrigatorio
em locais seguramente separados das
frutas de outros sistemas ou de frutas ndo
embaladas?

1.4. A limpeza e organizagdo da casa de | Obrigatdrio
embalagem e de seus arredores condizem
com o sistema de produc¢do integrada de
banana?

1.5. Existem registros no caderno de pos- | Obrigatdrio
colheita da limpeza e desinfeccao
realizada nos equipamentos e nas areas de
embalagem e de armazenagem?

2. Rastreabilidade

2.1. As cargas sao identificadas antes de | Obrigatorio
entrarem na casa de embalagem?

2.2. As etiquetas apresentam todas as Obrigatério
informagdes necessarias sobre a
procedéncia da fruta?

2.3. Sao realizadas amostragens das frutas | Opcional
que entram na casa de embalagem,
registrando no caderno de pos-colheita o
controle de recepgao?




2.4. As frutas de producido integrada que
sdo transportadas conjuntamente com
outros sistemas de producdo, estdo
devidamente identificadas e separadas no
veiculo de transporte?

Obrigatorio

2.5. As frutas de producao integrada que
sdo armazenadas conjuntamente com
outros sistemas de produgdo, estao
devidamente identificadas e separadas na
camara fria?

Obrigatorio

2.6. As frutas da producado integrada sdao
classificadas e embaladas separadamente
das de outros sistemas de producao?

Obrigatorio

Questionamento

Requisito

Comentarios

2.7. Os processos de pré-classificagao,
classificagdao e embalagem permitem
manter a identidade da procedéncia da
fruta?

Obrigatorio

2.8. A identificacdo dos paletes ou das
caixas permitem verificar a procedéncia
da fruta ?

Obrigatorio

2.9. Existe identificacdao nos paletes que
sdo formados por caixas provenientes de
mais de um pomar ou parcela?

Obrigatério

2.10. Existem registros no caderno de
pos-colheita do acompanhamento da
qualidade da fruta armazenada em
atmosfera controlada?

Obrigatorio

3. Classificacdo e Embalagem

3.1. Existe um profissional treinado de
acordo com o regulamento técnico
especifico para a cultura da banana,
atendendo o estabelecido na lei n® 9.972?

Obrigatorio

3.2. Existem registros no caderno de pos-
colheita dos diversos lotes embalados
diariamente?

Obrigatorio

3.3. As frutas embaladas estio de acordo
com o estabelecido nas normas
especificas de classificagdo?

Obrigatorio

4. Agroquimicos

4.1. Os tratamentos realizados na fruta,
nos tanques de lavagem, sdo os
recomendados para este fim e estao
registrados no caderno de pds-colheita?

Obrigatério




4.2. As frutas que foram tratadas com
fungicidas, receberam tratamentos com
produtos recomendados e ndo foram
comercializadas dentro do periodo de
caréncia?

Obrigatorio

4.3. Existem quaisquer produtos
armazenados na casa de embalagem, que
nao aqueles recomendados para uso em
p6s-colheita da banana?

Obrigatorio

4.4. As embalagens dos agroquimicos tém
destino adequado?

Obrigatorio




	CARACTERIZAÇÃO DA CASA DE EMBALAGEM
	Produção Integrada de Banana – PIB
	Controle de Limpeza e Desinfecção Realizado na C
	Data

	Controle de Recepção I
	IDENTIFICAÇÃO
	
	
	Data



	Controle de Recepção II
	AVALIAÇÃO DOS CACHOS
	Controle de Recepção III \(Estes controles são
	AVALIAÇÃO DE DEFEITOS NA AMOSTRA \(%\)
	
	
	
	
	Leves
	Leves
	Leves
	Leves
	Leves

	Amassado




	Controle de Recepção IV \(Estes controles são 
	AVALIAÇÃO DE DEFEITOS NA AMOSTRA \(%\)
	
	
	
	
	Leves
	Leves
	Leves
	Leves
	Leves

	Tripes-da-ferrugem >10% da casca




	Produtos utilizados em pós-colheita, nos tanques�
	
	
	Produto



	Germicidas utilizados em pós-colheita
	
	
	Produto



	Classificação final da carga ou seqüência de c�
	IDENTIFICAÇÃO E CLASSIFICAÇÃO
	
	
	Data



	Destino da mercadoria
	Nº da carga

	Mapa de armazenagem da fruta embalada
	Anotações Gerais da empacotadora
	
	
	
	
	
	Produção Integrada de Bananas – PIB
	Lista para Verificação para Auditoria de Empacot
	Identificação







	2.9. Existe identificação nos paletes que são f�


