MERCOSUL/GMC/RES N° 51/00

REGULAMENTO TECNICO MERCOSUL ATRIBUIGAO DE ADITIVOS E SEUS LIMITES
MAXIMOS PARA A CATEGORIA DE ALIMENTOS 21 - PREPARAGOES CULINARIAS
INDUSTRIAIS

TENDO EM VISTA: O Tratado de Assuncgado, o Protocolo de Ouro Preto, as
Resolugdes N° 91/93, 152/96, 38/98 e 52/98 do Grupo Mercado Comum e a
Recomendagdo N° 04/00 do SGT N° 3 “Regulamentos Técnicos e Avaliagdo de
Conformidade”.

CONSIDERANDO:

Que é necessario atribuir Aditivos e seus Limites Maximos para a Categoria de Alimentos
21 — “Preparacodes Culinarias Industriais".

Que a harmonizagdo dos Regulamentos Técnicos tende a eliminar os obstaculos que
geram as diferengas nas Regulamentacdes Nacionais vigentes, dando cumprimento ao
estabelecido no Tratado de Assuncgao.

Que este Regulamento contempla as solicitagdes dos Estados Partes.

O GRUPO MERCADO COMUM
RESOLVE:

Art. 1 - - Aprovar o “Regulamento Técnico MERCOSUL Atribuicdo de Aditivos e seus
Limites Maximos para a Categoria de Alimentos 21 — Preparagdes Culinarias Industriais,”
gue consta como Anexo e faz parte da presente Resolucéo.

Art. 2 - Os Estados Partes colocardo em vigéncia as disposi¢cdes legislativas,
regulamentares e administrativas necessarias para dar cumprimento a presente
Resolucédo através dos seguintes organismos:

Argentina:

Ministerio de Salud

Administracion Nacional de Medicamentos, Alimentos y Tecnologia Médica
Instituto Nacional de Alimentos

Ministerio de Economia

Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentacién

Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria

Brasil:

Ministério da Saude
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria



Paraguai:

Ministerio de Salud Publica y Bienestar Social
Ministério de Agricultura y Ganaderia

Uruguai:
Ministerio de Salud Publica
Ministerio de Industria, Energia y Mineria

Laboratorio Tecnolégico del Uruguay

Art. 3 - A presente Resolucdo se aplicara no territério dos Estados Partes, ao comércio
entre eles e as importagdes extra-zona.

Art. 4 - Os Estados Partes do MERCOSUL deveréo incorporar a presente Resolugédo aos
seus ordenamentos juridicos nacionais até 1/1/01.
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ANEXO

CATEGORIA 21. PREPARAGOES CULINARIAS INDUSTRIAIS

ATRIBUICAO DE ADITIVOS

Aditivo: Aditivo: Aditivo:
Numero FUNCAO/Nome Limite maximo
INS g/100g

21. PREPARAGCOES CULINARIAS INDUSTRIAIS

I

21.1. PRONTAS PARA CONSUMO (CONGELADAS OU NAO)

|Preparagées Culinarias Industriais Prontas para o Consumo, congeladas ou ndo, a base
de ingredientes de origem vegetal e/ou animal processados ou nao, nao incluidas em
outras categorias

IAlém dos aditivos listados abaixo, poderao estar presentes os aditivos que provém dos
ingredientes utilizados, seguindo o principio da Transferéncia de Aditivos.

ACIDULANTE
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL quantum satis
334 |Acido Tartarico 0,025
338 |Acido Fosférico, Acido Orto-Fosférico 0,50
AGENTE DE FIRMEZA
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL quantum satis
ANTIESPUMANTE
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL quantum satis
900 |Dimetilpolisiloxana 0,001
ANTIOXIDANTE
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL quantum satis
220 |Diéxido de Enxofre 0,02
221 |Sulfito de Sédio 0,02 (como SO9)
222 |Bissulfito de Sédio 0,02 (como SO2)
223 |Metabissulfito de Sddio 0,02 (como SO9)
224  |Metabissulfito de Potassio 0,02 (como SO2)
225 |Sulfito de Potassio 0,02 (como SO2)
226 |Sulfito de Calcio 0,02 (como SO9)
227 |Bissulfito de Calcio, Sulfito acido de Calcio 0,02 (como SO9)
228 |Bissulfito de Potassio 0,02 (como SO2)
306 [Mistura Concentrada de Tocoferdis 0,03 sobre o teor de
gordura
307 |Tocoferol, alfa-tocoferol 0,03 sobre o teor de
gordura
310 |Galato de Propila 0,02 sobre o teor de
gordura
319 |Butilidroquinona terciaria, TBHQ 0,02 sobre o teor de
gordura




320 |Butil-hidroxianisol BHA 0,02 sobre o teor de
gordura
321  |Butil-hidroxitolueno BHT 0,01 sobre o teor de
gordura
AROMATIZANTE
Todos os autorizados no Mercosul quantum satis
CONSERVADOR
(exceto para produtos congelados)
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL quantum satis
200 |Acido Sérbico 0,10
201 |Sorbato de Sédio 0,10 (como acido soérbico)
202 |Sorbato de Potassio 0,10 (como acido soérbico)
203 |[Sorbato de Caicio 0,10 (como acido soérbico)
CORANTE
100i [Curcuma, Curcumina 0,005 (como curcumina)
101i |Riboflavina quantum satis
101ii  |Riboflavina 5'-fosfato de sodio quantum satis
102 |Tartrazina 0,005
110 |Amarelo Crepusculo 0,005
120 |Carmin, Cochonila, Acido Carminico 0,005
122  |Azorubina 0,005
124 |Ponceau 4R 0,005
129 |Vermelho 40 0,005
131 |Azul Patente V 0,005
132 [Indigotina natural ou sintética 0,005
133  |Azul Brilhante 0,005
140i |[Clorofila quantum satis
140ii |Clorofilina quantum satis
141i |Clorofila Cuprica 0,040
141ii  |Clorofilina Cuprica, sais de sodio e potassio 0,040
150a |Caramelo I- Simples quantum satis
150b [Caramelo II- Processo Sulfito Caustico quantum satis
150c |Caramelo lllI- Processo Amobnia quantum satis
150d |[Caramelo IV- Processo Sulfito Amobnia quantum satis
153 |[Carvéo Vegetal quantum satis
160ai |Beta-Caroteno Sintético 0,020
160aii |Carotenos Naturais 0,020
160b |Urucum/Bixina/Norbixina/Anatto 0,015 (como bixina)
160c |Paprica/Capsantina/Capsorubina quantum satis
160d |Licopeno 0,005
160e |(Beta-apo-8'-carotenal 0,020
160f |Ester metilico ou etilico do acido beta-apo-8'-carotensico 0,020
161b [Luteina 0,005
161g |[Cantaxantina 0,003
162 |Vermelho de Beterraba/Betanina quantum satis
163i [Antocianinas (de frutas ou hortaligcas) quantum satis
171 |Diéxido de Titanio quantum satis

ESPESSANTE




Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL

quantum satis

ESTABILIZANTE

Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL

quantum satis

339ii [Fosfato dissodico, fosfato dissédico dibasico, dicsodio 0,30 (como P20s5)
hidrogénio monofosfato
432 |Monolaurato de Polioxietileno sorbitana, polisorbato 20 0,10
433 |Monooleato de Polioxietileno sorbitana, polisorbato 80 0,10
434 Monopalmitato de Polioxietileno Sorbitana, polisorbato 40 0,10
435 |Monoestearato de Polioxietileno Sorbitana, polisorbato 60 0,10
436 |Triestearato de Polioxietileno Sorbitana, polisorbato 65 0,10
450i |Difosfato de Sédio, Pirofosfato Dissodico 0,30 (como P20s5)
450ii |Difosfato Trissédico 0,30 (como P20s5)
450iii |Difosfato Tetrassédico, Pirofosfato tetrassddico 0,30 (como P20s)
450v |Difosfato Tetrapotassico, Pirofosfato tetrapotassico 0,30 (como P20g)
450vii [Difosfato Dihidrogénio Monocalcio, Difosfato de Calcio 0,30 (como P20g)
451i |[Trifosfato Pentassédico, Tripolifosfato de Sédio, Trifosfato 0,30 (como P20g)
de Sadio
451ii |Trifosfato Pentapotassico, Tripolifosfato de Potassio, 0,30 (como P20s)
Trifosfato de Potassio
452i |Polifosfato de Sédio, Hexametafosfato de sddio 0,30 (como P20g)
452ii |Polifosfato de Potassio 0,30 (como P20s)
452iii |Polifosfato de Sédio e Calcio 0,30 (como P20s)
473 |Esteres Graxos de Sacarose 0,20
474 ii |Esteres de Glicerol e Sacarose 0,20
GELIFICANTE
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL quantum satis
REALCADOR DE SABOR
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL quantum satis
REGULADOR DE ACIDEZ
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL quantum satis
450i |Difosfato de Sédio, Pirofosfato Dissodico 0,30 (como P20s5)
450ii |Difosfato Trissédico 0,30 (como P20s)
450iii  |Difosfato Tetrassédico, Pirofosfato tetrassddico 0,30 (como P20s)
450v |Difosfato Tetrapotassico, Pirofosfato tetrapotassico 0,30 (como P20g)
450vii [Difosfato Dihidrogénio Monocalcio, Difosfato de Calcio 0,30 (como P20g)
451i |Trifosfato Pentassédico, Tripolifosfato de Sodio, Trifosfato 0,30 (como P20s)
de Sadio
451ii  |Trifosfato Pentapotéassico, Tripolifosfato de Potassio, 0,30 (como P20g)
Trifosfato de Potassio
SEQUESTRANTE
Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL quantum satis
385 |EDTA calcio dissddico 0,01
386 |EDTA acido dissédico 0,01
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CATEGORIA 21. PREPARACOES CULINARIAS INDUSTRIAIS

ATRIBUICAO DE ADITIVOS

Aditivo: Aditivo: Aditivo:
Numero FUNCAO/Nome Limite maximo
INS g/100g

21. PREPARACOES CULINARIAS INDUSTRIAIS

21.2. DESIDRATADAS

|Preparagées Culinarias Industriais Desidratadas a base de ingredientes de origem
vegetal e/ou animal processados ou ndo, ndo incluidos em outras categorias

L Admitem-se as mesmas fungbes que para Preparagdes Culinarias Industriais Prontas para
Consumo, exceto Conservadores, e os aditivos para cada fungdo, em quantidades tais que o
[produto pronto para o consumo contenha no maximo os limites estabelecidos para a
subcategoria Preparagées Culinarias Industriais Prontas para Consumo. Admite-se também o
uso de Antiumectantes / Antiaglutinantes e Umectantes, conforme especificado a seguir.

ANTIUMECTANTE

Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL Quantum satis
341iii  |Fosfato Tricélcico, fosfato tribasico de calcio 1,0 (como P20Os5)

UMECTANTE

Todos os autorizados como BPF no MERCOSUL Quantum satis
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