DECRETO N° 99.066, DE 8 DE MARCO DE 1990

RegulamentaaLei n.° 7.678, de 8 de novembro de 1988, que dispde sobre a producéo, circulacéo e
comercializag&o do vinho e derivados do vinho e da uva.

Nota: Regulamentaalei n.° 7.678/1988

O PRESIDENTE DA REPUBLICA, no uso da atribuic3o que Ihe confere o art. 84, inciso |V, da
Constituicdo, e tendo em vista o disposto no art. 52 daLel n° 7.678, de 8 de novembro de 1988,
DECRETA:

Art. 1° A producéo, circulacdo e comercializago da uva, do vinho e derivados do vinho e da uva
obedecer&o as normas fixadas pelaLei n° 7.678, de 8 de novembro de 1988, e Padrdes de |dentidade e
Qualidade que forem estabel ecidos pela Secretaria de Inspecéo de Produto Vegetal SIPV do Ministério da
Agricultura.

CAPITULO I- Da Competénciado Ministério da Agricultura

Art. 2° Ao Ministério da Agricultura compete:

| o registro do vinho e derivados do vinho e da uva;

Il o registro e classificacdo dos estabel ecimentos de industrializagéo e importacdo do vinho e derivados do
vinho edauva

Il aclassificagdo e a padronizagéo da uva, do vinho e dos derivados da uva e do vinho, estabel ecendo
preceitos de identidade e qualidade;

IV ainspecdo, afiscalizacao e o controle sanitario dos estabel ecimentos produtores do vinho e derivados
do vinho e da uva, desde a producéo até a comercializagao;

V aandlise do vinho e derivados do vinho e da uva nacional e estrangeiro;

V1 estabelecer, e reconhecer como oficiais, métodos de analise e amostragem, e os limites de tolerancia
analitica;

VIl expedir Guiade Livre Transito para comercializagdo do vinho e derivados do vinho e dauva, a
granel, envasados e engarrafados;

VIII indicar as préaticas enol ogicas e uso de aditivos e coadjuvantes na elaboracéo do vinho e derivados do
vinho edauva,

I X estabelecer as correlacdes de proporcionalidade entre a matéria-prima e o produto, nos limites
tecnol 6gicos previstos neste regulamento, assim como fixar margens de tolerancia admitidas no cdculo
de rendimentos;

X estabelecer o controle do periodo de envelhecimento e da capaci dade maxima dos recipientes utilizados
para os destilados al codlicos e as aguardentes envel hecidas, derivados do vinho;

XI fixar as normas para o transporte da uva destinada a industrializac&o;

XII propor o zoneamento da viticultura no Pais e o controle do plantio e da multiplicacéo de mudas,



X1l providenciar a execucdo e atualizacdo do cadastramento da viticultura brasileira;

X1V orientar o setor vitivinicola quanto aos produtos e estabelecimentos; e XV designar o perito da
analise de desempate, quando ndo houver acordo entre as partes.

Art. 3° O Ministério da Agricultura podera celebrar convénios com os Estados, Territérios e Distrito
Federal para a execucao dos servicos que lhe foram atribuidos em lei e neste regulamento.

CAPITULO |I- Das Atividades Administrativas
Secéo |- Das Definigdes

Art. 4° As atividades administrativas rel acionadas com a producdo vitiviniferas seréo entendidas segundo
as definigdes constantes desta secéo.

Art. 5° Controle é a verificagdo administrativa da producéo, industrializacgo, manipulacéo, circulacéo e
comercializagdo do vinho e derivados do vinho e da uva.

Art. 6° Inspecdo € o acompanhamento das fases de producéo e manipulagéo sob 0s aspectos tecnol gicos
e sanitérios do vinho e derivados do vinho e da uva.

Art. 7° Fiscalizaco é a agéo externa e direta dos 6rgaos do poder publico para verificagdo do
cumprimento dalei.

Art. 8° Padronizagdo é a especificacdo quantitativa e qualitativa da composi¢ao, apresentacdo e estado
sanitario do vinho e derivados do vinho e da uva.

Art. 9° Classificagcdo € o ato de identificar auva, o vinho e os derivados da uva e do vinho, os
estabel ecimentos, com base em padrdes oficiais.

Art. 10. Andlise Fiscal é o procedimento laboratorial paraidentificar ocorréncia de fraude, falsificacéo e
adulteracdo, observadas pelo agente fiscal desde a producéo até a comercializacdo do vinho e derivados
do vinho edauva.

Art. 11. Andlise de Registro € o procedimento laboratorial para confirmar os componentes analiticos que
dizem respeito a veracidade da composi¢do apresentada por ocasido do pedido de registro do vinho e
derivados do vinho e da uva.

Art. 12. Andlise de Orientag&o é o procedimento laboratorial para orientar aindustrializagéo do vinho e
derivados do vinho e da uva, quando solicitada.

Art. 13. Andlise de Controle é o procedimento laboratorial com afinalidade de controlar a
industrializacéo e importacdo do vinho e derivados do vinho e da uva.

Secdo I1- Do Registro de Estabel ecimentos de Vinhos e Derivados do Vinho e daUva

Art. 14. O vinho e os derivados do vinho e da uva, bem como os estabel ecimentos de preparagéo,

mani pulagdo, beneficiamento e acondicionamento de vinho e derivados do vinho e da uva nacionais, e 0s
importadores destas bebidas estrangeiras deverdo ser registrados no Ministério da Agricultura.

Art. 15. Osregistros seréo vaidos em todo o territério nacional e dever&o ser renovados a cada dez anos.

Art. 16. Os pedidos de registro de estabel ecimento deverdo ser instruidos com:

| formulério de registro, fornecido pelo Ministério da Agricultura, devidamente preenchido, em trés vias
(original e duas copias);



Il planta baixa e de cortes longitudinal e transversal do estabel ecimento;

Il memorial descritivo das instalagdes e equipamentos;

IV laudo de andlise fisica, quimica e bacteriol 6gica da dgua a ser utilizada no estabel ecimento;
V procuragdo, quando for o caso;

VI comprovante de pagamento de taxa de registro;

VI laudo de vistoria oficial; e VIII nome do técnico responsavel pela producdo com qualificacéo e
ndmero de registro no conselho profissional respectivo.

Paragrafo unico. Os estabel ecimentos, importadores ou exportadores de vinho e derivados do vinho e da
uva estrangeiros, estéo dispensados do atendimento das exigéncias expressas nositensl, 111, 1V, VII, e
V11, ficando, contudo, obrigados a apresentacéo de provas das condi¢des de higiene, das instalacles, e de
copiado contrato socia, no qual deve constar a condic¢ao de importador ou exportador de bebidas e
vinagres, ou de mercadorias em geral.

Art. 17. Os requerimentos de registro de produto serdo acompanhados de:

| formulario de registro, fornecido pelo Ministério da Agricultura, devidamente preenchido, em trés vias
(original e duas copias);

I memorial descritivo da composi¢&o principal do vinho e derivados do vinho e da uva, indicando o
nome e percentual dos ingredientes basicos, acéo, codigo e nome dos aditivos, em trés vias (original e
duas copias);

Il memorial descritivo do processo de elaboragdo do vinho e derivados do vinho e da uva, em trésvias
(original e duas copias);

IV descricéo das formas de embalagem e acondicionamento do vinho e derivados do vinho e dauva, em
trésvias (original e duas copias);

V croqui do rétulo, em trés vias (original e duas copias);

V1 laudo analitico do vinho e derivados do vinho e da uva; e VIl comprovante de pagamento de taxa de
registro.

Art. 18. 0 pedido de registro (arts. 16 e 17) devera ser instruido com os seguintes elementos informativos;
| firmaou razéo socia do produtor;

Il endereco da sede social e dos locais de industrializago;

[l nome, marca, classe e tipo do produto;

IV composicéo principal do produto, com aindicag&o de seus aditivos;

V memorial descritivo do processo de elaboragéo do produto;

V1 forma de embalagem e acondicionamento do produto e modelo de rétul o;

V11 nimero de registro dos estabel ecimentos produtor e engarrafador;

e VI outros dados previstos em atos administrativos.



Art. 19. Para efeito de registro, o vinho e derivados do vinho e da uva seréo submetidos a analise de
registro.

Art. 20. O produto registrado somente podera ser modificado em sua composi¢cao apds exame e
autorizacdo do Ministério da Agricultura.

Art. 21. Quando houver modificagdo em forma ou cor do rétulo, a empresa comunicara ao 6rgéo
fiscalizador, um més antes de sua utilizacdo, apresentando o novo modelo de rétulo, em trés vias.

Art. 22. Osregistros seréo concedidos no prazo de 45 dias, a contar da data do protocolo no Ministério da
Agricultura, ressalvados os casos de desatendimento do regulamento.

Secdo I11- Da Classificagéo dos Estabel ecimentos

Art. 23. A classificacdo geral dos estabel ecimentos vinicolas, de acordo com suas atividades, sera:
| produtor ou elaborador;

Il - engarrafador ou envasador;

I11 - padronizador (standardizer)

IV exportador;

V importador;

V1 acondicionador.

Art. 24. Sem prejuizo de outras classes adequadas aos fins deste regulamento, os estabel ecimentos serdo
enquadrados em:

| - cantina central (art. 25);

Il - posto de vinificagéo (art. 26);

[ cantinarural (art. 27);

|V adegaregional de vinhos finos (art. 28);
V engarrafador ou envasador (art. 29);

V1 padronizador (art. 30);

VIl destilaria (art. 31);

VIII vinagraria (art. 32);

I X produtor ou elaborador (art. 33).

Art. 25. Cantina central € o estabelecimento de producéo e padronizagéo, no qual se executam todas as
préti cas enol Ggicas e enotécnicas, permitidas pela legislacdo vigente.

Art. 26. Posto de vinificagdo é o estabelecimento auxiliar de producéo da cantina central, no qual se
realizam as operacdes de vinificagdo, para fornecimento do produto a cantina central.

Art. 27. Cantinarural é o estabelecimento de producéo individual, existente nas propriedades agricolas
dos vitivinicultores, onde se efetua a vinificacdo de sua producdo, podendo comercializa-la engarrafada,



desde que observadas as exigéncias de normas técnicas estabel ecidas para a cantina central.

Art. 28. Adegaregional de vinhos finos é o estabel ecimento destinado a producdo de vinhos elaborados
exclusivamente de uvas viniferas de sua propria producao.

Art. 29. Engarrafador ou envasador € o estabel ecimento que se destina ao engarrafamento do vinho e dos
derivados da uva e do vinho, recebidos em barris ou em outros grandes recipientes, no qual poder&o ser
efetuados a frigorificacao, filtracdo, trasfega, pasteurizacdo, colagem e clarificaco destes produtos.

Art. 30. Padronizador € o estabel ecimento que padroniza vinho ou derivados da uva e do vinho, usando
produtos ja elaborados de diferentes procedéncias.

Art. 31. Destilaria é o estabel ecimento de producdo de destilados de vinho e derivados do vinho e da uva.
Art. 32. Vinagraria € o estabel ecimento gque se destina a producéo de vinagres.

Par&grafo Unico. A vinagraria devera estar situada em localisado do estabelecimento produtor de vinho e
derivados do vinho e da uva.

Art. 33. Produtor ou elaborador € o estabelecimento que transforma a uva, o vinho e seus derivados em
produtos industrializados ou semi-industrializados.

Art. 34. Os estabel ecimentos referidos nesta se¢céo observardo ainda, no que couber, os preceitos relativos
aos géneros alimenticios em geral, constantes da respectiva legislac&o.

Art. 35. Na observéancia deste regulamento serdo fixados, em atos administrativos, os equipamentos
minimos exigidos para cada tipo de estabelecimento e linha de producédo da unidade industrial.

Secdo I1V- Da Classificacdo dos Derivados
Art. 36. Derivados da uva e do vinho sdo os produtos que deverdo ter, como origem, auvae o vinho, em
percentuais ndo inferiores a 50%, os quais deverdo ser definidos nos Padrbes de | dentidade e Qualidade, a

serem fixados pelo Ministério da Agricultura.

Art. 37. Os derivados da uva e do vinho serdo classificados em fermentados (art. 38), destilados (art. 39),
fermentados acéticos (art. 40), ndo alcodlicos (art. 41) e alcodlicos por mistura (art. 42).

Art. 38. Sdo fermentados o vinho, ajeropiga e o filtrado doce.

Art. 39. Sdo destilados 0 conhaque, o brandy ou conhaque fino, a garappa, graspa ou bagaceira, o
destilado alcodlico simples de vinho, o destilado a codlico simples de bagaco de uva, o destilado alcodlico
simples de borras, 0 pisco e o dcool vinico.

Art. 40. Considera-se na classe de fermentado acético o vinagre.

Art. 41. Integra a classe dos derivados ndo alcodlicos e ndo fermentados, o suco de uva, 0 mosto
concentrado e o mosto sulfitado.

Art. 42. S3o alcodlicos por mistura o licor de conhaque fino ou brandy, o licor de bagaceira ou de grappa,
a bebida alcodlica mista, a mistela, o coquetel, o alcodlico composto, as bebidas refrescantes com vinho
(cooler com vinho), mistela composta e sangria.

Art. 43. Derivados da uva e do vinho ndo-al codlicos sao os que contiverem até 0,5° G.L. (meio grau Gay
Lussac) de &lcool etilico potavel.

Art. 44. Vinhos e derivados do vinho e da uva alcodlicos sdo 0s que contiverem maisde 0,5° G.L. de
acool etilico potavel.



CAPITULO Il1- Da Rotulagem de Vinho e Derivados do Vinho e daUva

Art. 45. Rétulo serd qualquer identificacéo afixada ou gravada sobre o recipiente do vinho e derivados do
vinho e dauva

Art. 46. 0 rétulo de vinho e derivados do vinho e da uva devera ser previamente aprovado pelo Ministério
daAgricultura.

Art. 47. 0 rétulo devera mencionar, em cada unidade, sem prejuizo de outras disposicoes de lei, em
caracteres visiveis e legive's, os seguintes dizeres:

| 0 nome do produtor, fabricante ou engarrafador, ou padronizador;

Il 0 endereco do estabel ecimento de industrializagao;

[l 0 nmero de registro do produto no Ministério da Agricultura;

IV 0 nome do produto e sua marca comercial;

V aexpressdo industria brasileira;

V1 o contetdo liquido;

V11 os aditivos empregados ou seus codigos indicativos e, por extenso, a respectiva classe;
VIl agraduacdo alcodlica, se bebidaalcodlica;

I X o grau de concentracdo e forma de diluic¢éo, quando se tratar de produto concentrado; e X o grau de
concentracdo acética, quando se tratar de vinagre.

Paragrafo Unico. Quando os dizeres constantes dos itens 1V e VII forem impressos em cdpsula metélica,
ndo poderdo figurar na sua parte prensada.

Art. 48. Ressalvados a marca, 0 nome do produto, as expressoes de dominio publico e asilustragdes
tradicionais, o rétulo que contiver texto em idioma estrangeiro devera apresentar a respectiva traducdo em
portugués, com idéntica dimensdo gréfica.

§ 1° Osrotulos do vinho e derivados do vinho e da uva destinados a exportacéo poderdo ser escritos, no
todo ou em parte, no idioma do pais de destino.

§ 2° A declaracdo superlativa de qualidade do produto devera observar a classificagdo prevista no Padréo
de Identidade e Qualidade.

§ 3° Asdisposi¢des deste artigo néo, se aplicam ao rétulo de bebidas estrangeiras, que sera disciplinado
em ato administrativo.

§ 4° O vinho e o derivado do vinho e da uva destinados exclusivamente a exportacdo poderdo ser
elaborados, denominados e rotulados de acordo com a legislacéo, usos e costumes do pais a que se
destinam, sendo proibida a sua comercializacdo no mercado interno. (Acrescentado(a) pelo(a) Decreto
6.295/2007)

Art. 49. 0 disposto nosincisos |, 11, 1V, VII, VIII, IX e X do art. 47 aplica-se aos produtos importados,
podendo ser atendido mediante aposi¢éo de rétulo complementar.

Art. 50. 0 rétulo ndo podera conter denominacdo, simbolo, figura, desenho ou qualquer indicacdo que
possibilite erro ou equivoco sobre a origem, natureza e composi¢éo do produto, nem atribuir-lhe



finalidade, qualidade ou caracteristicas que ndo possua.

Paragrafo anico. Nos rétulos do vinho e derivados do vinho e da uva que resultarem de padronizacéo €
dispensada aindicacéo de sua origem.

CAPITULO IV- Dos Padrdes de | dentidade e Qualidade
Secéo I-Do Mosto

Art. 51. Mosto concentrado € o produto obtido por desidratacdo parcial de mosto ndo fermentado, tendo
no minimo a metade do peso composto de solidos sollveis de uva.

Art. 52. Mosto cozido é o produto resultante da concentragéo avancada de mostos afogo direto ou a
vapor, sensivelmente caramelizado, com um conteiido minimo de meio quilograma de agUcar por litro.

Art. 53. Ao mosto em fermentacdo poderdo ser adicionados os corretivos acool vinico, mosto
concentrado e sacarose dissolvida com mosto.

Par&grafo unico. O Ministério da Agricultura, apds comprovacdo técnica, podera permitir o uso de outros
corretivos.

Art. 54. As correcdes previstas no artigo anterior somente poderdo ser realizadas durante a elaboracéo do
vinho, nas zonas de producéo.(Redacdo dada pelo Decreto 113/1991)

Redacdes

Anteriores

Art. 55. 0 limite para correcdo deve corresponder a uma elevacdo maxima de 3° G.L., na graduacéo
alcodlicado vinho.

Art. 56. 0 Ministério da Agricultura podera determinar, anualmente, considerada a previsdo de futura
safra, qual ou quais dos corretivos (art. 53) deverdo nela ser usados para a safra de uvas em curso, bem
como estabel ecer sua proporcao, ouvido o setor vitivinicola e respeitadas as peculiaridades técnicas de
cada produto.

Art. 57. E proibida a industrializagdo de mosto e da uva de procedéncia estrangeira, para a produc&o de
vinhos e derivados do vinho e da uva.

Art. 58. Em casos especiais, e mediante prévia autorizacdo do Ministério da Agricultura, 0 mosto
concentrado podera ser fermentado, destinando-se o produto resultante a elaboracdo de dlcool vinico.

Art. 59. 0 vinho e os derivados do vinho e da uva, quando destinados exclusivamente a exportacéo,
poderdo ser elaborados de acordo com alegislagdo do pais a que se destinam, devendo ser registrados no
Ministério da Agricultura, ndo podendo ser comercializados no mercado nacional.

Art. 60. Ficam proibidas a industrializagéo e comercializacdo do vinho e derivados do vinho e da uva,
cujarelacéo de proporcionalidade entre matéria-prima e produto ndo obedega aos limites tecnol égicos
estabel ecidos pelo Ministério da Agricultura.

Art. 61. No caso de vinho, a proporcionalidade ndo podera ser superior a quatro quintos, apos a separacao
das borras.

Art. 62. O Ministério da Agricultura, ouvido o setor vinicola, considerando as condi¢des peculiares de
cada safra, zonas de producéo e as variedades de uvas, poderé estabelecer outros indices de
proporcionalidade.

Secéo |- Do Suco de Uva



Art. 63. Suco de uva € a bebida nédo fermentada, obtida do mosto simples, sulfitado ou concentrado, de
uva sg, fresca e madura, sendo tolerada a graduacéo até 0,5° G.L.

Art. 64. O suco de uva ndo podera conter substancias estranhas a fruta, excetuadas as previstas na
legislacdo especifica.

Art. 65. O suco de uva que for parcialmente desidratado devera mencionar no rétulo a sua concentracéo,
devendo ser denominado de suco de uva concentrado, sendo vedada a adi¢éo de agUcar.

Art. 66. Ao suco de uvasimples ou integral ou reprocessado podera ser adicionado aglcar na quantidade
maxima de um décimo em peso, dos acucares do mosto, devendo constar no rétulo a declaracéo suco de
uva adocado.

8§ 1° Suco de uva reconstituido € o suco obtido pela dilui¢cdo de suco concentrado ou desidratado, até a
concentracdo original do suco integral ou ao teor de solidos soltveis minimo estabel ecido no padréo de
identidade e qualidade do suco de uvaintegral, sendo obrigatério constar na sua rotulagem a origem do
suco utilizado para sua elaboracéo, se concentrado ou desidratado, sendo opcional 0 uso da expressao
"reconstituido& quot. (Redacéo dada pelo(a) Decreto 6.344/2008)

Redacéo(6es) Anterior(es)

§ 2° Suco de uvadesidratado € o produto sob aforma solida, obtido pela desidratagdo do suco de uva,
cujo teor de umidade ndo excede a trés centésimos.

§ 3° A designagdo integral ou simples serd privativa do suco de uva sem adicdo de aclicares e ha sua
concentracdo natural.

Secéo I11- Do Filtrado Doce e da Mistela Composta

Art. 67. Filtrado doce € o produto de graduacéo alcodlica de até 5° G.L ., proveniente de mosto de uva,
parcia mente fermentado ou n&o, podendo ser adicionado de vinho de mesa e, opciona mente, ser
gaseificado até trés atmosferas a 10° C. (dez graus Celsius).

Art. 68. Mistela composta é o produto com graduacéo alcodlica de 15° a20° G.L., que contiver o minimo
de 70% de mistela e 15% de vinho de mesa, adicionado de substancias amargas ou aromaticas,
permitindo-se a corregdo do grau alcodlico com acool etilico potavel.

Secdo V- Do Vinho

Art. 69. Quanto ao teor de aglcar, o vinho sera:

| brut;

Il extraseco;

[11 seco, sec ou dry;

IV meio seco ou demi-sec;

V - meio doce;

V1 suave;

V1l doce.

Paragrafo unico. Cabera ao Ministério da Agriculturadisciplinar outras classes de vinho.



Art. 70. Vinho especia é o que, apresentando, predominantemente, caracteristicas organol épticas de vitis
vinifera, demonstra presenca de uvas hibridas ou americanas, até o maximo de dois quintos.

Art. 71. Vinho Comum ou de Consumo Corrente € o vinho ndo identificado nos 88 2° e 3° do art. 9° da
Lei n°7.678, com caracteristicas predominantemente de variedades hibridas, americanas, ou da
combinac&o de ambas.(Redacdo dada pelo Decreto 113/1991)

Redacdes

Anteriores

Paragrafo anico. Os vinhos comuns e especiais serdo identificados no rétulo pela expressdo vinho de
mesa, sendo facultativo o uso dos termos especial ou comum.

Art. 72. Quanto ao teor de agUcarestotais, calculado em g/l (grama por litro) de glicose, o vinho de mesa
seré denominado de:(Redagdo dada pelo Decreto 113/1991)

Redacdes

Anteriores
| - seco 0 que contiver até cinco gramas de glicose por litro;(Redacéo dada pelo Decreto 113/1991)

Redacbes

Anteriores

Il - meio seco ou demi-sec 0 que contiver mais de cinco e, no maximo, vinte gramas de glicose por litro; e
(Redacéo dada pelo Decreto 113/1991)

Redacbes

Anteriores

[11 - suave o que contiver mais de vinte gramas de glicose por litro.(Redacdo dada pelo Decreto 113/1991

)

Redacdes

Anteriores
IV (Suprimido pelo Decreto 113/1991)

Redacbes

Anteriores

Art. 73. Quanto ao teor de acUcares totais, expresso em glicose, o vinho leve sera denominado de:
(Redacéo dada pelo Decreto 113/1991)

Redacbes

Anteriores

| - seco 0 que contiver até cinco gramas de glicose por litro;(Redacéo dada pelo Decreto 113/1991)

Redacbes

Anteriores

Il - meio seco ou demic-sec 0 que contiver mais de cinco e, no maximo, vinte gramas de glicose por litro;
e(Redacao dada pelo Decreto 113/1991)



Redacbes

Anteriores

[11 - suave o que contiver mais de vinte gramas de glicose por litro;(Redacéo dada pelo Decreto 113/1991

)

Redacdes

Anteriores
IV (Suprimido pelo Decreto 113/1991)

RedacOes

Anteriores

Art. 74. Champanha (champagne) é o vinho espumante, cujo anidrido carbbnico sgja resultante,
unicamente, de uma segunda fermentagdo al codlica de vinho, em garrafa ou em grande recipiente, com
graduagdo acodlicade 10° a13° G.L., com pressdo minima de trés atmosferas a 10°C.

Art. 75. Quanto ao teor de aglicares totais, expresso em glicose, o champanha sera denominado de:

| Extrabrut o que contiver até seis gramas de glicose por litro;

[ Brut o que contiver de seis a quinze gramas de glicose por litro;

Il Seco ou sec 0 que contiver mais de quinze e, N0 maximo, vinte gramas de glicose por litro;

IV Meio doce e meio seco ou Demi-Sec 0 que contiver mais de vinte e, N0 maximo, sessenta gramas de
glicose por litro;

V Doce 0 que contiver mais de sessenta gramas de glicose por litro.

Art. 76. Vinho Moscatel Espumante (processo Asti) ou vinho moscato espumante € o vinho com graducéo
alcodlicade 7° a10° G.L., resultante de uma Unica fermentac&o alcodlica do mosto de uva da variedade
moscatel (moscato), em garrafa ou grande recipiente e com pressdo minima de trés atmosferas a 10° C.
Art. 77. Vinho gaseificado € o vinho espumante resultante da introducdo de anidrido carbénico puro, por
gualquer processo, devendo apresentar graduacdo alcodlica de 10° a13° G.L. e pressdo minimade duas e
maxima de trés atmosferas a 10° C.

Art. 78. Vinho licoroso é o vinho doce ou seco, com graduacdo alcodlicade 14° a18° G.L ., adicionado ou
ndo de dcool etilico potével, mosto concentrado, caramelo, aglcares e mistela simples.

Art. 79. Quanto ao teor de aglicares, expresso em glicose, o vinho licoroso sera denominado de:
| seco 0 que contiver no maximo vinte gramas de glicose por litro;
Il doce o que contiver mais de vinte gramas de glicose por litro.

Par&grafo Unico. A adicéo de dcool etilico potavel no vinho licoroso, expresso em dcool anidro, ndo
podera ser superior a um décimo do volume total do produto.

Art. 80. Vinho composto € a bebida com graduacédo alcodlicade 15° a 18° G.L ., obtida pela adicéo ao
vinho de macerados ou concentrados de plantas amargas ou aromaéticas, substancias de origem animal ou
mineral, dcool etilico potavel, aglcares, caramelo e mistela simples.

Art. 81. Quanto ao teor de aglcar, expresso em glicose, 0 vinho composto sera denominado de:



| seco ou dry, 0 que contiver no maximo quarenta gramas de glicose por litro;

I meio seco ou meio doce, 0 que contiver mais de quarenta e, no maximo, oitenta gramas de glicose por
litro;

I11 doce, o que contiver mais de oitenta gramas de glicose por litro.

Art. 82. A adicéo de dcool etilico potavel no vinho composto, expresso em alcool anidro, ndo podera ser
superior a 60% da graduacdo alcodlica do produto.

Art. 83. O vinho composto devera conter no minimo sete décimos de vinho de mesa que podera ser
substituido, em parte, por equivalente em mistela simples.

Art. 84. 0 vinho podera ser destilado mediante prévia autorizacéo do Ministério da Agricultura e Reforma
Agraria, que devera emitir certificado de origem do destilado.(Redacéo dada pelo Decreto 113/1991)

Redacdes

Anteriores
Secdo V- Do Conhagque
Art. 85. Ao conhague poder&o ser adicionados:

| caramel o, aglcares, em quantidades ndo superiores a dois gramas em cem mililitros do produto; e |
bonificadores de origem natural .

Art. 86. Brandy ou Conhaque Fino sera classificado por tipo, segundo o tempo de envelhecimento de sua
matéria-prima, conforme disposi¢cdes do Ministério da Agricultura.

Art. 87. Ao Brandy ou Conhaque Fino poder&o ser adicionados caramelo, aglicares em quantidades ndo
superiores adois gramas em 100 ml (cem mililitros) do produto, e bonificadores de origem natural.

Art. 88. Pisco € a bebida com graduacdo alcodlicade 38° a54° G.L., obtida da destilacdo do mosto
fermentado de uvas viniferas aromaticas.

Art. 89. Licor de Conhaque Fino ou Brandy é a bebida com graduagdo alcodlicade 18° a54° G.L., tendo
como matéria-prima o conhaque ou Brandy (Lei n.° 7.678, art. 19).

Secéo VI- Do Cooler
Art. 90. Cooler com vinho € a bebida com graduacéo alcodlicade 3° a7° G.L., obtida pela mistura de
vinho de mesa, suco de uma ou mais frutas e agua potéavel, podendo ser gaseificado e adicionado de

acucares.

Art. 91. O Cooler com vinho devera conter, no minimo, a metade de vinho de mesa, o qual podera ser
parcial mente substituido por suco de uva.

Art. 92. A graduagdo alcodlicado Coller com vinho devera ser proveniente, exclusivamente, do vinho de
mesa, sendo proibida a adicdo de dcool etilico potavel ou outro tipo de bebida alcodlica.

Art. 93. O Cooler podera conter extratos ou esséncias aromaticas naturais, corantes naturais e caramelo.
Secéo VII- Da Sangria

Art. 94. Sangria é a bebida com graduacéo alcodlicade 7° a12° G.L., obtida pela mistura de vinho de
mesa, sucos de uma ou mais frutas, agua potéavel, podendo ser adicionada de aclcares .



Art. 95. A sangria devera conter, no minimo, 50% de vinho, podendo ser adicionada de outras bebidas
alcodlicas em quantidade n&o superior a 10% (dez por cento) do volume total do produto.

Art. 96. A sangria poderd conter extratos ou esséncias aromaticas naturais e particul as ou pedagos solidos
da polpa de frutas.

Secéo VIII- Do Vinagre

Art. 97. 0 vinho destinado a elaboracéo de vinagre devera ser acetificado na origem, com vinagre duplo,
de modo que apresente, apos a acetificagcdo, uma acidez volétil ndo inferior a seis décimos de grama de
&cido acético em cem mililitros de vinho.(Redacéo dada pelo Decreto 113/1991)

Redacdes

Anteriores

Art. 98. O vinagre duplo devera ter uma acidez volétil minima de oito gramas em cem mililitros do
produto, expressa em écido acético, e apresentar estabilidade biol 6gica.

Art. 99. Somente sera considerado matéria-prima, para elaboracdo de vinagre, o vinho-base que atender
ao disposto no art. 97.

Art. 100. A fiscalizac8o devera executar aandlise prévia e a expedi¢cdo da Guiade Livre Transito parao
vinagre destinado a acetificacéo do vinho.

Art. 101. Os fornecedores de vinho destinado a elaboracéo de vinagre providenciaro a aquisicdo do
vinagre duplo para acetificalo até o limite minimo previsto no art. 97 e o estocara em tanque préprio, em
prédio isolado, distante da adega.

Art. 102. A operacdo de acetificagdo do vinho-base devera ser feita no préprio recipiente que fara seu
transporte até o destino e no local previsto no artigo precedente, com utilizacdo de equipamento
especifico (bombas, mangueiras, filtros, etc.) parata fim.

Art. 103. A acidez volétil minima do vinagre sera de quatro gramas em cem mililitros do produto,
expressa em acido acético, e o dcool residual ndo deverd exceder a 1° G.L., sendo 0s outros componentes
proporcionais a matéria-prima usada em sua elaboracao e previstos pelo Ministério da Agricultura.

Paragrafo unico. O vinagre que contiver acidez volatil superior ao dobro do previsto neste artigo sera
denominado vinagre duplo, podendo ser desdobrado para fins de comercializacéo.

Art. 104. Ao vinagre ndo poderd ser adicionado caramelo ou outro tipo de corante.

Art. 105. Sera proibido o uso de melago, subproduto do aglicar, mesmo como nutriente, na elaboracdo do
vinagre.

Art. 106. O vinagre podera ser submetido afiltragdo, colagem, clarificacdo, aeracdo e envel hecimento.

Art. 107. A conservagdo do vinagre podera ser feita mediante pasteurizacdo ou pelo uso de didxido de
enxofre, na quantidade maxima prevista pelo Ministério da Agricultura.

Art. 108. O uso de outro tipo de conservante, aditivo ou nutriente sO podera ocorrer mediante prévia
autorizacdo do érgdo competente.

Art. 109. O grau de acidez devera constar no rétulo ou, no caso de transporte a granel, no respectivo
documento fiscal.

Art. 110. O vinagre sera classificado em vinagre de vinho tinto ou vinagre de vinho branco, de acordo
com a matéria-prima que Ihe deu origem.



Art. 111. O produto resultante da fermentagdo acética de outros liquidos al codlicos sera denominado de
fermentado acético.

Paragrafo unico. O fermentado acético de outros liguidos alcodlicos podera usar a palavra vinagre no
rétulo, porém acrescida do nome da matéria-prima de sua origem, em caracteres de dimensdo e cor iguais
ao da palavravinagre de maior dimensao.

Art. 112. O &cido acético do vinagre somente podera provir da fermentacéo acética do vinho.

Art. 113. E vedada a producéo de vinagre artificial para uso alimentar.

Art. 114. A avaliacéo fisico-quimica e organoléptica ou sensorial dos vinhos e derivados, parafins de
concurso ou competicdo publica, com divulgacdo ou sem ela, devera contar com a prévia e expressa
autorizacdo dos produtores eventual mente interessados em participar, sendo obrigatéria a supervisdo pela
Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecudria (Embrapa) por intermédio do Centro Nacional de Pesquisa
de Uvae Vinho (CNPUV), que fixara as normas e métodos a serem empregados.

CAPITULO V- Controle e Circulagéo de Vinhos e Derivados do Vinho e da Uva

Das Disposi¢oes Preliminares

Art. 115. O adocamento do vinho somente podera ser efetuado com sacarose na forma solida, no proprio
vinho ou com mosto de uva, concentrado ou néo.

Art. 116. As préticas enol égicas para el aboracdo do vinho e derivados seréo disciplinadas em ato
administrativo.

Secéo |- Das Zonas de Producéo

Art. 117. Para efeito deste regulamento, Zona de Producéo é a regido geografica formada por parte ou
totalidade de um ou mais municipios, na mesma Unidade da Federacdo, onde existem a culturadavideira
eaindustrializagcdo dauva (Lei n° 7.678, art. 42, paragrafo Unico).

Art. 118. As zonas de producdo s30:

| Estado do Rio Grande do Sul: @) Regido da Serra Galicha; b) Regido do Alto Jacui; ¢) Regido do Alto
Uruguai; e d) Regido da Fronteira.

|l Estado de Santa Catarina: @) Vale do Rio do Peixe; b) Vale do Tubar&o; e ¢) Regido de Urussanga.

Il Estado do Paran&: @) Regido da Grande Curitiba; e b) Regido de Maringa.

IV Estado de S8o Paulo: a) Regido de Sdo Roque; e b) Regido de Jundiai.

V Estado de Minas Gerais. Regido da Serrada Mantiqueira.

V| Estado daBahia: Vae do Rio Sdo Francisco.

VI Estado de Pernambuco: Vale do Rio S&o Francisco.

Art. 119. 0 Ministério da Agricultura, com a participacdo do setor vitivinicola, levard em consideracéo
fatores agroclimaticos e tecnol 6gicos para caracterizar e demarcar as zonas de producdo ja identificadas,

indicando as variedades de uvas aptas em cada zona e 0s respectivos tipos de vinho.

Art. 120. Os estudos e procedimentos necessarios ao cumprimento do disposto no artigo anterior deveréo
ser iniciados no prazo de 180 dias, a contar da data de publicagdo deste regulamento, devendo, no prazo



de oito anos, ser apresentado pelo Ministério da Agricultura e setor vitivinicola projeto de zoneamento
vitivinicola

Secéo I1- Do Tipo

Art. 121. O uso do termo tipo em vinhos e derivados do vinho e da uva, cujas caracteristicas
correspondam a produtos classi cos i nternacional mente conhecidos, somente é admitido se:

| o produto é elaborado com a mesma tecnologia de origem;

Il para os vinhos de mesa, so utilizadas as mesmas variedades de uva de origem, em percentual a ser
estabelecido pelo Ministério da Agricultura;

I11 nos casos dos vinhos licorosos e compostos, a matéria-prima é de variedades viniferas similares.

Art. 122. O Ministério da Agriculturafixara os Padrdes de Identidade e Qualidade, que permitir&o o uso
do termo tipo em vinhos e derivados do vinho e da uva.

Secédo |11- Da Comercializagéo

Art. 123. O vinho e derivados do vinho e da uva, com excecéo da borra e do bagaco, do suco de uva e do
vinho destinado a destilag&o, somente poderdo ser comercializados apds a declaracéo, perante o
Ministério da Agricultura, no prazo (Lei n° 7.678, art. 29, I11):

| de dez dias ap6s a vindima, relativamente a quantidade de uva recebida e vendida, por variedade; e

Il de 45 dias apbs a vindima, relativamente a quantidade de vinhos e de derivados do vinho e da uva
produzidos durante a safra, com a respectiva identidade.

Art. 124. E permitida a venda fracionada de vinho e suco de uva nacionais, acondicionados em recipientes
adeguados, contendo até cinco litros, podendo este limite ser ampliado até vinte litros, a critério da
Secretaria de Inspecéo de Produto Vegetal SIPV, desde que os produtos conservem integralmente as
gualidades originais.

Secédo V- Dos Produtos Destinados a Industrializagéo

Art. 125. O Ministério da Agriculturafixara as normas técnicas para transporte e avaliacéo de qualidade
da uva destinada a industrializacéo.

Art. 126. Os estabel ecimentos produtores ou elaboradores de vinho e derivados do vinho e da uva deveréo
apresentar, mensalmente, em formulario préprio , até o dia 10 do més subseqliente, a declaracdo das

mani pul agdes ou transformagdes destes produtos ocorridas durante 0 més.

CAPITULO VI- Dalnspecdo e Fiscalizaco

Secdo |- Das Amostras

Art. 127. Paraarealizacdo das andlises laboratoriais dos produtos de que trata este Decreto, proceder-se-a
acolheitade: (Redacdo dado(a) pelo(a) Decreto 6.295/2007)

Redacéo(6es) Anterior(es)

| - trés unidades de amostras representativas do lote do produto, para a andlise fiscal; ou (Acrescentado(a)
pelo(a) Decreto 6.295/2007)

Il - uma unidade de amostra representativa do lote do produto, para a anélise de controle.
(Acrescentado(a) pelo(a) Decreto 6.295/2007)



Art. 128. Os volumes, maximo e minimo, para cada tipo de produto serdo estabelecidos pela SIPV.

Art. 129. A amostra devera ser autenticada e tornada inviolavel na presenca do interessado e, na auséncia
ou recusa deste, de duas testemunhas.

Art. 130. Parafins de andlise fiscal do produto, uma unidade da amostra serd utilizada pelo |aboratério
oficial, outra permanecera no 6rgao fiscalizador, guardada em condi¢fes de conservacdo einviolavel, e a
ultimaficaraem poder do interessado para pericia de contraprova. (Redacéo dado(a) pelo(a) Decreto
6.295/2007)

Redacéo(6es) Anterior(es)

Art. 131. Para efeito de desembaraco aduaneiro de vinhos e derivados da uva e do vinho de procedéncia
estrangeira, serarealizada a andlise de controle do produto por amostragem, naforma disposta em ato do
orgéo fiscalizador. (Redacédo dado(a) pelo(a) Decreto 6.295/2007)

Redacéo(6es) Anterior(es)

Paragrafo anico. Quando os resultados da andlise de que trata o caput indicarem desconformidade com os
parametros analiticos estabel ecidos para os produtos nacionais, adotar-se-&o 0s procedimentos de analise
fiscal do produto. (Acrescentado(a) pelo(a) Decreto 6.295/2007)

Secéo |- Do Resultado da Andlise e da Pericia de Contraprova

Art. 132. O resultado da andlise fiscal devera ser informado ao fiscalizado e ao fabricante ou produtor do
vinho e derivados do vinho e da uva, quando distintos, no prazo de 45 dias, contados da data de colheita.

Art. 133. O interessado que ndo concordar com o resultado da andlise podera requerer periciade
contraprova.

Art. 134. A pericia de contraprova devera ser requerida ao 6rgéo fiscalizador no prazo de dez dias,
contados da data do recebimento do resultado da analise condenatoria.

Art. 135. No requerimento de contraprova o interessado mencionard o seu perito, devendo o indicado
satisfazer os requisitos legais pertinentes a pericia, sob penade recusaliminar.

Art. 136. A periciade contraprova sera efetuada sob a amostra em poder do detentor ou responsavel, no
laboratorio oficial que tenharealizado a andlise fiscal, com a presenca dos peritos do interessado e do
laboratério que expediu o laudo anterior.

Art. 137. A pericia de contraprova ndo excederd o prazo de quinze dias, contados da data do recebimento
do requerimento pelo 6rgéo competente, salvo quando condigdes técnicas exigirem a sua prorrogacao.

Art. 138. N&o serarealizada pericia de contraprova se a amostra em poder do interessado apresentar
indicios de sua violacéo.

Art. 139. Na hipotese de haver aviolagdo a que se refere o paragrafo anterior, sera lavrado auto de
infracéo.

Art. 140. Ao perito do interessado sera dado conhecimento da andlise fiscal, prestadas as informacgdes
solicitadas e exibidos 0s documentos necessarios ao desempenho de suatarefa no ato darealizacéo da
pericia

Art. 141. Da pericia de contraprova seréo lavrados laudo e ata, assinados pelos peritos e arquivados os
originais no laboratorio oficial, apos a entrega de cdpias a autoridade fiscalizadora e ao requerente.



Art. 142. Se os peritos apresentarem laudo divergente do laudo da andlise fiscal, 0 desempate serafeito
por um terceiro perito eleito de comum acordo ou, em caso negativo, designado pela autoridade
competente, realizando-se nova andlise sobre a amostra em poder do orgéo fiscalizador, facultada a
assisténcia dos peritos anteriormente nomeados.

Art. 143. Qualquer que sgja o resultado da pericia de desempate, ndo sera perirsitida a sua repeticéo.

Art. 144. Quando ndo confirmado o resultado condenatorio da andlise fiscal, apos arealizacdo da pericia,
0 requerente podera solicitar a devolucéo dataxa recolhida para este fim.

Secéo |11- Da Fiscalizaggo

Art. 145. A acéo fiscalizadora sera exercida:

| por agentes fiscais credenciados pelo Ministério da Agricultura; e

Il nos estabel ecimentos de producéo, preparacdo, manipulacao, beneficiamento, acondicionamento,
depdsito, distribuicdo, exposicao e comercializacdo de vinho e derivados do vinho e da uva, bem como
sobre matérias-primas, produtos, equipamentos, instalagdes, recipientes, veicul os e propriedades das
respectivas empresas.

Art. 146. Agente Fiscal é o funcionério do Ministério da Agricultura ou 6rgéo conveniado, credenciado
para exercer as atividades de inspecdo e fiscalizagdo da uva, do vinho e derivados do vinho e da uva, bem

como de estabel ecimentos abrangidos por este regulamento.

Art. 147. 0 Agente Fiscal deverater formacao profissional com habilitacdo para o exercicio da atividade
de fiscalizag&o da uva, do vinho e derivados do vinho e da uva

Art. 148. A fiscalizag8o teralivre acesso aos estabel ecimentos, abrangidos por este regulamento,
podendo, solicitar auxilio da autoridade policial nos casos de recusa ou embarago a sua acdo.

Art. 149. A identidade funcional dos Agentes Fiscais sera emitida, unicamente, pelo 6rgéo de fiscalizacdo
do Ministério da Agricultura, de conformidade com as normas a serem estabel ecidas em ato
administrativo.

Art. 150. No exercicio de suas fungdes, o Agente Fiscal podera requisitar qualquer documentagdo que
julgar necessaria ao fiel cumprimento de suas atribuicoes.

Art. 151. As empresa de transporte de vinho e derivados do vinho e da uva seréo obrigadas a prestar
informacdes e esclarecimentos a fiscalizagdo sobre produtos depositados em seus armazéns ou em
transito, e facilitar a colheita de amostras.

Art. 152. O disposto no artigo precedente aplica-se também as empresas que produzam ou comercializem
produtos que possam ser utilizados na adulteracdo ou falsificacdo de vinho e derivados do vinho e da uva.

Secdo |V- Das Andlises Laboratoriais

Art. 153. Nas analises laboratoriais previstas neste regulamento serdo aplicados os métodos oficiais
estabel ecidos pelo Ministério da Agricultura.

Art. 154. Outros métodos de andlise poder&o ser utilizados na fiscalizagdo do vinho e derivados do vinho
e da uva, desde que reconhecidos como oficiais.

Secdo V- Dos Requisitos de Qualidade

Art. 155. O vinho e derivados do vinho e da uva deverdo atender aos seguintes requisitos:



| normalidade dos caracteres organol épticos préprios da matéria-prima, classe, cor e teor de agucar;

Il qualidade e teor dos componentes proprios da matéria-prima;

I11 auséncia de detritos, indicios de alteracGes e de microorganismos patogénicos; e 1V auséncia de
substéncias nocivas, inclusive aromatizastes, corantes ou qualquer substancia artificial, observado o
disposto neste regulamento e legislaco sobre aditivos.

Secdo VI- DaAlteracdo Acidental do Produto

Art. 156. Seréo considerados acidental mente aterados a uva, o vinho e os derivados do vinho e dauva
gue tiverem seus caracteres de qualidade modificados por causas naturais e, propositalmente alterados, os
gue tiverem sido falsificados ou adulterados.

Art. 157. Entende-se como propositalmente alterados a uva, o vinho e os derivados da uva e do vinho:

| que tiverem sido adicionados de substancias modificativas de sua composi¢éo, natureza e qualidade ou
gue provoguem a sua deterioragao;

Il que contiverem aditivos, ndo previstos nalegislacéo especifica;
[l que tiverem seus compoentes total ou parcia mente substituidos;

IV que tiverem sido aromatizados, coloridos ou adicionados de substéncias estranhas, destinadas a ocultar
alteracdo ou aparentar qualidade superior areal;

V que tiverem a composicao e demais especificactes diferentes das mencionadas na rotulagem,
observadas as tol erancias previstas nos Padrfes de | dentidade e Qualidade;

VI que tiverem a composi¢ao ou rotulagem modificadas sem a prévia autorizacdo do Ministério da
Agricultura; e VII que tiverem a composi¢éo e demai's especificacdes diferentes das mencionadas no
rétulo.

Art. 158. Nos estabel ecimentos e nas propriedades das respectivas empresas abrangidas por este
regulamento, sera proibido manter substancias que possam ser empregadas na alteracdo proposital do
produto.

Art. 159. As substancias téxicas necessérias ou indispensaveis as atividades do estabel ecimento, deverdo
ser mantidos sob controle, em local isolado e apropriado.

Art. 160. O material empregado na producéo, preparacdo, manipulacéo, beneficiamento,
acondicionamento e transporte de vinho e derivados do vinho e da uva deverd observar as exigéncias
sanitérias e de higiene.

Paragrafo unico. O veiculo empregado no transporte de vinho e derivados do vinho e da uva, agrand,
devera atender aos requisitos técnicos destinados aimpedir a alteracdo do produto.

Art. 161. No acondicionamento e fechamento de vinho e derivados do vinho e da uva somente poderéo
ser usados materiais que atendam aos requisitos sanitarios e de higiene e que ndo alterem os caracteres
organol épticos nem transmitam substancias nocivas ao produto.

CAPITULO VII- Das Infragbes e das Penas

Secéo |- Das Infragdes

Art. 162. Considera-se infracéo, para o fim deste regulamento, a desobediéncia ou inobservancia ao
disposto nas normas legais e regulamentares, destinadas a preservar a integridade e qualidade dos



produtos, a salide do consumidor e a economia popular.
Art. 163. Constituem-se também infracoes:
| afraude, afalsificagdo e a adulteraco das matérias-primas, vinho e derivados do vinho e da uva;

Il produzir, preparar, beneficiar, acondicionar, transportar, ter em depdsito ou comercializar vinho e
derivados do vinho e da uva em desacordo com as disposi ¢Oes deste regulamento e atos do Ministério da
Agriculturg;

Il construir, instalar ou fazer funcionar, em qualquer parte do territdrio nacional, estabel ecimento
industrial de vinho e derivados do vinho e da uva sem o prévio registro no Ministério da Agricultura, ou
com instalagdes inadequadas ao fim a que se destinam,

IV reconstruir, ampliar, remodelar as areas de instalaces industriais registradas, sem a prévia
comunicagdo do Ministério da Agricultura ou 6rgéo conveniado;

V modificar acomposic¢éo ou rotulagem de produto registrado, sem a prévia autorizagdo do Ministério da
Agricultura, ressalvado o disposto no art. 21;

VI manter no estabel ecimento produtor de vinho e derivados do vinho e da uva substancia que possa ser
empregada na ateracdo proposital do produto;

VIl ndo-atendimento de intimagdo em tempo habil;

VIl deixar de declarar, no prazo determinado, a producéo de uva, vinho e derivados do vinho e da uva;
I X transportar ou comercializar vinho e derivados do vinho e da uva sem arespectiva Guiade Livre
Trénsito;

X deixar de declarar, no prazo determinado, os estogues, entradas e saidas de vinho e derivados do vinho
edauva;

X1 declarar incorretamente a capacidade do recipiente para depésito de vinho e derivados do vinho e da
uva, admitindo-se atolerancia de 3%; e X1l todo e qualquer processo de manipulagdo empregado para
aumentar, imitar ou produzir artificialmente os vinhos, vinagres e produtos derivados da uva e do vinho.

Art. 164. Ndo constitui infracdo ter em deposito produtos, em fase de industrializacdo, com caracteristicas
ndo padronizadas neste regulamento e atos complementares, Nnos quais N&o se constatam processos de
adulteracdo proposital, nem venham a servir para adulteragdo ou falsificagdo de vinho e derivados do
vinho edauva

Secdo |1- Da Responsabilidade
Art. 165. Responde também pela infracéo quem:

| comercializar, transportar, armazenar, intermediar ou ter em depésito vinho e derivados do vinho e da
uva, quando desconhecida a origem;

Il concorrer de qualquer modo para a prética dainfracéo, ou dela obtiver vantagem; e 1l investido da
responsabilidade técnica por estabel ecimentos ou produtos, concorrer para a préatica da falsificacéo,
adulterac&o ou fraude. Neste caso, a autoridade fiscalizadora devera cientificar o conselho de classe
profissional.

Paragrafo unico. A responsabilidade do produtor e do engarrafador e do padronizador preval ecerd quando
0 vinho e derivados do vinho e da uva permanecerem em vasilhame fechado e inviolavel.



Secdo I11- Das Penas

Art. 166. As infracOes as disposi¢ces deste regulamento serdo apurados em processo administrativo,
sujeitando os infratores a aplicacao, isolada ou cumulativa, das seguintes penas:

| adverténcia;

Il multano valor de até 30.850 Bonus do Tesouro Nacional (BTN) (Lei n° 7.801, de 11 de julho de 1989);
[11 inutilizacdo do produto;

IV interdicéo;

V suspensao; e VI cassacao.

Art. 167. As penas previstas no artigo precedente seréo aplicadas de acordo com a hatureza dainfracéo e
suas circunstancias .

Art. 168. A aplicagdo das penas ndo exime o infrator da responsabilidade civil ou criminal.

Art. 169. Quando ainfrag&o constituir crime ou contravencdo, a autoridade fiscalizadora devera
representar ao 6rgao policial, parainstauracéo de inquérito.

Art. 170. Far-se-a adverténcia nos casos em gue a inobservancia regulamentar puder ser reparada e ndo
constituir fraude ou falsificagéo.

Art. 171. Aplicar-se-a multa independentemente de outras penas previstas neste regulamento ou em outras
disposicdes legais, sendo o infrator primario, Nnos seguintes casos.

| produzir, padronizar ou engarrafar vinho e derivados do vinho e da uva sem o prévio registro do
estabelecimento no Ministério da Agricultura;

I comercializar vinhos e derivados do vinho e da uva, sem o prévio registro do produto no Ministério da
Agricultura;

I11 transportar vinho e derivados do vinho e da uva, sem arespectiva Guia de Livre Transito;

IV reconstruir, ampliar ou remodelar o estabel ecimento registrado ou aterar os equipamentos, sem prévia
comunicagdo ao Ministério da Agricultura;

V modificar na sua composi¢do o produto registrado, sem o prévio exame e autorizacdo do Ministério da
Agricultura;

V1 - modificar arotulagem do produto registrado sem prévio exame e autorizagdo do Ministério da
Agricultura e Reforma Agréria, ressalvado o disposto no art. 21;(Redacdo dada pelo Decreto 113/1991)

Redacdes

Anteriores

VII utilizar rétulo em vinho e derivados do vinho e da uva, sem prévio exame e autorizagdo do Ministério
daAgricultura;

VIl deixar de apresentar ao Ministério da Agricultura, no prazo determinado, as declaracdes de producéo,
comercializagdo de uva e derivados do vinho e da uva e estoques de vinho e derivados do vinho e da uva;

IX produzir, comercializar, engarrafar ou padronizar vinho e derivados do vinho e da uva em desacordo
com os padrfes de identidade e qualidade da espécie;



X fasficar, fraudar ou adulterar uva, vinho e derivados do vinho e da uva;
X1 falsificar documentos de liberacdo e comercializacdo de uva, vinho e derivados do vinho e da uva;

XI1 apresentar produgédo de vinho e derivados do vinho e da uva em desacordo com o disposto no art. 61 e
inciso VIII do art. 163;

X111 manter em depdsito produtos que possam ser usados na falsificagdo de vinho e derivados do vinho e
dauva;

X1V declarar capacidade inexata de recipiente;

XV agir como infiel depositério;

XV apresentar ao 6rgdo proprio do Ministério da Agricultura declaracdo inexata de producéo e
comercializagdo de uva, vinho e derivados do vinho e dauva; e XVII empregar qualquer processo de
manipulagdo para aumentar, imitar ou produzir artificialmente os vinhos, vinagre e produtos derivados do

vinho e da uva.

Art. 172. AsinfracOes previstas no artigo precedente seréo passiveis de multas no valor de 1.234 até
30.850 BTN, conforme a gravidade.

Art. 173. Caberd a apreensdo do vinho e derivados do vinho e da uva, matérias-primas, aditivos ou rétulo,
guando ocorrerem indicios de fraude, falsificacdo ou inobservancia deste regulamento e de atos do
Ministério da Agricultura.

Art. 174. Proceder-se-a, ainda, a apreenséo do vinho e derivados do vinho e da uva, quando estiverem
sendo produzidos, elaborados, padronizados, engarrafados ou comercializados em desacordo com as
normas previstas neste regulamento e atos do Ministério da Agricultura

Art. 175. Os bens apreendidos ficardo sob a guarda do proprietario ou responsavel, nomeado fiel
depositério, proibida a sua substituicéo, subtracdo ou remocao, total ou parcial, até a conclusdo do
processo administrativo; ou serdo removidos para outro local, em caso de necessidade, a critério da
autoridade fiscalizadora.

Art. 176. Ocorrerd ainutilizagdo de vinho e derivados do vinho e da uva e matéria-prima (art. 205), nos
casos de fraude e falsificacéo.

Art. 177. O procedimento de inutilizacgo obedecera as disposi¢des do 6rgdo competente, ficando as
despesas e 0s meios de execucdo, decorrentes da inutilizac&o, sob a responsabilidade do autuado.

Art. 178. Ocorrera a interdicéo do estabel ecimento quando:

| 0 estabel ecimento produtor, padronizador ou engarrafador estiver operando sem prévio registro no
Ministério da Agricultura; e |l forem os equipamentos ou instalagcdes inadequados aos seus fins e o
proprietério ou responsavel, intimado, ndo suprir a deficiéncia em tempo habil.

Par&grafo unico. O prazo de interdicdo sera de até noventa dias.

Art. 179. Tera suspenso o registro do produto ou do estabel ecimento quem reincidir:

| nainobservéancia do disposto no art. 162; ou |1 em fraudes ou falsificagdes.

Pardgrafo Unico. A suspensdo de registro tera duragéo de até dois anos.

Art. 180. Na hipétese de aproveitamento de matérias-primas ou reaproveitamento de produtos



apreendidos, o procedimento dependera da prévia autorizagdo do 6rgéo central de fiscalizacéo do
Ministério da Agricultura.

Art. 181. Ocorrera a cassacao do registro de estabel ecimento ou de produto quando:

| o infrator for reincidente e ndo cumprir as exigéncias legais; e || comprovadamente o estabel ecimento
n&o possuir condig¢des de funcionamento.

Secdo V- Das Circunstancias Atenuantes e Agravantes

Art. 182. Para aimposi¢ao da pena e sua graduacdo serdo levadas em conta as circunstancias atenuantes
(art. 183) e agravantes (art. 184).

Art. 183. Consideram-se circunstancias atenuantes:

| aacdo do infrator ndo ter sido essencia para o evento; e ll ser o infrator primério e afalta cometida
acidentalmente.

Art. 184. Consideram-se circunstancias agravantes. | ser o infrator reincidente (art. 185);

Il ter o infrator cometido ainfracéo para obter vantagem;

[11 ter ainfrac8o consequiéncias nocivas a salde publica;

IV deixar o infrator, ciente dalesividade do ato, de tomar as providéncias capazes de evité-la;
V ter o infrator agido com dolo, ainda que eventual, fraude ou méa-fé;

e VI os maus antecedentes do infrator, com referéncia ao cumprimento deste regulamento.

Art. 185. Considera-se reincidéncia a repeticéo de idénticainfragdo, quando seja administrativamente
irrecorrivel adecisdo que tenha aplicado a pena correspondente a infragcdo anterior.

Art. 186. Em caso de reincidéncia, a multa sera aplicada em dobro.

Art. 187. Apurando-se no mesmo processo a préatica de duas ou mais infracfes originarias do mesmo fato,
aplicar-se-80 multas cumul ativas.

CAPITULO VIII- Do Procedimento Administrativo de Apuraggo de I rregul aridades
Secéo |- Da Apreensdo

Art. 188. Lavrado o Termo de A preensdo, a autoridade fiscalizadora devera adotar os procedimentos para
a apuracao dairregularidade constatada.

Art. 189. 0 Termo de Apreensdo devera mencionar:

| nome e endereco do estabel ecimento;

I nimero de registro no Ministério da Agricultura ou CGC;
I11 local e data da apreenséo;

IV quantidade e identificagdo do produto apreendido;

V disposicdo legal infringida;



V1 -- nomeacdo e identificagdo do fiel depositario;

VI identificac8o e assinatura do agente fiscal; e V11 assinatura do responsavel pelos bens ou seu
representante, e, em caso de recusa ou auséncia, de duas testemunhas, com enderecos e identificacdes.

Art. 190. A apreensdo de produtos ou matérias-primas por indicios de fraude ou falsificagdo ndo podera
exceder de 45 dias, a contar da data da lavratura do termo de apreenséo.

Art. 191. Ndo procedente a apreensdo, apos apuracdo administrativa, far-se-a aimediata liberacéo dos
produtos.

Art. 192. Procedente a apreensdo, a autoridade fiscalizadora lavrara o Auto de Infrag8o, iniciando o
processo administrativo, ficando os bens apreendidos até conclusdo do processo.

Secdo I1- Do Auto de Infragcdo

Art. 193. Lavrado o Auto de Infrac8o, este ser& protocolado, através da primeiravia, no servico de
comunicacdo da Delegacia Federal de Agricultura (DFA) da Unidade da Federagéo.

Art. 194. 0 Auto de Infragdo devera mencionar:

| adataeolocal em quefoi constatada ainfraco;

Il 0 nome do infrator e o local em que for estabel ecido;
Il aatividade do infrator;

IV o fato ou ato constitutivo dainfracéo;

V adisposicéo legal infringida;

V1 os meios e prazos de defesa;

V11 nimero do registro do estabelecimento no Ministério da Agricultura, quando estabel ecimento
registrado;

VIl CGC quando se tratar de pessoa juridica ndo registrada no Ministério da Agricultura;
I X documento de identificagcdo quando se tratar de pessoa fisica;

X assinatura do autuante e carimbo de identificacéo; e X1 assinatura do autuado ou, na auséncia ou recusa
deste, de duas testemunhas, com indicacdo de seus domicilios e nimeros de documentos de identificacéo.

Secdo I11- DaDefesa e daRevelia

Art. 195. A defesa deverd ser apresentada, por escrito, no prazo de vinte dias, contado da data do
recebimento da notificacéo, a autoridade fiscalizadora da Unidade da Federacéo onde foi constatada a
infracdo, devendo ser anexada ao processo.

Art. 196. Decorrido o prazo sem que haja a defesa, 0 autuado sera considerado revel, procedendo-se a
juntada ao processo do termo de revelia, assinado pelo Chefe do Servigo de Inspecéo ou 6rgao
equivalente.

Secdo V- Dalnstrucéo e do Julgamento

Art. 197. Juntada a defesa ou o termo de revelia ao processo, este serd encaminhado ao Servigo de
Inspecdo, na Unidade da Federacdo, que tera o prazo de dez dias Uteis parainstrui-lo para o julgamento,



por meio de relatério fundamentado nos fatos constantes do processo.

Art. 198. Compete ao Chefe do Servico de Inspecéo de Produto Vegetal (SERPV) ou do Servico de
Inspecdo de Produto Animal e Vegeta (SIPAV), das Delegacias Federais do Ministério da Agricultura,
conforme o caso, 0 julgamento dos processos.

Art. 199. Proferido o julgamento, e se procedente o Auto de Infrac&o, a autoridade julgadora expedira
notificacdo encaminhada, por oficio, ao autuado, fixando, no caso de multa, o prazo de trintadias, a
contar da data do recebimento da notificag&o, para o respectivo recol himento.

Art. 200. A falta de recolhimento da multa acarretara sua inscricdo da Divida Ativa da Unido, com a
consequente execucao fiscal.

Secéo V- Dos Recursos
Art. 201. No prazo de vinte dias, a contar da data do recebimento da notificagdo, cabera recurso
voluntério ao Secretério de Inspecdo de Produto Vegetal das decisdes proferidas em primeirainstancia,

acompanhado do comprovante do depdsito correspondente ao valor da multa, quando for o caso.

Art. 202. A autoridade julgadora de primeirainstancia remetera o processo, no prazo de dez dias, para o
julgamento do recurso.

Art. 203. O recurso para a segunda instancia sera julgado no prazo de quinze dias, contado da data de seu
recebimento.

Art. 204. Os autos de infrac8o julgados improcedentes em primeirainstancia seréo submetidos a decisdo
do Secretario de Inspecdo de Produto Vegetal.

Art. 205. A inutilizagdo de produtos e matérias-primas deverd ser executada pelafiscalizacéo, apos a
remessa da notificagdo ao autuado.

Secéo VI- Dalntimacéo

Art. 206. Nos casos que ndo constituam infracdo, relacionados com adequacdo de equipamentos,
instalagdes, bem como a solicitagéo de documentos e outras providéncias que ndo constituam infragéo, o
instrumento habil paratais reparagdes serd aintimacao.

Art. 207. A intimacao devera mencionar expressamente a providéncia exigida ou, no caso de obras, a
indicagéo do servico a ser realizado.

Art. 208. O prazo fixado naintimac&o serd no méximo de noventa dias, prorrogavel por igual periodo,
mediante pedido fundamentado, por escrito, do interessado.

Art. 209. Decorrido o prazo estipulado naintimacéo, sem que haja o cumprimento das exigéncias,
lavrar-se-4 0 Auto de Infragéo (art. 193).

Art. 210. O modelo e destinagdo da intimagao serdo estabel ecidos em ato administrativo.
Secdo VII- Dos Termos de Colheita de Amostra, de Liberagao e de Interdicéo

Art. 211. O Termo de Colheita de Amostra devera mencionar:

| nome e endereco do estabel ecimento;

I nimero de registro no Ministério da Agriculturaou CGC;

Il quantidade e identificagdo do produto;



IV nome e assinatura do agente fiscal; e V nome e assinatura do responsavel pelo estabel ecimento.

Art. 212. O Termo de Liberacéo sera utilizado naliberacdo do produto apreendido, e devera mencionar:
| nome e endereco do estabel ecimento;

Il quantidade e identificacéo do produto a ser liberado;

[l nimero do termo de apreensdo que deu origem a acéo fiscal;

IV nome e assinatura do agente fiscal; e V nome e assinatura do responsavel pelo bem apreendido.

Art. 213. O Termo de Interdicéo serd utilizado parainterditar equipamentos, instalagdes e
estabel ecimentos, e devera mencionar:

| nome, endereco e nimero de registro ou CGC do estabel ecimento;
Il irregularidade constatada;

[l prazo dainterdicéo;

IV meios e prazo para recurso;

V assinatura e identificagdo do agente fiscal; e VI assinatura e identificacéo do responsavel pelo
estabelecimento e, na auséncia ou recusa, de duas testemunhas, com identificagdes e enderegos.

Paragrafo unico. Os equipamentos, instalagdes ou estabel ecimento interditados seréo lacrados conforme
for estabelecido em ato administrativo da autoridade competente.

CAPITULO IX- Das Disposi¢es Finais e Transitorias

Art. 214. Na execucgdo deste regulamento, o Ministério da Agricultura fixard em atos administrativos
normativos:

| as exigéncias, os critérios e procedimentos a serem utilizados:
a) na padronizagéo do vinho e derivados do vinho e da uva;

b) na classificagdo e registro de estabel ecimento produtor, engarrafador ou manipulador de vinho e
derivados do vinho e dauva;

¢) naclassificacdo e no registro do vinho e derivados do vinho e da uva;

d) nainspecdo, fiscalizacéo e controle de producdo, industrializagdo e manipulagéo do vinho e derivados
do vinho e dauva; e €) naandlise laboratorial.

Il a padronizacdo e complementacdo dos Padrdes de |dentidade e Qualidade do vinho e derivados do
vinho edauva

Il os meios de conservagado do vinho e derivados do vinho e da uva;

IV asoma e correl agbes dos componentes voléteis, que ndo o dcool, dos destilados alcodlicos derivados
do vinho;

V os requisitos para o envel hecimento dos destilados al codlicos de derivados do vinho;



V1 adestinacéo de produtos resultantes do aproveitamento ou reaproveitamento de matérias-primas, vinho
e derivados do vinho e da uva;

V11 os critérios de identidade e qualidade para produtos de uso enoldgico; e VIl o funcionamento de
consel hos de auto-regulacéo de qualidade do vinho e derivados do vinho e da uva.

Art. 215. O anidrido sulfuroso, quando utilizado na tecnol ogia de elaboragdo do vinho e derivados do
vinho e da uva, ficaraisento de declaracéo narotulagem.

Art. 216. Os servicos prestados pelo Ministério da Agricultura, na execucao deste regulamento, seréo
remunerados de acordo com os arts. 1° e 2° do Decreto-Lel n° 1.899, de 21 de dezembro de 1981.

Art. 217. Fica estabelecido o prazo de 120 dias para adequacdo dos estabel ecimentos e produtos
registrados no Ministério da Agricultura as disposi ¢des deste regulamento.

Art. 218. Os casos omissos serdo resolvidos pelo Ministério da Agricultura.
Art. 219. Este regulamento entra em vigor na data de sua publicagéo .

Art. 220. Revogam-se as disposi¢des em contrario.

Brasilia, 8 de margo de 1990; 169° da Independéncia e 102° da
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