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REAL DECRETO 12 JULIO 1991, NUM.
1109/1991 :

M.2 Relaciones con las Cortes y de Se-
cretaria del Gobierno

ALIMENTOS. Norma General relativa a
los ultracongelados destinados a la alimen-
tacion humana.

El Decreto 2484/1967, de 21 de septiembre (R.
1967, 1985 y N. Dicc. 5653), de la Presidencia del
Gobiemo, por el que se aprueba el texto del Cédigo
Alimentario Espaiiol, prevé la elaboracién de Re-
glamentaciones especiales para las materias en él
seiialadas. Por otra parte, el Decreto 2519/1974, de
9 de agosto (R. 1974, 1885, 2065 y N. Dicc. 5654),
de Presidencia de Gobierno, regula la entrada en
vigor, aplicacion y desarrollo del Cédigo Alimenta-
rio Esdpaﬁol. La adopcidn por el Consejo de las Co-
munidades Europeas de la Directiva 89/108/CEE,
de 21 de diciembre de 1988 (Leg. CC.EE. 1989,
136) relativa a la aproximacion de las legislaciones
de los Estados miembros sobre los alimentos ultra-
congelados destinados a la alimentacion humana
(«Diario Oficial de las Comunidades Europeas» nu-
mero L 40, de 11 de febrero de 1989), hace necesa-
ria su transposicion a la legislacién nacional, de
conformidad con lo dispuesto en el articulo 13 de
dicha Directiva, en cuyo cumplimiento se dicta la
presente norma.

Lo dispuesto en el presente Real Decreto y en la
Norma General que aprueba que se consideran bisi-
cos, a excepcion de los articulos 8.2y 9.2de la
Norma, se dictan al amparo de lo establecido en el
articulo 149.1.16.% de la Constitucion Espariola (R.
1978, 2836 y Ap. 1975-85, 2875), en cuanto otorga
al Estado la competencia exclusiva para dictar las
bases y la coordinacién general de la sanidad, y de

acuerdo con lo prescrito en el articulo 40.2 y 4 de la
Ley 14/1986, de 25 de abril (R. 1986, 1316), Gene-
ral de Sanidad. El articulo 8.2, exportacién e impor-
tacién, de la Norma se dicta al amparo del articulo
149.1.10.1 de la Constitucién Espaiiola (citada), que
atribuye al Estado la competencia exclusiva en ma-
teria de comercio exterior.

En su virtud, a propuesta de los Ministros de
Economia y Hacienda, de Industria, Comercio y
Turismo, de Agricultura, Pesca y Alimentacién y de
Sanidad y Consumo, oidos los sectores afectados,
emitido el preceptivo informe de la Comision Inter-
ministerial para la Ordenacién Alimentaria, de
acuerdo con el Consejo de Estado, y previa delibe-
racién del Consejo de Ministros en reunién del dfa
12 de julio de 1991, dispongo:

Articulo tdnico.-Se aprueba la adjunta Norma
General relativa a los alimentos ultracongelados
destinados a la alimentacion humana.

DISPOSICION ADICIONAL

E! presente Real Decreto y la Norma General que
aprueba, excepto los articulos 8.2 y 9.2 de la misma,
se dictan al amparo del articulo 149.1.16.* de la
Constitucién Espafiola y de acuerdo con lo estable-
cido en los articulos 40.2 y 4 de 1a Ley 14/1986, de
25 de abril (citadas), General de Sanidad. El ar-
ticulo 8.2 de la Norma General se ampara en el ar-
ticulo 149.1.10.2 de Ia Constitucién Espafiola.

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.- Las instalaciones que utilicen el di-
clorodifluorometano como sustancia congelante po-
dr9{1915 seguir utilizindola hasta el 31 de diciembre de
1992.

Segunda.- Durante un perfodo de cinco afios a
partir de la entrada en vigor del presente Real De-
creto, se admitird una tolerancia de hasta 6 °C como
maximo para la distribucién local de alimentos ul-
tracongelados.

DISPOSICION DEROGATORIA

Quedan derogadas las disposiciones de igual o
inferior rango en lo que se opongan a lo dispuesto
en el presente Real Decreto.

NORMA GENERAL RELATIVA A LOS ALI-
MENTOS ULTRACONGELADOS DESTINADOS
A LA ALIMENTACION HUMANA

Articulo 1.2 Ambito de aplicacidn.-1.1 La
presente Norma General tiene por objeto regular los
productos ultracongelados destinados a la alimenta-
cién humana. Se aplicard a dichos productos inclu-
yendo los suministrados de esa forma al consumidor
final, as{ como a restaurantes, hospitales, comedo-
res y colectividades similares; también a los citados
productos que tengan que ser sometidos a transfor-
maciones o preparaciones posteriores.

1.2 Quedan excluidos del ambito de aplicacién
de la presente Norma General los helados alimenti-
cios.

Art. 2.2 Definicidn.-A los efectos de la pre-
sente Norma General se entenderd por «alimentos
ultracongelados» los productos alimenticios:

Que hayan sido sometidos a un proceso adecuado
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de congelacién denominado «congelacién rdpidan,
o «ultracongelacién», que permita rebasar tan répi-
damente como sea necesario en funcién de la natu-
raleza del producto la zona de mdxima cristaliza-
cién.

Que la temperatura del producto en todas sus
partes, tras la estabilizacién térmica, se mantenga
sin interrupcién a temperaturas iguales o inferiores
a-18 °C.

Que sean comercializados de modo que indiquen
que poseen esta caracteristica.

Art. 3.2 Materias primasy equipos técnicos.-
3.1 Las materias primas utilizadas para la elabora-
_ cién de elimentos ultracongelados deberdn ser de

calidad sanitaria y comercial adecuadas y presentar,
en su caso, el grado necesario de frescura.

3.2 El proceso de preparacién de los productos
y la congelacién rdpida deberdn efectuarse lo antes
posible con ayuda de un equipo técnico adecuado
para reducir al minimo las modificaciones quimi-
cas, bioquimicas y macrobiolégicas, asi como las fi-
sicas no deseadas.

Art. 42 Sustancias congelantes.-Se autorizan
exclusivamente como sustancias congelantes en
contacto directo con los alimentos ultracongelados,
las siguientes:

El aire.

El nitrégeno.

El anhidrido carbénico.

Estas sustancias deberan ser inertes para no ceder
componentes a los alimentos en una cantidad que
pueda suponer un riesgo para la salud humana, ori-
ginar una modificacion inaceptable de la composi-
cion de los mismos o alterar sus caracteres organo-
lépticos. Se determinarin, en la medida en que sea
necesario, los criterios de pureza de estos fluidos
congelantes.

Art. 52 Temperaturasy tolerancias.-5.1 La
temperatura de los alimentos ultracongelados de-
berd ser estable y mantenerse en todas las partes del
producto a -18 °C o menos, salvo fluctuaciones en
el transporte de +3 °C como mdximo durante breves
periodos de tiempo.

5.2 No obstante, en la distribucién local y en
los muebles frigorificos de venta al consumidor fi-
nal se admitiran tolerancias de temperatura en el
producto, siempre conforme a las correctas practi-
cas de conservacion y distribucion, con las siguien-
tes condiciones:

a) Dichas tolerancias no superaran los 3 °C.

b) En los muebles frigorificos de venta al con-
sumidor final se permitiran hasta 6 °C de tolerancia
en la temperatura del producto.

Art. 6.2 Almacenamiento, transporte y dis-
tribucién.-6.1 Los equipos utilizados para la con-
gelacién répida, el almacenamiento, el transporte, la
distribucién local y los muebles frigorificos de
venta al consumidor final, serdn los adecuados para
satisfacer el cumplimiento de la presente Norma
General, asf como las demds disposiciones vigentes
y, en especial el Real Decreto 168/198S, de 6 de fe-
brero (R. 1985, 347, 850 y Ap. 1975-85, 11259),
que aprueba la Reglamentacién Técnico-Sanitaria
sobre Condiciones Generales de Almacenamiento
Frigorifico de Alimentos y Productos Alimentarios
(«Boletin Oficial del Estado» del 14) y el Real De-
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creto 2483/1986, de 14 de noviembre (R. 1986,
3675), que aprueba la Reglamentacion Técnico-Sa-
nitaria sobre Condiciones Generales de Transporte
Terrestre de Alimentos y Productos Alimenticios a
Temperatura Regulada («Boletin Oficial de} Es-
tado» de § de diciembre).

6.2 Los Servicios de Inspeccién de las distintas
Administraciones ptiblicas, dentro del dmbito de sus
competencias, vigilardn el cumplimiento de lo esta-
blecido en el apartado 6.1 y controlardn mediante
sondeo las temperaturas de los alimentos ultracon-
gelados que se fijan en el articulo 5.2

Art. 7.2 Envasado y etiquetado.-7.1 Enva-
sado: Los alimentos ultracongelados destinados a
ser expedidos al consumidor final deberédn ser enva-
sados gor el fabricante o envasador en envases pre-
vios adecuados que los protejan contra las contami-
naciones externas, microbianas, o de otro tipo, y
contra la desecacion.

7.2 Eti do:

7.2.1 etiquetado de los alimentos ultraconge-
lados destinados a su suministro en estas condicio-
nes al consumidor final, asf como a restaurantes
hospitales, comedores y colectividades similares,
deberd cumplir el Real Decreto 1122/1988, de 23 de
septiembre (R. 1988, 2030), por el que se aprueba la
Norma General de etiquetado, presentacion y publi-
cidad de los productos alimenticios envasados
(«Boletin Oficial del Estado» de 4 de octubre) in-
cluyendo ademis las siguientes indicaciones:

a) La denominacién de venta deberd ser com-
pletada con las menciones «ultracongelado» o «con-
gelado ripidamente».

Sdlo in utilizar las menciones «ultracongela-
dos» o «congelado répidamente» los productos defi-
nidos en el articulo 2.2

b) La fecha de duracién minima deberd ir
acompaiiada de la indicacion del periodo durante el
cual el destinatario podra almacenar los productos
ultracongelados y la indicacién de la temperatura de
conservacidn y/o del equipo de conservacion exigi-

¢) Una mencidn que permita identificar el lote.

d) Laleyenda «no congelar de nuevo tras la
descongelacién» u otra de similar claridad.

7.2.2 El etiquetado de los alimentos ultraconge-
lados no destinados a su suministro al consumidor
final ni a restaurantes, hospitales, comedores y otras
colectividades similares, incluirdn Gnicamente las
siguientes indicaciones obligatorias:

a) La denominacion de venta debera ser com-
pletada con las mencionadas «ultracongelado» o
«congelado rapidamente».

Sélo podran utilizar las menciones «ultraconge-
lado» o «congelado ripidamente» los productos de-
finidos en el articulo 2.2

b) La cantidad neta expresada en unidad de
masa.

¢) Una mencién que permita identificar el lote.

d) El nombre o la razén social o 1a denomina-
cién del fabricante o envasador, o el de un vendedor
establecidos en el interior de la Comunidad Econé-
mica Europea y, en todos casos, su domicilio.

Estas menciones deberan figurar en el embalaje,
e{lrecipiente, el envase o en una etiqueta unida a
ellos.

Art. 8.2 Exportacion e importacion.-8.1 Los
productos contemplados en esta Reglamentacién
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que se elaboren con destino exclusivo para’su ex-
portacion a paises no pertenecientes a la CEE y no
cumplan lo dispuesto en esta disposicién llevardn
impresa en su embalaje la palabra <EXPORT», o
cualquier otro signo que reglamentariamente se in-
dique y que permita identificarlo inequivocamente
para evitar que el producto sea comercializado y
consumido en Espaiia.

8.2 Los productos contemplados en esta Regla-
mentacién, provenientes de paises que no sean
miembros de la CEE, deberdn cumplir para su im-*
portacion lo establecido en esta disposicion, sin per-
juicio de lo dispuesto en los tratados o convenios
internacionales sobre la materia y que resulten de
aplicacion en Espaiia.

Art. 9.2 Ventade productos ultracongela-
dos.~La venta de productos ultracongelados deberd
cumplir los articulos 15, 16 y 17 de la Reglamenta-
cidn Técnico-Sanitaria del Comercio Minorista de
la Alimentacién, aprobada por el Real Decreto
381/1984, de 25 de enero («Boletin Oficial del Es-
tado» de 27 de febrero) (R. 1984, 571, 1118 y Ap.
1975-85, 2447).

Art. 10. Responsabilidades y régimen sancio-
nador.-Las responsabilidades, y las sanciones a im-
poner por las infracciones que se cometieran, esta-
ran sometidas a lo dispuesto en la Ley 26/1984, de
19 de julio (R. 1984, 1906 y Ap. 1975-85, 2943),
General para la Defensa de los Consumidores y
Usuarios, y en la Ley 14/1986, de 25 de abril (R.
1986, 1316), General de Sanidad, asi como en el
Real Decreto 1945/1983, de 22 de junio (R. 1983,
1513, 1803, 2247, 2343 y Ap. 1975-85, 11245), por
el que se regulan las infracciones y sanciones en
materia de defensa del consumidor y de la produc-
cion agroalimentaria.

Art. 11. Toma de muestras y métodos analiti-
cos.—Hasta tanto sean aprobados, a propuesta de los
Ministros competentes, y previo informe preceptivo
de la Comisidn Interministerial para la Ordenacion
Alimentaria, los métodos oficiales de andlisis y de
toma de muestras correspondientes, podran ser utili-
zados los aprobados por los Organismos nacionales
¢ intemacionales de reconocida solvencia.



